202
VYHLASKA
ze dne 27. Cervna 2003
o veterinarnich poZzadavcich na cerstvé maso, mleté maso, masné polotovary a masné

vyrobky

Ministerstvo zeméd¢lstvi stanovi podle § 78 zékona €. 166/1999 Sb., o veterinarni péci
a o zmeén¢ nékterych souvisejicich zakont (veterinarni zdkon), ve znéni zédkona ¢. 131/2003
Sb., (dale jen "zakon") k provedeni § 21 odst. 7, § 22 odst. 2, § 23 odst. 4, § 24 odst. 2 a § 31
odst. 3 zékona:

Uvodni ustanoveni

§1

(1) Tato vyhlagka upravuje v souladu s pravem Evropskych spolecenstvi" veterinarni
podminky

a)
vyroby cerstvého masa uréeného k lidské spotiebé a jeho uvadéni do obchu,

b)
vyroby mletého masa a masnych polotovart a jejich uvadéni do ob¢hu,

c)
vyroby masnych vyrobktl a nékterych dalSich vyrobkl zivo¢isného pivodu, které jsou
po oSetieni urCeny k vyzivé lidi nebo k ptiprave jinych potravin, a jejich uvadéni do
ob€hu,

d)

obchodovani s ¢erstvym masem a masnymi vyrobky s ¢lenskymi staty Evropské unie
(dale jen "Clensky stat").

(2) Tato vyhlaska se nevztahuje na bourani a skladovéni ¢erstvého masa, vyrobu
mletého masa a masnych polotovart, vyrobu a skladovani masnych vyrobk a nékterych
dalSich vyrobki Zivoc¢isného ptivodu urcenych pro lidskou spotiebu, jestlize jsou tyto ¢innosti
vykonavéany v maloobchodnich prodejnach nebo v prostorech sousedicich s misty prodeje
vyluéné za Gcelem ptimého prodeje spotiebiteli na miste.

§2

Pro ucely této vyhlasky se rozumi



b)

d)

2)

h)

masem - vSechny ¢asti domdciho skotu véetné druhti Bison bison a Bubalus bubalis,
prasat, ovci, koz a lichokopytniki, které¢ jsou vhodné k lidské spotiebé, v pripade
masnych vyrobk také mleté maso a masné polotovary, jakoZz i dribezi maso, kralici
maso, maso zvéte ve farmovém chovu a maso volné zijici zvéte (dale jen "zvéfina"),
vcetné masa dovezeného ze zemé, kterd neni Clenskym statem (déle jen "tieti zemg"),

cerstvym masem - maso vcetné masa balené¢ho vakuové nebo v ochranné atmosfére, k
jehoz uchovani nebylo pouzito jiného osSeteni nez chlazeni nebo zmrazeni,

masem strojn¢ oddélenym - maso urcéené k vyrob¢ tepelné€ opracovanych masnych
vyrobkd, ziskané strojnim oddélenim zbytkli masa, které zlstaly po vykosténi na
kostech s vyjimkou kosti ze zmrazeného masa, kosti hlavy, kosti konéetin pod
zapéstnimi a zanartnimi klouby, ocasnich obratlii prasat a kosti skotu, ovci a koz, na
zafizenich, na nichz dochdzi k nadrceni kosti a poruseni bunééné struktury masa,

mletym masem - maso drobné posekané nebo rozemleté mlynkem,

masnymi polotovary - maso podle pismene a), ke kterému byly pfidany potraviny,
kotfenici ptipravky nebo ptidatné latky, anebo které bylo podrobeno oSetfeni, jez
nestaci ke zméné vnitini bunééné struktury masa, a tim k vymizeni vlastnosti
cerstvého masa, urcené k tepelné nebo jiné kuchyniské tipravé pred spottebou,

masnym vyrobkem - vyrobek pfipraveny z masa nebo s podilem masa, ktery byl
oSetfen tak, Ze se pfi posouzeni povrchu fezu jadrem vyrobku zjist'uje, Ze vymizely
charakteristické vlastnosti Cerstvého masa. Za masné vyrobky se nepovazuji maso
oSetfené pouze chladem, jakoZz i mleté maso a masné polotovary, které podléhaji
ustanovenim § 22 az 29,

nekterymi dalSimi vyrobky Zivoc¢isného ptivodu - masové vytazky, taveny nebo
Skvafeny Zivocisny tuk, ziskany pfi taveni nebo Skvafeni masa véetné kosti a uréeny k
lidské spotiebé&, Skvarky (zbytky po taveni nebo Skvareni obsahujici bilkoviny, po
casteCném odstranéni tuku a vody), masova moucka, moucka z kiizi, emulze, solena
nebo susend krev, solena nebo susena krevni plazma, vycisténé, solené nebo susené,
anebo tepelné oSetfené zaludky a predzaludky, méchyfte, stfeva a pasty,

hotovymi masnymi pokrmy - masné vyrobky, odpovidajici kuchynskym polotovarim,
vafené nebo predvarené, zabalené¢ do prvniho obalu a oSetfené chladem,

surovinou - jakykoli produkt zivoc¢isného ptivodu, pouzity jako slozka pfi ptiprave
vyrobkil uvedenych pod pismeny f) a g), anebo pfi ptipraveé hotovych masnych
pokrmt,



3

k)

D

p)

q)

t)

ochucovacimi ptipravky - jedla siil urcend k lidské spotiebé, hoicice, koteni a
aromatické vytazky z kofeni, aromatické byliny a aromatické vytazky z nich,

jate¢né opracovanym télem - celé télo porazeného jatecného zvitete po vykrveni,
vykoleni a oddéleni koncetin ve vysi zdpéstnich a zanartnich kloubti, po oddéleni
hlavy, ohanky a mlé¢éné zlazy, u skotu, ovci, koz a lichokopytnikt téz po stazeni ktize.
Jde-li o prasata, mizZe byt upusténo od oddé¢leni hlavy a koncetin ve vysi zapéstnich a
zanartnich kloubd, jestlize je maso urc¢eno k vyrobé masnych vyrobki,

droby - Cerstvé maso jiné nez jate¢né opracované télo uvedené pod pismenem k), byt
je s timto télem jesté ptirozené spojeno,

vnitfnostmi - droby z dutiny hrudni, bfi$ni a pdnevni, véetné priiddusnice a jicnu,

oSetfenim - chemicky, biochemicky nebo fyzikalni postup, naptiklad zahtev, uzeni,
soleni, marinovani, nakladani, suSeni, uréeny k prodlouzeni trvanlivosti masa nebo
zivocisnych produkti s ptidavkem nebo bez ptidavku jinych potravin, anebo
kombinace uvedenych postupti,

zahtevem - pouziti suchého nebo vlhkého tepla,

solenim - pouziti jedlé soli,

nakladénim - prosoleni a probarveni masa pouzitim jedlé soli a solicich smési,

zranim - oSetieni syrového solené¢ho nebo nakladaného masa a masnych vyrobkt za
takovych klimatickych podminek, které pti pozvolném a postupném sniZovani
vlhkosti mohou vyvolat pfirozené fermentacni nebo enzymatické procesy, jez za
urcitou dobu vedou ke zméndm dodavajicim vyrobku typické smyslové vlastnosti a
zajistyuji jeho konzervaci a zdravotni nezavadnost za normalni okolni teploty,

suSenim - pfirozené nebo umélé snizovani obsahu vody,

prvnim balenim nebo prvnim obalem - ochrana ¢erstvého masa nebo masnych
vyrobkil pomoci prvniho obalu nebo prvni nadoby, které¢ ptichazeji do pfimého styku s
cerstvym masem nebo masnymi vyrobky, jakoz i tento prvni obal nebo prvni nadoba,

dal$im balenim nebo dal$im obalem - umisténi ¢erstvého masa v prvnim obalu, anebo
jednoho nebo vice masnych vyrobkii zabalenych do prvniho obalu nebo nezabalenych,
do dalsiho obalu nebo dalsi nddoby, jakoz i tento dalsi obal nebo dalsi nadoba,



hermeticky uzavienou nadobou - vzduchotésnd nadoba, urcend k ochrané svého
obsahu proti pronikani mikroorganizmi béhem tepelného oSetfeni a po tomto osetient,

W)
podnikem - jatky, bourarna, chladirensky nebo mrazirensky sklad, anebo spojeni
n¢kolika takovych podnikd,

X)
vyrobnim podnikem - podnik, zdvod, poptipad¢ jind provozovna, kde jsou vyrabény
mleté maso, masné polotovary, nékteré dalsi vyrobky zivocisného ptivodu, hotové
masné pokrmy nebo masné vyrobky,

y)
ptebalovacim stiediskem - dilna nebo sklad, kde se maso v prvnim obalu, ur¢ené k
uvedeni do ob¢hu, anebo partie masnych vyrobkt, uréené k uvedeni do ob¢hu,
shromazd’uji, poptipad¢ sestavuji a piebaluji,

z)

partii - masné vyrobky, provazené jednim veterinarnim osvéd€enim zdravotni
nezéavadnosti (dale jen "osvédCeni zdravotni nezdvadnosti"), popfipadé jednim
priavodnim obchodnim dokladem.

§3

(1) Statni veterinarni sprava v souladu s § 48 odst. 1 pism. j) zdkona vede, zveiejnuje na
webové strance Statni veterinarni spravy a aktualizuje seznam schvalenych podnikd, s
vyjimkou podnikt uvedenych v § 9, vyrobnich podnikii a ptfebalovacich stiedisek s jim
pfidélenymi veterinarnimi schvalovacimi Cisly.

(2) Pti schvalovani vyrobniho podniku musi byt uréeno, zda byl schvalen pro vyrobu
mletého masa, masnych polotovari nebo masnych vyrobki, a kazdé takové samostatné
vyrobni jednotce se prid¢li samostatné veterinarni schvalovaci ¢islo. Samostatné veterinarni
schvalovaci ¢islo se proto ptidé€li téZ vyrobnimu podniku, ktery

a)
vyrabi polotovary nebo zpracovava nebo piebaluje vyrobky ziskané ze surovin nebo se
surovinami, na néz se vztahuji ustanoveni vice oddila této vyhlasky, poptipadé
ustanoveni zvla§tniho pravniho piedpisu,”

b)

je umistén na stejném misté jako jiny schvaleny vyrobni podnik.

(3) Je-li vyrobni podnik pozadujici schvaleni nedilnou soucésti jiného schvalené¢ho
vyrobniho podniku uvedeného v odstavci 2, mohou byt prostory, vybaveni a zafizeni, kde
neexistuje nebezpeci kontaminace surovin a nezabalenych vyrobkt, spolecné pro oba
podniky.



Cerstvé maso

§ 4

(1) Jatecné opracovana téla, ptilky nebo pulky, délené nejvyse na tii ¢asti, a Ctvrte,

uvadeéné do obehu, musi byt

a)

b)

d)

ziskany na jatkach, které jsou schvéleny a které spliuji podminky uvedené v ¢astech I
a Il ptilohy ¢. 1 k této vyhlasce, a to z jate¢ného zvitete, jez bylo podrobeno prohlidce
pfed porazenim (ante mortem), provedené ufednim veterindrnim lékafem podle Casti
VI prilohy ¢. 1 k této vyhlaSce a na zaklad¢ této prohlidky posouzeno jako vhodné k
porazeni v souladu s touto vyhlaskou,

oSetfeny v odpovidajicich hygienickych podminkach uvedenych v ¢astech V a VII
ptilohy €. 1 k této vyhlasce,

podrobeny prohlidce po porazeni (post mortem), provedené ufednim veterinarnim
1ékatem podle ¢asti VIII ptilohy €. 1 k této vyhlasce s tim, Ze nebyly zjiStény zadné
zmény krom¢ mechanickych poranéni, k nimz doslo kratce pred porazkou, anebo
mistné ohrani¢enych znetvoreni (malformaci) nebo zmén. Zjisti-li se takova poranéni,
znetvoreni nebo zmény, je tieba prokazat zejména pomoci vhodnych laboratornich
vySetieni, ze nemaji za nasledek nepozivatelnost jate¢né opracovaného téla a drobti a
7e nejsou nebezpecné pro zdravi lidi,

opatieny oznacenim zdravotni nezavadnosti v souladu s pozadavky casti XI ptilohy ¢.
1 k této vyhlasce,

provazeny béhem piepravy do mista uréeni prvopisem spravné a uplné vyplnéného

1.

pruvodniho obchodniho dokladu, vystaveného odesilajicim podnikem, v némz vedle
udajii vyplyvajicich z ¢asti XI (bodu 50) ptilohy €. 1 k této vyhlaSce je uvedeno také
veterinarni schvalovaci ¢islo podniku, v pfipadé zmrazeného masa 1 mésic a rok
zmrazeni. Je-li maso urceno k vyvozu do tfeti zemé& po zpracovani, musi byt na
pozadani organti vykonavajicich statni veterinarni dozor piedlozeno i osvédceni
zdravotni nezdvadnosti, vystavené na naklady provozovatele podniku,

2.

osvédceni zdravotni nezdvadnosti, vystaveného v souladu s ¢asti XIII ptilohy €. 1 k
této vyhlasce ufednim veterinarnim lékafem na formulaii vydaném Statni veterinarni
spravou v souladu se vzorem tohoto osvéd¢eni, pouzivanym v téchto piipadech v
Evropské unii (déle jen "formulatr odpovidajici pouzivanému vzoru"), jde-li o Cerstvé
maso z jatek v oblasti podléhajici omezujicim nebo zakazujicim veterinarnim



opatienim, tykajicim se tohoto masa, anebo o ¢erstvé maso ur¢ené po tranzitu tieti
zemi v zaplombovaném dopravnim prostiedku pro jiny, jmenovité clensky stat,

f)
po prohlidce po porazeni hygienicky nezdvadné skladovany za podminek uvedenych v
casti XIV prilohy €. 1 k této vyhlasce ve schvaleném podniku a kontrolovany v
souladu s ¢asti X ptilohy €. 1 k této vyhlasce,

g

pfepravovany za podminek uvedenych v ¢asti XV pftilohy €. 1 k této vyhlasce.

(2) Cerstvé maso, které neni uréeno k obchodovani Ceské republiky s ¢lenskymi staty
(déle jen "obchodovani"), mize byt opatieno ozna¢enim zdravotni nezdvadnosti, jestlize je
toto oznaceni okamzité prekryto zvlastnim oznac¢enim v souladu s ¢asti XI (oddilem B)
ptilohy €. 1 k této vyhlasce.

(3) Privodni obchodni doklad, uvedeny v odstavci 1 pism. e) bodé 1, poptipadé
osvédceni zdravotni nezavadnosti, uvedené v odstavci 1 pism. e) bod¢ 2, musi byt uchovavan
pfijemcem nejméné po dobu 1 roku tak, aby mohl byt na pozadani, stejné jako vytisténé
pocitacové udaje, predlozen orgdniim vykonavajicim statni veterinarni dozor.

§5

(1) Jde-li o mensi ¢asti masa, nez jsou ¢asti uvedené v § 4 odst. 1, anebo o vykosténé
maso, nebalené nebo balené, musi byt

a)
vykostény, rozbourany nebo baleny do prvniho obalu v bourdrné, ktera je schvalena a
ktera splituje podminky uvedené v ¢astech I a III pfilohy €. 1 k této vyhlasce,

b)
vykostény, rozbourany nebo baleny do prvniho obalu, ziskdny v souladu s ¢asti [X
prilohy €. 1 k této vyhlaSce a musi pochazet z ¢erstvého masa, odpovidajiciho
pozadavkiim § 4 odst. 1 pism. a) az f) a pfepravovaného v souladu s ¢asti XV ptilohy
¢. 1 k této vyhlasce, anebo dovezeného z tfeti zemé& v souladu se zvlaStnim pravnim
ptedpisem, jenZ upravuje veterinarni podminky dovozu a tranzitu zvifat a Zivo€isnych
produktt z tietich zemi a jejich vyvozu do téchto zemi,

skladovany v podminkach odpovidajicich ¢asti XIV ptilohy €. 1 k této vyhlasce ve
schvaleném podniku a baleny v souladu s ¢asti XII ptilohy €. 1 k této vyhlasce.

(2) Maso uvedené v odstavci 1 musi splilovat pozadavky stanovené v § 4 odst. 1 pism.
b), d),e)ag).

§6

Droby musi pochazet ze schvalenych jatek nebo schvalené bourarny a musi odpovidat



pozadavkliim stanovenym v § 4 a 5, a jsou-li porcované, pozadavkim stanovenym v § 5.

§7

(1) Cerstvé maso, které bylo skladovano v souladu s touto vyhlagkou ve schvaleném
chladirenském nebo mrazirenském skladu a od té doby nebylo s vyjimkou skladovani
podrobeno zadné jiné manipulaci, musi

a)
odpovidat pozadavkiim stanovenym v § 4 odst. 1 pism. b), d), f)ag)a § 5 a 6, anebo
byt dovezeno z tieti zemé v souladu se zvlastnim pravnim piedpisem, jenZ upravuje
veterinarni podminky dovozu a tranzitu zvifat a zivo¢isnych produkti z tietich zemi a
jejich vyvozu do téchto zemi,

b)

byt provazeno béhem piepravy do mista urceni pravdivée a uplné vyplnénym
prvopisem privodniho obchodniho dokladu, uvedeného v § 4 odst. 1 pism. e) bodé 1,
obsahujiciho veterinarni schvalovaci ¢islo chladirenského nebo mrazirenského skladu.
Ma-li byt toto maso provazeno téz osvédcenim zdravotni nezavadnosti, vystavi je
uiedni veterinarni Iékar na zdklad¢é osvédceni piipojeného k zasilce Cerstvého masa pii
pfijimani tohoto masa ke skladovani. Jde-1i o dovezené ¢erstvé maso, musi toto
osvédceni potvrzovat jeho piivod.

(2) Cerstvé maso, které bylo vyrobeno v souladu s touto vyhlaskou, skladovano pod
celnim dohledem ve schvaleném chladirenském nebo mrazirenském skladu tieti zemé a od té
doby nebylo s vyjimkou skladovani podrobeno zadné jiné manipulaci, musi

a)
odpovidat pozadavkiim stanovenym v § 4 az 6 a zvlastnim veterinarnim zarukam, jez
se tykaji kontrol a osvéd¢ovani dodrzeni podminek skladovéni a pfepravy masa,

b)
byt provazeno osvédcenim zdravotni nezavadnosti, vystavenym na formulari
odpovidajicim pouzivanému vzoru.

(3) Cerstvé maso, z néhoz byl odstranén dalsi obal a jez ma byt piebaleno v jiném
podniku, nez ve kterém bylo poprvé zabaleno do prvniho obalu, musi

a)
odpovidat pozadavkiim stanovenym v § 4 az 6, jakoZ i podminkdm stanovenym v
odstavci 1,

b)
byt vyjmuto z dalSiho obalu a piebaleno ve schvéaleném piebalovacim stredisku, které
splituje podminky uvedené v ¢asti I ptilohy €. 1 k této vyhlasce.



b)

§8

Ustanoveni § 4 az 7 se neuplatiuji, jde-li o ¢erstvé maso, které je uréeno

k jinému pouziti nez k lidské spotiebg,

na vystavy nebo pro zvlastni studie a rozbory, je-li Gfedni kontrolou zajisténo, Ze toto
maso nebude pouzito k lidské spotfebé a ze bude po skonceni vystavy nebo provedeni
zvlastnich studii nebo rozbort, s vyjimkou mnozstvi masa potfebného k rozbortim,
neskodné odstranéno,

k zasobovani mezinarodnich organizaci.

§9

(1) Krajské veterinarni sprava miize v souladu s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona povolit,

aby maso z jatek, nesplitujicich podminky uvedene v ¢astech I a II pilohy ¢. 1 k teto
vyhlésce, bylo uvedeno do obéhu v Ceské republice, jestlize

a)

b)

jatky, o né€z se jedna,

1.
porazeji ne vice nez 20 velkych dobytcich jednotek (dale jen "VDJ") tydné a nejvyse 1
000 VDJ rocne,

2.

odpovidaji pozadavkiim ¢asti V a VII, ¢asti XIV (bodu 66, prvni, druhy a ctvrty
odstavec a bodu 67), ¢asti XV (bodu 69, s vyjimkou pozadavki vztahujicich se na
dovazené Cerstvé maso, a bodil 71, 72 a 73) prilohy €. 1 k této vyhlasce,

3.
odpovidaji pozadavkiim pftilohy €. 2 k této vyhlasce,

4.

urci porazeci dny a hodiny a podle potfeby ji oznamuji ptedem ptvod, pocet a
piedpokladanou dobu porazky zvitrat, aby mohla byt provedena jejich prohlidka pred
porazenim podle ¢asti VI ptilohy €. 1 k této vyhlasce, a to bud’ v hospodafstvi, anebo
na jatkach;

provozovatel jatek vede zaznam o zvitatech, kterd ptichdzeji na jatky, o jateCnych
produktech, které z jatek odchdzeji, jakoz i o provadénych kontrolach a jejich



vysledcich, a na pozadani sdéluje tyto udaje orgdniim vykonavajicim statni veterinarni
dozor;

ufedni veterindrni Iékat nebo veterinarni asistent provadi prohlidku po porazeni podle
c¢asti VII (bodu 32) a ¢asti VIII prilohy €. 1 k této vyhlasce. Vykazuje-li maso zmény,
anebo zda-li se byt jinak narusené, musi prohlidku po porazeni provést vzdy ufedni
veterinarni léka¥. Utedni veterinarni 1ékaf nebo veterinarni asistent pod jeho
odpovédnosti musi pravideln¢ sledovat dodrZzovani hygienickych podminek
uvedenych v ¢astech V a VII ptilohy €. 1 k této vyhlasce.

(2) P1i uplatiiovani odstavce 1 se vychdzi z téchto piepoctl (pfi pouzivani prepoctl se
zvet hodnoti jako zvifata prislusnych druht):
a) jeden kus dospélého skotu nebo dospély
lichokopytnik o zivé hmotnosti nad 700 kg ... 1,00 VD],

b) jeden kus ostatniho skotu.............c..uu.e. 0,50 vDJ,

c) prase o zivé hmotnosti nad 100 kg............. 0,20 VD],
d) prase o Zivé hmotnosti do 100 kg.............. 0,15 VD],
€) ovce nebo koza.......cceeeevevienniiiinieennn, 0,10 vDJ,

f) sele, jehné nebo kdzle o Zivé hmotnosti
do 15KG woviiiiiiieei e 0,05 vDJ.
(3) Nejvyssi pocty uvedené v odstavci 1 pism. a) bod€ 1 se mohou vztahovat na
samostatné provozovatele, ktefi porazeji casové oddélené béhem tydne na vlastni ucet na
jatkéch, které spliuji tyto pozadavky:

a)
provozovatel jatek nebo jakakoli jind osoba, ktera je pouziva, absolvovala zvlastni
Skoleni z hygienickych podminek vyroby, uznané krajskou veterinarni spravou,
b)
porazena zvitata jsou vlastnictvim provozovatele jatek nebo samostatné vydélecné
&inného feznika,” anebo jimi byla nakoupena k uéeliim uvedenym pod pismenem e),
c)
porazena zvirata byla podrobena prohlidce pied porazenim i po porazeni,
d)
maso je ziskdvano v prostorech, které odpovidaji pozadavkim piilohy €. 2 k této
vyhlasce,
e)

vyroba je omezena na maso urcené vyhradné k zdsobovani zatizeni nalezejicich
feznikiim uvedenym pod pismenem b) a k prodeji v misté spotiebiteliim nebo
zafizenim poskytujicim sluzby spole¢ného stravovani.

(4) Jestlize se s¢ita nekolik jednotlivych porazenych mnozstvi, mohou byt nejvyssi
pocty uvedené v odstavci 1 pism. a) bod€ 1 zvySeny na 30 VDJ tydné€ a na 1 500 VDJ ro¢né



pro jatky, které¢ splituji podminky odstavce 3. Seznam jatek, které vyuzivaji této moznosti, se
predkladé Evropské komisi (dale jen "Komise").

(5) Se souhlasem Komise Ize uplatiiovat podminky odstavce 1 i ve vztahu k jatkam,
které jsou provozovany v oblastech se zvlastnimi zemépisnymi omezenimi nebo které maji
zasobovaci potiZe, pokud neporézeji vice nez 2 000 VDJ ro¢né.

§ 10

(1) Krajské veterinarni sprava miize

v ramci limitu pordzeni nejvyse 1 000 VDJ roéné€ souhlasit s pfekrocenim limitu
poréazeni ne vice nez 20 VDIJ tydné, jde-li o porazeni jehnat a ktizlat v obdobi pied
nabozenskymi svatky, a to za predpokladu, Ze je poraZce ptitomen Ufedni veterindrni
1€kaft, ze jsou dodrzovéany hygienické pozadavky a ze maso nebylo pied uvedenim do
ob&hu zmrazeno,

b)
v souladu s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona a s ptilohou €. 2 k této vyhlasce povolit
zmirnéni pozadavki pro bourarny, které nejsou umistény ve schvaleném podniku,
pokud nevyrabéji tydné vice nez 5 t vykosténé¢ho masa, anebo tomu odpovidajici
mnozstvi nevykosténého masa. Pro bourani a skladovani masa v téchto bourarnach
plati pozadavky uvedené v ¢asti V, ¢asti VII (bod¢ 38), ¢asti IX s vyjimkou pozadavku
na teplotu v mistnosti, v niZ se maso bourd, a ¢asti X (bod¢ 48) ptilohy ¢. 1 k této
vyhlésce,

v souladu s § 49 odst. 1 pism. g) zakona a v souladu s ¢asti I pfilohy ¢. 1 k této
vyhlasce povolit zmirnéni pozadavkil pro chladirenské nebo mrazirenské sklady o
kapacité do 3,5 t, pokud se v nich skladuji jen balené¢ maso a dal$i potraviny.

(2) Maso ziskané v podnicich, uvedenych v § 9 a v odstavci 1, které bylo posouzeno
jako pozivatelné, nesmi byt oznaceno razitkem ovalného tvaru, jimz se oznacuje zdravotni
nezéavadnost, ani jinym razitkem, které by mohlo byt s uvedenym razitkem zaménéno.
Oznacuje se zpusobem uvedenym ve zvlastnim pravnim piedpisu; toto oznaceni vSak neni
nezbytné, jde-li o bourané nebalené maso.

§11

Uftedni veterinarni 1ékat posoudi jako nepozivatelné

a)

maso zvirat,



b)

u kterych byla zjisténa

aa)

slintavka a kulhavka, vezikularni stomatitida, mor skotu, plicni ndkaza skotu,
nodularni dermatitida skotu, hore¢ka Udoli Rift, vezikularni choroba prasat, africky
mor prasat, klasicky mor prasat, nakazliva obrna prasat, mor malych pfezvykavci,
kataralni horecka ovci, neStovice ovcei a koz, mor koni, encefalomyelitida koni nebo
transmisivni spongiformni encefalopatie (TSE);

bb)

generalizovana aktinobacildza nebo aktinomykdza, snét’ slezinnd, snét’ Selestiva,
generalizovana tuberkul6za, generalizovana lymfadenitida (pseudotuberkul6za),
vozhiivka, vzteklina, tetanus, akutni salmoneldza, akutni bruceldza, Cervenka,
botulismus, septikémie, pyémie, toxémie nebo virémie;

2.
ktera

aa)

vykazuji generalizované akutni zmény zdravotniho stavu v disledku
bronchopneumonie, pleuritidy, peritonitidy, metritidy, mastitidy, artritidy,
perikarditidy, enteritidy nebo meningoencefalomyelitidy, jez jsou potvrzeny
prohloubenou prohlidkou, podle potifeby doplnénou bakteriologickym vySetfenim a
vySetienim na rezidua latek s farmakologickymi G¢inky. Jsou-li vSak vysledky téchto
dopliujicich vySetfeni pfiznivé, posoudi se jatecné opracované télo jako pozivatelné, a
to po odstranéni téch Casti, jez jsou nepozivatelné;

bb)
jsou postizena generalizovanou, makroskopicky viditelnou sarkosporididzou,
generalizovanou cysticerk6zou nebo trichinel6zou;

cc)
uhynula, anebo se mrtve narodila, véetné mrtvych plodu;

dd)
byla porazena jako piili§ mladé a jejich maso je vodnatelné;

ee)
jsou vyhubla nebo s pokrocilou anémii;

ff)
vykazuji ¢etné nadory, abscesy nebo zdvazna poranéni na riznych ¢astech jatecné
opracovaného téla nebo vnitinostech;

maso zvitat, kterd vykazuji pozitivni nebo dubidzni reakci na



d)

2)

tuberkulin a u kterych prohlidka po porazeni provedena v souladu s ¢asti VIII (bodem
41/G) ptilohy €. 1 k této vyhlasce prokdzala mistn€¢ ohranic¢ené tuberkul6zni zmény v
rad¢ organti nebo v fad¢ ¢asti jate¢né opracovaného téla. Byla-li vSak zjisténa
tuberkul6ozni zména jen v miznich uzlinéch téhoz orgdnu nebo téze Casti jate¢né
opracovaného téla, posoudi se jako nepozivatelny jen postizeny organ nebo postizena
cast jatené€ opracované¢ho téla a ptislusné mizni uzliny;

2.

brucelozu, jez je potvrzena zménami svéd¢icimi pro akutni infekci. I kdyZz nebyla
zjisténa zadna takova zmeéna, posoudi se jako nepozivatelné vemeno, pohlavni organy
a krev;

¢asti jateCn¢ opracovancho téla, které vykazuji rozsahlé ser6zni nebo krevni
prosaknuti, mistn¢ ohrani¢ené abscesy nebo mistné ohrani¢ena znecisténi, a droby,
které vykazuji patologické zmény infekéniho, parazitarniho nebo traumatického
puvodu;

maso, které

1.
pochazi ze zvitete, které vykazuje znamky hore¢natého onemocnéni,

2.
vykazuje vyrazné odchylky barvy, pachu, konzistence nebo chuti;

jsou-li podle jeho ptesvédeni jatecné opracované t€lo nebo droby postizeny kasedzni
lymfadenitidou nebo jakymkoli jinym hnisavym procesem, ktery neni generalizovany
nebo provazeny vyhublosti,

1.
cely orgén a pfisluSnou mizni uzlinu, jestlize se uvedené postizeni nachazi na povrchu
nebo uvniti tohoto organu nebo mizni uzliny,

2.

zméneéné a prilehlé ¢asti ve vSech piipadech, na nez se nevztahuje bod 1, jestlize tak
uzna za vhodné vzhledem ke stéii a stupni aktivity postizeni, pfi¢emz se rozumi, ze
star$i, pevn¢ opouzdiené postizeni miize byt povazovano za inaktivni;

maso pochazejici z krvavého ofezu;

jatecné opracované télo, jeho ¢ast, anebo droby nebo jejich ¢asti, které povazuje za
nutné posoudit jako nepozivatelné, jestlize zjisti, Ze jsou postiZzeny onemocnénimi
nebo zménami, jez nejsou uvedeny pod pismeny a) az f) a pro né€z je maso nevhodné k
lidské spotiebe;



h)

b)

jatecné opracované télo, jehoz droby nebyly podrobeny prohlidce po porazeni;

krev zvitete, jehoz maso bylo posouzeno podle nékterého z ustanoveni pod pismeny a)
az h) jako nepozivatelné, jakoz i krev znecisténa obsahem zaludku nebo jinymi
latkami.

§ 12

(1) Utedni veterinarni 1ékat posoudi jako nepozivatelné také

maso zvifat, kterym byly podavany zakazané latky,* anebo piipravky, které mohou
ucinit maso nebezpe¢nym nebo Skodlivym pro zdravi lidi, v€etné zmékcujicich
(zkieh&ujicich) piipravkd,”

maso

1.

obsahujici rezidua latek uvedenych pod pismenem a) a podavanych se zietelem na
povolené vyjimky,” jako? i rezidua antibiotik a jinych 1&¢iv, pesticidii nebo jinych
latek, jez jsou Skodlivé pro zdravi lidi, anebo mohou ucinit maso nebezpecnym nebo
Skodlivym pro zdravi lidi, pokud obsah téchto rezidui prekracuje jejich nejvyssi
pripustna mnoZstvi stanovena zvlastnimi pravnimi predpisy” (dale jen "stanovené
limity"),

2.

ofetiené ionizujicim zafenim,” pokud nejde o ionizaci k 1ékafskym ugeliim, anebo
ultrafialovymi paprsky,

3.
kontaminované nebo zménéné v takovém rozsahu, ze podle kritérii uplatiovanych v
Evropské unii o ném ma byt rozhodnuto Komisi,

4.
vykazujici vyrazny pohlavni pach,

jatra a ledviny zvitat starSich 2 let, kterd pochézeji z oblasti, v nichZ v souvislosti s
plnénim plénu sledovani pritomnosti nékterych latek a jejich rezidui u zvirat, v
zivociSnych produktech, krmivech a napajeci vodé byla zjisténa ptitomnost tézkych
kovti v prostiedi.

(2) VySetfovani masa na rezidua latek skodlivych pro zdravi lidi, zaméfené na rezidua

latek s farmakologickymi ucinky a produkty jejich pfemény, jakoz i na rezidua dalSich latek,
ktera piechazeji do masa a mohou byt skodlivé pro zdravi lidi, musi byt provedeno vzdy, kdyz



na zaklad¢ vysledkt prohlidky Ize ptedpokladat jejich pfitomnost v mase. Pfi tomto
vySetfovani se postupuje podle metodickych nadvodii Statni veterinarni spravy.

§13

(1) Cerstvé maso veptové nebo koniské, na které se vztahuji § 4 az 6, musi byt vysetieno
travici metodou na pritomnost svalovce (trichinel), poptipadé se souhlasem krajské
veterinarni spravy oetieno chladem. Cerstvé maso a droby pochazejici ze zvitat, ktera
vykazuji negeneralizovanou cysticerkozu, se po odstranéni nepozivatelnych ¢asti oSetiuji
chladem.

(2) Maso kanct pouzivanych v plemenitbé, kryptorchidfi, hermafroditd a
nekastrovanych kanct o hmotnosti jate¢né opracovaného téla vyssi nez 80 kg musi byt
opatieno zvlastnim oznacenim a oSetieno v souladu s ustanovenimi této vyhlasky
upravujicimi vyrobu masnych vyrobka. To vSak neplati v ptipadech, v nichz je podnik
schopen zarucit, Ze za pouZiti metody stanovené Statni veterinarni spravou zjisti a vytadi
jate¢né€ opracovana téla, kterd vykazuji vyrazny kanc¢i pach [§ 12 odst. 1 pism. b) bod 4].

(3) Maso strojné oddélené musi byt podrobeno tepelnému osetfeni v souladu s
ustanovenimi této vyhlasky upravujicimi vyrobu masnych vyrobki.

(4) Maso uvedené v odstavcich 1 az 3 se oSetfuje v podniku ptivodu, anebo v jiném
podniku ur¢eném Ufednim veterinarnim lékafem. Nesmi byt oznaceno razitkem ovalného
tvaru, jimz se oznacuje zdravotni nezavadnost, ani jinym razitkem, které by mohlo byt s
uvedenym razitkem zaménéno; oznacuje se zpiisobem uvedenym ve zvlaStnim pravnim
piedpisu.

(5) Zvlastnim oznacenim podle odstavce 2 je ovalna znacka uvedena v ¢asti XI (bodu
49) ptilohy €. 1 k této vyhlasce, prekryta 2 rovnobéznymi ¢arami, které vodorovné kiizi
ovalnou znacku a jsou od sebe vzdaleny nejméné 1 cm, pii¢emz udaje na ovalné znacce
zlUstavaji ¢itelné a ob€ rovnobézné Cary jsou stejné patrné jako vnéjsi okraje znacky.

§ 14

(1) Maso zvirat, ktera byla urcena k nutné pordzce, mize byt uvadéno jen na tuzemsky
trh, a to za predpokladu, ze

a)
hospodaftstvi pavodu zvirete nepodléha omezujicim nebo zakazujicim veterinarnim
opatfenim, pfijatym vzhledem k vyskytu nebo nebezpeci ifeni nakazy, na kterou jsou
zvirata toho druhu vnimava,

b)

zvite bylo podrobeno prohlidce pied porazenim podle § 4 odst. 1 pism. a), po
omraceni porazeno a vykrveno, popfipad¢ i na misté vykoleno. Veterinarni Iékat,
ktery rozhodl o nutné pordzce, vSak miize ve zvlastnich ptipadech ucinit vyjimku z
omraceni a povolit porazku zastielenim,



zvife porazené a vykrvené mimo jatky bylo v co nejkrat§i dobé po poraZce piepraveno
za uspokojivych hygienickych podminek na jatky. Nelze-li je piepravit na jatky béhem
1 hodiny, musi byt pfepraveno v dopravnim prostiedku, v némz se udrzuje teplota od
0 °C do 4 °C. Bylo-li provedeno vykoleni na mist¢, musi byt organy pfepraveny na
jatky spolecné s jate¢né opracovanym télem. Nebylo-li provedeno vykoleni na mist¢,
musi byt provedeno do 3 hodin po porazeni,

d)
porazené zvite bylo béhem piepravy na jatky provazeno potvrzenim o zdravotnim
stavu zvifete a o nakazové situaci v misté ptivodu (dale jen "zdravotni potvrzeni"),
vystavenym veterinarnim Iékafem, ktery rozhodl o nutné porazce, na formulaii
vydaném Statni veterinarni spravou. V tomto piipadé musi zdravotni potvrzeni
potvrzovat i priznivy vysledek prohlidky pied porazenim a obsahovat udaje o datu a
hodin€ porazky, druhu 1é¢by zvitete a podanych 1écivech, poptipadée i o vysledku
prohlidky vnitinosti,

s jatecn¢ opracovanym télem porazeného zvitete se az do doby, kdy bylo na zakladé
prohlidky po porazeni, poptipadé doplnéné bakteriologickym vySetfenim, posouzeno
jako pozivatelné, zachazi tak, aby nedoslo k jeho styku s tély, masem nebo droby,
urc¢enymi k lidské spotiebé.

(2) Ustanoveni § 13 odst. 4 plati pro maso uvedené v odstavci 1 obdobné.

§15

Maso, které bylo podle vysledku prohlidky po poraZeni posouzeno jako nepoZzivatelné,
musi byt zietelné odliSeno od masa posouzeného jako pozivatelné a oznacuje se zpiisobem
uvedenym ve zvlastnim pravnim piedpisu; podléha oSetfeni podle zvlastniho pravniho
piedpisu.

§16

Provozovatel podniku musi ¢init veskera opatfeni nezbytna k dodrzovani pozadavk
této vyhlasky ve vSech stadiich vyroby, zejména

a)
provadét soustavné vlastni kontroly hygieny vyrobnich podminek véetné kontrol
mikrobiologickych, zahrnujici kontrolu zatizeni, strojli, nastrojti, nafadi, nadob a
pracovnich pomucek, v ptipadé potieby i kontroly vyrobk,

b)

stanovit v kritickych bodech” kritické meze pro odliseni pfijatelného a nepftijatelného
stavu za ucelem predchazeni, vylouceni nebo omezeni nebezpeci pro zdravi lidi,
zavést ucinné postupy sledovani kritickych bodl a stanovit napravné opatfeni pro
piipady zjisténi nedostatkll v ovladani téchto bodi,



poskytovat na pozadani organiim vykondvajicim v podniku statni veterinarni dozor
informace o druhu, ¢etnosti a vysledcich provedenych kontrol, a je-li to tieba, i o
laboratofi, kterd se na provadéni kontrol podili,

d)
umoznovat orgdniim vykonavajicim v podniku statni veterinarni dozor volny pfistup
do vsech casti podniku a v ptipadé pochybnosti o piivodu masa nebo porazeného
zvitete 1 pfistup k i€etnim dokladiim, které¢ umoziiuji urc¢it ptivod masa nebo zvitete,
e)

provadét nebo organizovat program Skoleni zaméstnanct, které jim umozni ziskat
znalosti a navyky potiebné k dodrzovani hygienickych pozadavkid na vyrobu, které
odpovidaji jeji struktute.

§17

(1) Utedni veterinarni 1ékat, vykonavajici statni veterinarni dozor v podniku (déle jen
"odpovédny za podnik"), musi

a)
provétovat, zda a jak plni provozovatel tohoto podniku tkoly uvedené v § 16,
provadét pravidelné rozbory vysledki jeho kontrolni innosti a podle potieby natidit
provedeni nebo piistoupit k provedeni dopliiujicich mikrobiologickych vySetteni,

b)
poskytovat vysledky téchto rozborl se zavéry a doporucenimi provozovateli podniku s
tim, aby zabezpecil odstranéni zjisténych nedostatkt za ucelem zlepseni hygieny
vyroby,

c)
podilet se na koncepci a realizaci programu Skoleni zaméstnanct podniku.

(2) Ufedni veterinarni 1ékai musi byt p¥itomen

a)
na schvalenych jatkach béhem celé doby provadeéni prohlidek pfed porazenim a po
porazeni,

b)
ve schvalené bourarné nejméné jednou za den v dobé¢, kdy se pracuje s masem. Jeho
ukolem je kontrolovat dodrzovani hygienickych pozadavkii a zaznamenavani vstupt a
vystupti ¢erstvého masa,

c)

ve schvaleném chladirenském nebo mrazirenském skladu a ve schvaleném
piebalovacim stfedisku v souvislosti s provadénim pravidelnych kontrol.



(3) Ma-li ufedni veterinarni lékat podezieni, ze ustanoveni této vyhlasky nejsou
dodrzovéna, anebo Ze maso neni zdravotné nezavadné, provede veskera kontrolni opatieni,
jez povazuje za vhodna. Zjisti-li ifedni veterinarni 1ékat nedostatky v hygiené vyroby a
nestaci-1i opatieni k napravé, tykajici se zejména pouzivani prostor nebo vybaveni,
popiipade nedojde-li k ni ve stanovené lhiité, postupuji organy vykonavajici statni veterinarni
dozor v souladu s § 53 odst. 1 pism. f) zakona, poptipad€ v souladu s § 22 odst. 1 pism. a)
zakona.

(4) Organy vykonavajici statni veterinarni dozor shromazd’uji a vyuzivaji vysledky
prohlidek pfed porazenim a po porazeni, vztahujici se na diagnostiku nakaz a nemoci
prenosnych ze zvifat na ¢loveka.

Zv1astni veterinarni podminky obchodovani s éerstvym masem
§ 18

(1) Neni-li stanoveno jinak, mize byt predmétem obchodovani pouze Cerstvé maso,
které bylo ziskano

a)
ze zvitat, kterd nepochazeji z hospodafstvi nebo oblasti, jez podléhaji omezujicim
nebo zakazujicim veterinarnim opatfenim, pfijatym vzhledem k vyskytu slintavky a
kulhavky, klasického moru prasat, vezikularni choroby prasat nebo nakazlivé obrny
prasat, jsou-li zvifata toho druhu na tyto ndkazy vnimava, a jde-li o ¢erstvé maso
prasat, ovci nebo koz, bylo ziskano ze zvitat, ktera nepochézeji z hospodaistvi, jez
podléhaji omezujicim nebo zakazujicim veterinarnim opatfenim, ptijatym vzhledem k
vyskytu brucelozy prasat, ovei nebo koz. V posléze uvedeném piipadé musi zakaz
odesilani cerstvého masa do Clenskych stath trvat nejméné 6 tydnl po zjisténi
posledniho vyskytu uvedené nakazy,

b)
na jatkach, na nichz nebyla v poslednich 12 mésicich zjiSténa slintavka a kulhavka,
klasicky mor prasat, vezikuldrni choroba prasat nebo nakazliva obrna prasat. V
piipad¢ vyskytu nékteré z téchto ndkaz nesmi byt Zadné maso podezielé z
kontaminace pfedmétem obchodovani.

(2) Predmétem obchodovani nemtize byt ani Cerstvé maso, které podléha omezujicim
nebo zakazujicim veterinarnim opatfenim, pfijatym v souvislosti s tltumenim klasického moru
prasat.

(3) Cerstvé maso ovci, koz nebo lichokopytniki miize byt odesilano do jinych
¢lenskych statd, jen jestlize bylo ziskano ze zvifat, ktera byla na izemi ¢lenskych statt
nejméne 21 dnti pied porazkou, zvifata mladsi 21 dnti od narozeni. Statni veterinarni sprava
vSak muze povolit, podle okolnosti v dohod¢ s pfislusnymi organy statu tranzitu, aby bylo
dovezeno Cerstvé maso ovci, koz nebo lichokopytnikti, byt’ bylo ziskano ze zvitat, ktera
nespliiuji podminku pobytu na tizemi ¢lenskych stat po stanovenou dobu; o takovém
povoleni musi byt informovany Komise a ¢lenské staty.

(4) Maso uréené pro Finsko nebo Svédsko musi byt mikrobiologicky vysetieno se



zietelem na Salmonellu spp., a to na zakladé vzorkli odebranych v podniku ptivodu. Toto
vySetfeni se neprovadi, jen jde-li o maso, kter¢ je urceno pro podnik, v némz bude
pasterizovano, sterilizovano nebo oSetieno zptisobem majicim rovnocenny uc¢inek, anebo o
maso, které pochazi z podniku, jenZ je podroben programu rovnocennému pracovnimu
programu piedloZzenému Finskem a Svédskem Komisi.

§ 19

(1) Cerstvé maso, které nespliiuje pozadavky § 18, nesmi byt opatieno oznadenim
zdravotni nezdvadnosti, uvedenym v § 4 odst. 1 pism. d). To vSak neplati, jestlize toto maso
neni urceno k obchodovani a jestlize oznaceni zdravotni nezavadnosti bylo okamzité prekryto
zvlastni znackou v souladu s ¢asti XI (oddilem B) ptilohy €. 1 k této vyhlasce.

(2) Maso uvedené v odstavci 1 musi byt ziskano, porcovano, skladovéano a
pfepravovano mistné nebo casoveé oddélené od Cerstvého masa, jez je uréeno k obchodovani.

(3) Strojné oddélené maso musi byt v podniku ptivodu nebo v jiném podniku k tomu
ucelu schvaleném podrobeno tepelnému oSetfeni v souladu s ustanovenimi upravujicimi
podminky vyroby tepelné¢ opracovanych masnych vyrobk.

§ 20

(1) Byl-li na uzemi Ceské republiky v poslednich 12 mésicich zjistén africky mor
prasat, nesmi byt Cerstvé vepfové maso odesilano do ¢lenskych stati, pokud Komise
nerozhodla, ze se toto omezeni vztahuje jen na nékterou nebo na nékteré ¢asti izemi
republiky.

(2) Vyskytne-li se ohnisko afrického moru prasat na Gizemi Ceské republiky, a¢ na ném
nebyla v poslednich nejméné 12 mésicich tato nédkaza zjisténa, miize byt Komisi rozhodnuto,
ze se omezeni uvedené v odstavci 1 vztahuje jen na ¢ast uzemi republiky. Do doby tohoto
rozhodnuti v§ak nesmi byt ¢erstvé veprové maso z této ¢asti jejiho izemi odesilano do jinych
Clenskych statt.

(3) Podle odstavce 2 se postupuje také tehdy, jestlize

zjisténa ohniska vyskytu afrického moru prasat byla zlikvidovana v co nejkratsi dobé,

b)
nové¢ ohnisko vyskytu afrického moru prasat, pro které byla podana zadost o
rozhodnuti podle odstavce 2, neni epizootologicky spojeno s ohniskem nebo ohnisky
této nakazy uvedenymi pod pismenem a).

§ 21

I kdyz je Ceska republika Gifedné prosta moru prasat, nelze branit dovozu éerstvého
vepfového masa z ¢lenského statu na jeji izemi, pokud toto maso bylo ziskdno



b)

z neockovanych prasat, chovanych v hospodatstvich ufedné prostych moru prasat,
ktera se nachdzeji v ¢asti uzemi statu pivodu, tvoiené jednou nebo vice sousedicimi
oblastmi prostymi moru prasat, a porazenych v této ¢asti uzemi statu pivodu,

z prasat porazenych na jatkach, na kterych v poslednich 12 mésicich prasata ockovana
proti moru prasat bud’ nebyla porazena viibec, anebo byla porazena ¢asoveé nebo
mistné oddélen¢ a jejich maso bylo skladovano oddélenc.

Mileté maso

§22

(1) Cerstvé maso skotu, prasat, ovci a koz, uvadéné do ob&éhu ve formé mletého masa,

musi byt

a)

b)

pfipraveno z pti¢né pruhované svaloviny s vyjimkou srde¢niho svalu, ktera vyhovuje
pozadavklim na Cerstvé maso uvedenym v § 4 az 6, poptipadé pozadavkiim na
dovézené Cerstvé maso. Jde-li o Cerstvé vepfové maso, musi byt vySetfeno travici
metodou na pifitomnost svalovce (trichinel), popfipad¢ se souhlasem krajské
veterinarni spravy oSetfeno chladem,

vyrobeno ve vyrobnim podniku, ktery je schvélen a pod veterinarnim dozorem a ktery
splnuje pozadavky uvedené v ¢asti I prilohy €. 3 k této vyhlasce, za podminek
uvedenych v ¢asti II pfilohy €. 3 k této vyhlésce,

kontrolovano podle § 24 a v souladu s ¢asti V pitilohy €. 3 k této vyhlasce,

oznaceno, baleno, skladovano a pfepravovéano v souladu s ¢astmi VI az IX pftilohy ¢. 3
k této vyhlasce,

provéazeno béhem piepravy do mista uréeni prvopisem spravné a uplné vyplnéného

1.

pruvodniho obchodniho dokladu, vystaveného odesilajicim vyrobnim podnikem, ktery
obsahuje 1 veterinarni schvalovaci ¢islo vyrobniho podniku, v pfipad¢ zmrazeného
mletého masa také mésic a rok zmrazeni. Je-1i maso po rozemleti uréeno k vyvozu do
tieti zemé, musi byt na pozadani organii vykonavajicich statni veterinarni dozor
piedlozeno osvédceni zdravotni nezavadnosti, vystavené na ndklady provozovatele
vyrobniho podniku,



2.

osvédceni zdravotni nezdvadnosti, vystavené¢ho tfednim veterinarnim Iékafem na
formulati odpovidajicim pouzivanému vzoru, jde-li o mleté maso z vyrobniho podniku
v oblasti podléhajici omezujicim nebo zakazujicim veterindrnim opatfenim, tykajicim
se tohoto masa, anebo o mleté maso, uréené po tranzitu treti zemi v zaplombovaném
dopravnim prostiedku pro jiny, jmenovité ¢lensky stat.

(2) Pravodni obchodni doklad, uvedeny v odstavci 1 pism. e) bodé 1, poptipade

osvédceni zdravotni nezdvadnosti, uvedené v odstavci 1 pism. ) bod¢ 2, musi byt uchovavan
prijemcem nejméné po dobu 1 roku tak, aby mohl byt na pozadani, stejné jako vytisténé
pocitacové udaje, predlozen orgdniim vykonéavajicim statni veterindrni dozor.

b)

b)

(3) Ustanoveni § 18 odst. 4 plati pro mleté maso obdobné.

§23

(1) Mé-li byt pouzito k vyrobé mletého masa Cerstvé maso, které bylo

zmrazeno nebo hluboce zmrazeno, musi byt ziskano z Cerstvé vykosténého masa,
skladovaného po zmrazeni nebo hlubokém zmrazeni ve schvalené mrazirn€ nejdéle 18
mesicu, jde-1i o maso hovézi nebo teleci, nejdéle 12 mésict, jde-li o maso skopové
nebo kozi, a nejdéle 6 mésict, jde-1i o maso vepiové. Krajska veterinarni sprava vSak
muze povolit vykosténi zmrazené¢ho veprového a skopového masa na misté
bezprostiedné pred mletim, pokud se vykosténi provadi v odpovidajicich
hygienickych podminkéch a odpovidajici jakosti,

zchlazeno, musi byt pouzito nejdéle do 6 dnii po porazeni zvitete, a jde-li o vykosténé,
vakuove balené hovézi nebo teleci maso, nejdéle do 15 dnli po porazeni zvitete.

(2) Mleté maso musi byt

nejdéle do 1 hodiny po naporcovani a zabaleni oSetfeno chladem, pokud nedochazi k
pouziti takovych technologickych postuptl, které vyzaduji snizeni vnitini teploty masa
béhem vyroby,

baleno a uvadéno do obéhu

1.

chlazené, to znamena ziskané z Cerstvého masa uvedeného v odstavci 1 pism. b) a
zchlazené co nejrychleji na vnitini teplotu niz$i nez 2 °C. Ptidani ur¢itého mnozstvi
mrazené¢ho masa, které splituje podminky uvedené v odstavci 1 pism. a), za Gcelem
zrychleni procesu chlazeni je mozné, pokud doba chlazeni nepiekro¢i 1 hodinu a
piidani mrazené¢ho masa se vyznaci na etikete, anebo



2.
hluboce zmrazené, to znamena ziskané z ¢erstvého masa uvedeného v odstavei 1 a
zchlazené co nejrychleji na vnitini teplotu niz$i nez -18 °C.

, R T I
(3) Mleté maso nesmi byt osetfeno ionizujicim zatenim,® pokud nejde o ionizaci k

1ékatskym ucelim, anebo ultrafialovymi paprsky.

(4) Mleté maso, k némuz nebylo ptidano vice nez 1 % jedlé soli, musi spliiovat

podminky uvedené v § 22, jakoz i v odstavcich 1 az 3.

(5) Oznaceni podle ¢asti I ptilohy €. 4 k této vyhlasce, poptipadé uvedené i s druhem

zvitat, z nichZ bylo maso ziskdno, mohou byt pouzita na obalech pouze tehdy, jsou-li pro tato
oznaceni splnéna stanovena kritéria.

§ 24

(1) Provozovatel vyrobniho podniku musi ¢init veskera opatfeni nezbytna k dodrzovani

této vyhlasky ve vSech stadiich vyroby, zejména

a)

b)

d)

provadét vlastni kontroly surovin pfi jejich vstupu do vyrobniho podniku a kontroly
ucinnosti Cisténi a dezinfekce za ucelem zajisténi dodrzovani pozadavki na slozeni
mletého masa a mikrobiologickych kritérii,

odebirat vzorky k laboratornimu vySetient,

poskytovat na pozadani organtim vykonavajicim statni veterinarni dozor pisemné nebo
jinak zaznamenavané udaje o vysledcich kontrol a laboratornich vySetfeni, a je-li to
tieba, 1 o laboratofi, kterd se na provadéni kontrol podili. Doba uchovavani pisemnych
a jinych zaznami vysledkt kontrol a laboratornich vysetieni mtize byt v ptipadé
chlazené¢ho mletého masa zkracena na 6 mésici od data, do kterého ma byt toto maso
spotfebovano,

zajistit, aby mleté maso bylo spravné oznaCovano zejména se zietelem na oznaceni
zdravotni nezdvadnosti a aby na obalu mletého masa byla ¢iteln¢ vyznacena teplota,
pii které musi byt toto maso prepravovano a skladovano, jakoz i1 datum pouzitelnosti,
jde-li o chlazené vyrobky, anebo datum minimalni trvanlivosti, jde-li o zmrazené
vyrobky,

uveédomit neprodlené krajskou veterinarni spravu o tom, ze vysledky laboratorniho
vySetfeni nebo jiné poznatky svéd¢i o0 mozném nebezpeci pro zdravi lidi nebo zvifat,

v ptipadé bezprostfedniho nebezpeci pro zdravi lidi stahnout z obéhu vyrobky, ziskané
v obdobnych technologickych podminkach, které mohou ptedstavovat stejné



nebezpeci. Tyto vyrobky musi ziistat pod cilenym statnim veterinarnim dozorem (dale
jen "cileny dozor") az do jejich neSkodného odstranéni nebo vyuziti k jinému ucelu
nez k lidské spottebé, anebo az do jejich zpracovani, poptipadé tipravy zptisobem
stanovenym krajskou veterindrni spravou, ktery zajisti jejich zdravotni nezavadnost,

g
umoznit orgdniim vykonavajicim ve vyrobnim podniku statni veterinarni dozor volny
pristup do vsech ¢asti vyrobniho zavodu a v pripadé pochybnosti o piivodu masa i
ptistup k ucetnim dokladiim, které umoziuji urcit jeho ptivod,

h)

provadét nebo organizovat program Skoleni zaméstnanct, které jim umozni ziskat
znalosti a navyky potiebné k dodrzovani hygienickych pozadavkid na vyrobu, které
odpovidaji jeji struktute.

(2) Mikrobiologicky test mletého masa musi byt provadén nejméné jednou denné. K
laboratornimu vySetieni musi byt odebran reprezentativni vzorek denni vyroby, obsahujici 5
dil¢ich vzorkl (jednotek), pti jejichz vysetfovani se postupuje podle metodickych navodu
Statni veterindrni spravy. Vysledky mikrobiologickych vySetfeni se hodnoti pomoci kritérii
uvedenych v priloze €. 4 k této vyhlasce.

§25

(1) Utedni veterinarni 1ékai odpovédny za vyrobni podnik musi

a)
provétovat, zda a jak plni provozovatel vyrobniho podniku tkoly uvedené v § 24,
provadét pravidelné rozbory vysledki jeho kontrolni innosti a podle potieby natidit
provedeni nebo piistoupit k provedeni dopliiujicich mikrobiologickych vySetteni,
b)
poskytovat vysledky téchto rozborl se zavéry a doporuc¢enimi provozovateli
vyrobniho podniku s tim, aby zabezpecil napravu zjisténych nedostatkd,
c)
podilet se na koncepci a realizaci programu Skoleni zaméstnancii vyrobniho podniku.
(2) Utedni veterinarni 1ékat vykonava statni veterinarni dozor ve vyrobnim podniku
a)
stejné jako v podniku, v némz se bourd maso a s nimz je vyrobni podnik mistné
spojen,
b)

nejméné jednou denné béhem vyroby mletého masa, jde-1i o vyrobni podnik, jenz
vyrabi Cerstvé mleté maso,



v zavislosti na velikosti vyrobniho podniku a druhu vyroby, na povaze a mite rizik, na
systému jejich vyhodnocovani a na Cetnosti zjiStovanych nedostatkii v ostatnich
ptipadech.

(3) Zjisti-li Gredni veterinarni 1ékat opakované nedostatky, zvysi G€innost vykonu

statniho veterindrniho dozoru ve vyrobnim podniku, popiipad¢ ucini opatieni k odstranéni
etiket nebo jinych prostfedkil nesoucich oznaceni zdravotni nezdvadnosti; je-li to tieba,
pozaduje, aby vyrobky z tohoto vyrobniho podniku byly podrobeny tepelnému osetieni.
Nestaci-li tato opatieni k napravé a nedojde-li k ni ve stanovené lhité, postupuji organy
vykonavajici statni veterinarni dozor v souladu s § 53 odst. 1 pism. f) zakona, poptipadé s §
22 odst. 1 pism. a) zdkona.

§ 26

Ustanoveni § 22 az 25 se nevztahuji na strojné oddélené maso pro primyslové vyuZiti,

které je podrobeno tepelnému oSetieni ve schvaleném vyrobnim podniku vyrabéjicim masné
vyrobky.

b)

Masné polotovary
§ 27

(1) Masné polotovary mohou byt uvadény do ob&hu, jestlize byly ptipraveny

z Cerstvého masa, s vyjimkou masa lichokopytniki, které splituje pozadavky na
cerstvé maso uvedené v § 4 az 6, a jde-li o dritbezi maso, krali¢i maso, maso zvéie ve
farmovém chovu nebo zvétinu, odpovidajici pozadavky stanovené zvlastnim pravnim
predpisem,” popiipadé pozadavky na Gerstvé maso, dovazené z tieti zemé v souladu
se zvlastnim pravnim piedpisem, jez upravuje veterinarni podminky dovozu a tranzitu
zvitat a zivociSnych produktii z tfetich zemi a jejich vyvozu do téchto zemi. Jde-li o
cerstvé veprové maso, musi byt vySetfeno travici metodou na pfitomnost svalovce
(trichinel), poptipad¢ se souhlasem krajské veterinarni spravy oSetfeno chladem,

ve vyrobnim podniku, ktery je schvalen a ktery splituje podminky uvedené v ¢asti II1
prilohy €. 3 k této vyhlasce, za podminek uvedenych v ¢asti IV piilohy €. 3 k této
vyhlasce,

z masa, které, jestlize bylo hluboce zmrazeno, bylo pouzito nejpozdéji do 18 mésict,
jde-li 0 maso hovézi nebo teleci, do 12 mésict, jde-li o0 maso skopové, kozi, dritbezi,
krali¢i nebo maso zvéte ve farmovém chovu, a do 6 mésicli od porazeni zvitete, jde-li
0 maso jinych druht zvitat. Krajskd veterinarni sprava vsak mize povolit vykosténi
zmrazeného veptového a skopového masa na misteé bezprostiedné pied ptipravou,
pokud se vykosténi provadi v odpovidajicich hygienickych podminkach a odpovidajici
jakosti.



(2) S vyjimkou masnych vyrobkti a masného dila mohou byt masné polotovary, ziskané
z mletého masa jate¢nych zvifat, uvadény do ob¢hu, jen jestlize odpovidaji pozadavkiim
uvedenym v § 22 a 23.

§ 28

(1) Masné polotovary musi byt baleny a

a)
uvadény do ob&hu
1.
chlazené, to znamena zchlazené co nejrychleji na vnitini teplotu niz$i nez 2 °C, pokud
byly pfipraveny z mletého masa, niz§i nez 7 °C, pokud byly pfipraveny z ¢erstvého
masa, niz§i nez 4 °C, pokud byly pfipraveny z driibeziho masa, a niz$i nez 3 °C, pokud
obsahuji vnitinosti, anebo
2.
hluboce zmrazené, to znamena zchlazené co nejrychleji na vnitini teplotu nizsi nez -18
OC,

b)
pfipraveny, oznaceny, baleny, skladovéany a pfepravovany v souladu s ¢astmi IV a VI
az IX pfilohy €. 3 k této vyhlasce,

c)
kontrolovany podle § 29 odst. 1, § 24 a v souladu s ¢asti V ptilohy €. 3 k této
vyhlasce,

d)

provazeny béhem piepravy do mista ureni prvopisem spravné a tpln€ vyplnéného
osvédceni zdravotni nezdvadnosti, vystaven¢ho tfednim veterinarnim lékafem na
formuléfi odpovidajicim pouzivanému vzoru. Osvéd¢eni zdravotni nezdvadnosti musi
byt uchovavano piijemcem nejméné po dobu 1 roku tak, aby mohlo byt na pozadani,
stejné€ jako vytisténé pocitacové udaje, predlozeno organtim vykonavajicim statni
veterinarni dozor.

(2) Masné polotovary nesmi byt oSetieny ionizujicim zafenim,® pokud nejde o ionizaci
k 1ékatrskym ucelam.
§ 29

(1) Neni-li dale stanoveno jinak, plati ustanoveni § 24 a 25 pro masné polotovary
obdobné.

(2) Mikrobiologicka vySetfeni mletych masnych polotovarit musi byt provadéna
nejméné jednou denné. Vzorky masnych polotovart se odebiraji z hloubky svaloviny



nasledné po kauterizaci povrchu. Vysledky mikrobiologickych vySetfeni se hodnoti pomoci
kritérii uvedenych v piiloze €. 5 k této vyhlasce.

(3) Vyrobnimu podniku, ktery se zietelem na strukturu, organizaci a priitbéh vyrobnich
procesi a na skladovaci kapacitu neuplatiiuje primyslovy zpiisob vyroby, mtze krajska
veterindrni sprava povolit zmirnéni pozadavk, tykajicich se jednak ru¢niho ovladani
vodovodnich baterii, jednak mistnosti ke skladovani surovin a hotovych vyrobka. V posléze
uvedeném piipadé vSak vyrobni podnik musi mit nejméné mistnost nebo bezpecné misto,
podle potieby chlazené, ke skladovani surovin a chlazenou mistnost nebo bezpe¢né misto,
podle potieby chlazené, ke skladovani hotovych vyrobki, pokud se v tomto vyrobnim
podniku suroviny a hotové vyrobky skladuji.

Masné vyrobky, nékteré dalsi vyrobky Zivoc¢iSného piivodu
a hotové masné pokrmy

§ 30

(1) Masné vyrobky, uvadéné do ob&éhu, musi byt

vyrobeny a skladovany ve vyrobnim podniku, ktery je schvalen a ktery spliuje
podminky uvedené v piiloze €. 6 k této vyhlasce a v ¢astech I a II ptilohy €. 7 k této
vyhléasce, anebo ve vyrobnim podniku odpovidajicim pozadavkiim uvedenym v § 31
odst. 1, poptipad¢ v podniku uvedeném v § 9 odst. 1, jestlize zpracovani vyrobkl v
tomto podniku odpovida pozadavkiim uvedenym v ustanovenich tohoto oddilu,

b)
piipraveny z Cerstvého masa, odpovidajiciho pozadavkiim této vyhlasky, a jde-li o
drubezi maso, krali¢i maso, maso zvéfe ve farmovém chovu nebo zvéfinu,
pozadavkim stanovenym zvlastnim pravnim pfedpisem,” popiipads pozadavkim na
cerstvé maso, dovazené z treti zem¢ v souladu se zvlastnim pravnim predpisem, jenz
upravuje veterinarni podminky dovozu a tranzitu zvitat a zivociSnych produktii z
tietich zemi a jejich vyvozu do téchto zemi,

ptipraveny podle pozadavkl uvedenych v ¢asti III ptilohy €. 7 k této vyhlasce, v
piipad¢ pasterizovanych nebo sterilovanych vyrobkii v hermeticky uzavienych
nadobéch, jakoz i v pfipad¢ hotovych masnych pokrmt podle pozadavkii uvedenych v
¢asti VIII, anebo IX piilohy €. 7 k této vyhlasce,

d)
kontrolovany podle § 35 a v souladu s ¢asti IV ptilohy €. 7 k této vyhlasce,

baleny a oznaceny za podminek uvedenych v ¢asti V prilohy €. 7 k této vyhlasce
piimo na misté vyroby nebo ve schvélené balirng. Jde-1i o masné vyrobky, které nelze
uchovéavat pti okolni teploté, musi byt na dalsim obalu viditeln€ a ¢iteln€ vyznacena
teplota, pfi které musi byt tyto vyrobky ptepravovany a skladovany, jakoz i datum



minimdlni trvanlivosti téchto vyrobki, v ptipadé vyrobki podléhajicich
mikrobidlnimu rozkladu datum jejich pouzitelnosti,

opatieny pod odpovédnosti provozovatele vyrobniho podniku oznadenim, vytisténym
na etiketé nebo pfipevnénym k vyrobku nebo prvnimu obalu. Timto oznac¢enim je
oznaceni

1.
pozivatelnosti, které se vzhledem k pouzité suroving pouziva v tuzemském obéhu,

2.
pozivatelnosti, které se pouziva v ptipade€, Ze pouZzité maso bylo urceno k uvedeni jen
do obéhu v misté,

3.
zdravotni nezavadnosti podle ¢asti VI ptilohy €. 7 k této vyhlasce v ostatnich
ptipadech,

g
skladovény a pfepravovany za podminek uvedenych v ¢asti VII ptilohy €. 7 k této
vyhlasce, v pfipad¢ skladovani mimo vyrobni podnik skladovany ve schvaleném a
kontrolovaném chladirenském nebo mrazirenském skladu,

h)
provazeny béhem piepravy do mista uréeni prvopisem spravné a uplné vyplnéného

1.

pruvodniho obchodniho dokladu, vystaveného odesilajicim vyrobnim podnikem, v
némz vedle Gdaji vyplyvajicich z ¢asti VI (bodu 4) ptilohy €. 7 k této vyhlasce je
uveden také udaj, z néhoz lze zjistit, ktery uiedni veterinarni 1ékaf je odpovédny za
vyrobni podnik piivodu,

2.

osvédceni zdravotni nezdvadnosti, vystaveného Gifednim veterindrnim Iékafem na
formulafi odpovidajicim pouzivanému vzoru, jde-li o masné vyrobky, vyrobené z
masa, které pochazi z jatek v oblasti podléhajici omezujicim nebo zakazujicim
veterinarnim opatfenim, tykajicim se tohoto masa, z masa, které ma byt odeslano po
tranzitu tieti zemi v zaplombovaném dopravnim prostfedku do jiného, jmenovité
¢lenského statu, anebo z masa, které se neoznacuje razitkem ovalného tvaru (§ 13 az
15). To neplati pro masné vyrobky v hermeticky uzavienych nadobéach, podrobenych
termostatové zkousce v souladu s ¢asti VIII (oddilem B bodem 4) ptilohy ¢. 7 k této
vyhlasce, pokud jsou tyto nadoby opatfeny nesmazatelnym oznacenim zdravotni
nezavadnosti.

(2) Driibezi maso, dovezené z treti zem¢, muze byt pouzito k vyrobé masnych vyrobk,
jen jestlize vyrobky piipravené z tohoto masa a jejich uvadéni do ob&éhu odpovidaji
pozadavkiim stanovenym touto vyhlaskou a jsou proto opatfeny oznacenim zdravotni
nezavadnosti.



(3) Privodni obchodni doklad, uvedeny v odstavci 1 pism. h) bod¢ 1, poptipadé
osvédceni zdravotni nezavadnosti, uvedené v odstavci 1 pism. h) bod¢ 2, musi byt uchovavan
pfijemcem po dobu nejméné 1 roku tak, aby mohl byt na pozadani, stejné jako vytisténé
pocitacové udaje, predlozen orgdniim vykonavajicim statni veterinarni dozor.

§ 31

(1) Vyrobnimu podniku, ktery nevyrabi tydné vice nez 7,5 t masnych vyrobkt a
neuplatiiuje pramyslovy zplisob vyroby, mize krajska veterinarni sprava povolit zmirnéni
pozadavkul vyplyvajicich z ¢asti I ptilohy €. 7 k této vyhlasce, pozadavki vyplyvajicich z ¢asti
I [bodu 2 pism. g)] ptilohy €. 6 k této vyhlasce, pokud jde o vodovodni baterie, pozadavkl
vyplyvajicich z ¢asti I (bodu 11) ptilohy €. 6 k této vyhlasce, pokud jde o nahrazeni Saten
uzamykatelnymi skiifikami, a pozadavki vyplyvajicich z ¢asti I (bodu 3) pfilohy €. 6 k této
vyhlasce, pokud jde o mistnosti ke skladovani surovin a hotovych vyrobkt. V posléze
uvedeném piipadé vSak vyrobni podnik musi mit nejméné mistnost nebo bezpecné misto,
podle potieby chlazené, ke skladovani surovin a mistnost nebo bezpecné misto, podle potieby
chlazené, ke skladovani hotovych vyrobkil, pokud se v tomto vyrobnim podniku suroviny a
hotové vyrobky skladuyji.

(2) Pozadavky casti IX pfilohy €. 7 k této vyhlasce se nevztahuji na skladovani ve

vyrobnim podniku uvedeném v odstavci 1 a na pfepravu jinych masnych vyrobki, nez jsou
vyrobky uvedené v § 30 odst. 1 pism. e).

§ 32

(1) K vyrob€ masnych vyrobki nelze pouzit

a)

maso posouzené jako nepozivatelné,
b)

samic¢i nebo sam¢i pohlavni organy s vyjimkou varlat,
c)

mocove organy s vyjimkou ledvin a mo¢ového méchyie,
d)

chrupavku hrtanu, priidusnici a extralobularni pradusky,
e)

oCi a o¢ni vicka,

vnéjsi zvukovod,
g

rohové tkang,



h)
a jde-li o dritbez, hlavu s vyjimkou hiebinku, lalic¢kl a masitych vyrastki na hlavé
krit, jicen, vole, stfeva a pohlavni organy.
(2) Masné vyrobky nesmi byt vystaveny ionizujicimu zafeni,® pokud nejde o ionizaci k
l1¢kaiskym ucelim.

§33

(1) Vedle pozadavki uvedenych v § 30 a 32 se vyzaduje, aby masné vyrobky byly

a)
pripraveny pomoci zdhfevu, nasolovani, marinovani nebo suseni, pfi¢emz tyto postupy
mohou byt kombinovany s uzenim nebo zranim ve zvlastnich mikroklimatickych
podminkach, a aby k nim byly ptidany zvlastni solici a nakladaci ptipravky, poptipadé
1jiné potraviny a kofeni,

b)

pfipadné vyrobeny z masného vyrobku nebo masného polotovaru.

(2) Masné vyrobky uvedené v § 30 odst. 1 pism. f) bodech 1 a 2 nemohou byt odesilany
do ¢lenskych stath a jejich uvadéni do tuzemského obéhu musi byt nalezit¢ kontrolovano.

§ 34

(1) Nekteré¢ dalsi vyrobky zivocisného ptivodu, uvadéné do obehu, musi byt

a)
vyrobeny ve schvaleném, poptipad¢ registrovaném vyrobnim podniku, ktery splituje
podminky uvedené v piiloze €. 6 k této vyhlasce,
b)
vyrobeny za podminek uvedenych v pfiloze €. 8 k této vyhlasce,
c)
kontrolovany v souladu s ¢asti IV ptilohy €. 7 k této vyhlasce,
d)

provazeny béhem piepravy do mista ureni prvopisem spravné a tpln€ vyplnéného
pruavodniho obchodniho dokladu [§ 30 odst. 1 pism. h) bod 1], ktery obsahuje téz
udaje uptesnujici piivod téchto vyrobk.

(2) Vyrobky uvedené v odstavci 1 musi také splinovat ptipadné zvlastni veterinarni
zaruky.

(3) Hotové masné pokrmy, uvadéné do ob&éhu, musi byt vyrobeny za podminek
uvedenych v Casti I ptilohy €. 6 k této vyhlaSce a splilovat pozadavky casti IX ptilohy €. 7 k



této vyhlasce.

§ 35

Provozovatel vyrobniho podniku nebo piebalovaciho stfediska musi Cinit veskera

opatieni nezbytné k dodrZovani této vyhlasky ve vSech stadiich vyroby nebo ptebalovani,
zejména

a)

b)

d)

2

h)

provadét soustavné vlastni kontroly zamé&fené na kritické body,” uréené pro pouZivané
technologické postupy, a na metody a Gc¢innost ¢isténi a dezinfekce,

odebirat vzorky k laboratornimu vySetieni,

poskytovat na pozadani organiim vykondvajicim statni veterinarni dozor pisemné nebo
jinak zaznamenavané udaje o vysledcich kontrol a laboratornich vySetfeni, a je-li to
tteba, 1 o laboratofi, kterd se na provadéni kontrol podili. Doba uchovavéni pisemnych
a jinych zdznamu vysledkl kontrol a laboratornich vysetfeni mize byt v pfipadé
masnych vyrobki, které nelze uchovavat pti okolni teploté, zkracena na 6 mésicti od
data jejich minimalni trvanlivosti, poptipadé pouzitelnosti,

zajistit, aby vyrobky byly spravné oznacovany zejména se zfetelem na oznaceni
zdravotni nezavadnosti,

uveédomit neprodlené krajskou veterinarni spravu o tom, ze vysledky laboratorniho
vySetfeni nebo jiné poznatky svéd¢i o mozném nebezpeci pro zdravi lidi nebo zvifat,

v ptipadé bezprostfedniho nebezpeci pro zdravi lidi stahnout z obéhu vyrobky, ziskané
v obdobnych technologickych podminkach, které mohou ptedstavovat stejné
nebezpeci. Tyto vyrobky musi ziistat pod cilenym dozorem az do jejich neSkodného
odstranéni nebo vyuziti k jinému ucelu nez k lidské spotiebé, anebo az do jejich
zpracovani, poptipadé Gpravy zplisobem stanovenym krajskou veterinarni spravou,
ktery zajisti jejich zdravotni nezavadnost,

umoznit organtim vykonavajicim ve vyrobnim podniku nebo v ptebalovacim stiedisku
statni veterinarni dozor volny pfistup do vSech ¢asti tohoto podniku nebo stfediska a v
piipad€ pochybnosti o piivodu masa 1 pfistup k ucetnim dokladiim, které umoziuji
urcit podnik nebo hospodatstvi piivodu masa,

provadét nebo organizovat program Skoleni zaméstnanct, které jim umozni ziskat
znalosti a navyky potifebné k dodrzovani hygienickych pozadavki na vyrobu,



odpovidajici jeji struktute.

§ 36

(1) Utedni veterinarni 1ékat odpovédny za vyrobni podnik nebo piebalovaci stiedisko
musi

a)
provétovat, zda a jak plni provozovatel vyrobniho podniku nebo ptebalovaciho
stiediska ukoly uvedené v § 35, provadét pravidelné rozbory vysledk jeho kontrolni
¢innosti a podle potieby natidit provedeni nebo pfistoupit k provedeni dalSich
vySetieni,

b)
poskytovat vysledky téchto rozbort se zavéry a doporucenimi provozovateli
vyrobniho podniku nebo ptebalovaciho stfediska s tim, aby zabezpecil napravu
zjisténych nedostatk,

¢)
podilet se na koncepci a realizaci programu Skoleni zaméstnanct vyrobniho podniku
nebo piebalovaciho strediska.

(2) Utedni veterinarni 1ékat vykonava statni veterinarni dozor ve vyrobnim podniku
nebo piebalovacim stiedisku v rozsahu odpovidajicim velikosti tohoto podniku nebo stiediska
a druhu vyroby, povaze a mife rizik, systému jejich vyhodnocovani a ¢etnosti zjistovanych
nedostatkd.

(3) Zjisti-1i Gfedni veterinarni 1¢kai opakované nedostatky, zvysi ucinnost vykonu
statniho veterinarniho dozoru ve vyrobnim podniku nebo ptebalovacim stredisku, poptipadé
ucini opatfeni k odstranéni etiket nebo jinych prostfedkli nesoucich oznaceni zdravotni
nezévadnosti. Nestaci-li tato opatfeni k napraveé nebo nedojde-li k ni ve stanovené lhuté,
postupuji organy vykonavajici statni veterinarni dozor v souladu s § 53 odst. 1 pism. f)
zakona, poptipadé v souladu s § 22 odst. 1 pism. a) zdkona.

Zvlastni veterinarni podminky obchodovani s masnymi vyrobky
§ 37

Neni-li stanoveno jinak, mohou byt pfedmétem obchodovani pouze masné vyrobky,
které byly vyrobeny z ¢erstvého masa, jez

a)
splnuje pozadavky § 18,

b)
bylo dovezeno z tfeti zemée v souladu s touto vyhlaskou a se zvlastnim pravnim
ptedpisem, jenz upravuje veterinarni podminky dovozu a tranzitu zvifat a Zivo€isnych



produktt z tietich zemi a jejich vyvozu do téchto zemi.

§ 38

(1) Pfedmétem obchodovani mohou byt také masné vyrobky, vyrobené zcela nebo

z€asti z Cerstvého masa nebo s Cerstvym masem, které spliiuje pozadavky § 19 odst. 1 a 2,
jestlize tyto vyrobky byly pfi vyrobé podrobeny

a)

b)

tepelnému osetieni, provedenému v hermeticky uzaviené nadobé, pti¢emz hodnota FO
= 3 nebo vice, anebo

jde-li o vyrobky ptipravené vyhradné€ z vepfového masa nebo s vepfovym masem ze
zvitat, kterd pochazeji z hospodaistvi nebo oblasti, nepodléhajicich omezujicim nebo
zakazujicim veterinarnim opatfenim, pfijatym vzhledem k vyskytu afrického moru
prasat, tepelnému oSetfeni provedenému za dodrzeni téchto podminek:

1.
maso musi byt tpln¢ vykosténo a hlavni mizni uzliny musi byt odstranény;

2.
kazdy kus masa musi byt pied zahfivanim uzavien do hermeticky uzavieného obalu, v
némz bude proddvan, a ve svém obalu podroben tepelnému oSetieni, piicemz

aa)
vyrobek musi byt udrzovan pii teploté nejméné 60 °C po dobu nejméné 4 hodin,
behem nichz musi teplota v jadie dosahnout po dobu nejméné 30 minut nejméné 70
o

C,

bb)

teplota reprezentativniho poc¢tu vzorkl z kazdé vyrobni partie musi byt neustale
sledovana pomoci automatického pfistroje, umoziujiciho zaznam teploty jak v jadre
kust vétsi hmotnosti, tak uvnitt zahfivaciho pfistroje,

cc)
v prub¢hu téchto ¢innosti musi byt maso mistné€ nebo ¢asoveé oddéleno od Cerstvého
masa uvedené¢ho v § 37,

dd)
po tepelném oSetfeni musi byt kazdy obal uvedeny v bod¢ 2 opatien oznacenim
zdravotni nezavadnosti v souladu s ¢asti VI ptilohy €. 7 k této vyhlasce.

(2) Jestlize bylo Cerstvé maso ziskdno ze skotu nebo prasat, pochazejicich z

hospodaftstvi, které nepodléha omezujicim nebo zakazujicim veterinarnim opatienim, piijatym
vzhledem k vyskytu



nakazy, na kterou jsou zvifata toho druhu vnimava, mohou byt masné vyrobky
podrobeny jinému zptsobu tepelného osetieni, nez jaky je uveden v odstavci 1, pti
némyz je rovnéZz dosazeno teploty v jadie nejméné 70 °C. Nejedna-li se o vezikularni
chorobu prasat, Ize pouzit takové osetieni vykosténych Sunek o hmotnosti nejméné 5,5
kg, které spociva v pfirozené fermentaci a zrdni po dobu nejméné 9 mésicti a pfi
kterém aw je rovno nebo nizsi nez 0,93 a pH je rovno nebo nizsi nez 6,

b)
slintavky a kulhavky, mize byt oSetfeni uvedené pod pismenem a) pouzito i pro Sunky
nevykosténé, pokud spliuji dalsi podminky tohoto ustanoveni.

(3) Masné vyrobky, uvedené v odstavcich 1 a 2, musi byt chranény pted jakoukoli
kontaminaci, poptipadé rekontaminaci.

(4) V ptipad¢ pouzivani tepelného oSetieni podle odstavce 1 musi byt Komisi a
¢lenskym statim sdéleny podniky, které jsou vybaveny takovym zplisobem, aby mohly pti
tomto oSetfeni zajistit dodrZzovani uvedenych podminek, jmenovité teplot.

§ 39

(1) Cerstvé maso, uvedené v § 38, musi byt

piepravovano a skladovano mistn¢€ nebo ¢asové oddélené od Cerstvého masa
uveden¢ho v § 37,

b)
pouzivano tak, aby se nedostalo do jinych druht masnych vyrobka, ur¢enych k
obchodovani, nez jaké jsou uvedeny v § 38.

(2) Jestlize maji byt masné vyrobky v diisledku zjisténi nebo pretrvavajiciho vyskytu
afrického moru prasat podrobeny tepelnému osetfeni podle § 38 odst. 1 pism. b), musi byt
cerstvé veprové maso oznaceno zptisobem uvedenym v § 19 odst. 1.

(3) V osvédeeni zdravotni nezavadnosti musi byt uvedeno, Ze masné vyrobky byly
oSetteny podle § 38 odst. 1 nebo podle § 38 odst. 2.

(4) Masné vyrobky, které nespliuji pozadavky § 37 a 38, nesmi byt opatieny oznaenim
zdravotni nezdvadnosti podle ¢asti VI piilohy €. 7 k této vyhlasce.
§ 40
(1) Byl-li na uzemi Ceské republiky v poslednich 12 mésicich zjistén africky mor

prasat, nesmi byt masné vyrobky z vepfového masa nebo s vepfovym masem odesilany do
¢lenskych stati, jestlize nebyly podrobeny tepelnému oSetteni podle § 38 odst. 1, pokud



Komise nerozhodla, Ze se toto omezeni vztahuje jen na nékterou nebo nékteré ¢asti uzemi
republiky.

(2) Vyskytne-li se ohnisko afrického moru prasat na uzemi Ceské republiky, a¢ na ném
nebyla v poslednich nejméné 12 mésicich tato ndkaza zjisténa, mize byt Komisi rozhodnuto,
7e se omezeni uvedené v odstavcei 1 vztahuje jen na ¢ast izemi republiky. Do doby tohoto
rozhodnuti v§ak nesmi byt masné vyrobky z vepirového masa z této ¢asti jejiho izemi
odesilany do ¢lenskych stati.

(3) Podle odstavce 2 se postupuje také tehdy, jestlize

zjisténd ohniska vyskytu afrického moru prasat byla zlikvidovéna v co nejkratsi dobé,

b)
nové ohnisko vyskytu afrického moru prasat, pro které byla podana zadost o
rozhodnuti podle odstavce 2, neni epizootologicky spojeno s ohniskem nebo ohnisky
této ndkazy, uvedenymi pod pismenem a).

Spole¢na, prechodna a zavéreéna ustanoveni
§ 41

Osvédceni zdravotni nezavadnosti vystavuje ufedni veterinarni 1€kat v dob¢ nakladky.
Musi byt vyhotoveno nejméné v jednom z tiednich jazyki stdtu mista urceni, a to na jediném
listu; neni-li to vS§ak mozné a je-li vystaveno na vice listech, musi byt tyto listy vhodné
spojeny a oznaceny tak, aby tvofily ned¢litelny celek. Osvédceni zdravotni nezavadnosti se
opatfuje razitkem a podpisem ufedniho veterinarniho I¢kate v barvé odlisné od barvy
ostatniho textu, jakoz i poradovym ¢islem.

§ 42

Utednimu veterinarnimu lékafi mohou pii vykonu statniho veterinarniho dozoru v
podniku, vyrobnim podniku nebo pifebalovacim stfedisku pomahat veterinarni asistenti,
nezévisli na provozovateli podniku nebo stiediska, a to jako ¢lenové jim vedeného
inspek¢niho tymu. Touto pomoci se rozumi jednotlivé konkrétni ukony, prevazné technického
razu, pfi

a)
prohlidce pted porazenim,

b)
prohlidce po porazeni, pokud je ufedni veterinarni Iékat schopen zajistit dohled nad
jejich praci,

c)

hygienické kontrole rozbouraného a skladovaného masa, surovin a hotovych vyrobk,



d)
kontrole podniku, vyrobniho podniku nebo ptebalovaciho stiediska zejména z hlediska
dodrzovani podminek pro jejich schvaleni, hygienickych podminek vyroby, poptipadé
1 dodrzovéni provozniho a sanita¢niho fadu,

sledovani stavu dopravnich prosttedku a jejich ndkladu, jakoz i dodrzovani
hygienickych podminek pfi nakladani masa, surovin a hotovych vyrobk.

§ 43
(1) Pti oznacovani zdravotni nezavadnosti podle této vyhlasky se v podnicich,
zavodech, poptipadé jinych zatizenich, v nichz se vyrabé&ji a uvadéji do ob&hu Cerstvé maso,
mleté maso, masné polotovary a masné vyrobky a jez byly schvaleny podle zakona a uvedeny
na seznamu zvefejnéném Komisi, pouZivaji do dne, jimZ vstoupi smlouva o pfistoupeni Ceské
republiky k Evropské unii v platnost, oznaceni ovalného tvaru, v jejichz horni ¢asti je velkymi
pismeny psana zkratka "CZ" a ve stfedni ¢asti veterinarni schvalovaci ¢islo podniku.
(2) V ostatnich podnicich, zavodech, poptipad¢ jinych zatizenich se pouzivaji oznaceni
kruhového tvaru.
§ 44
U¢innost
(1) Tato vyhlaska nabyva G¢innosti dnem jejiho vyhlaseni, s vyjimkou § 18 az 21, § 28
a § 37 az 40, které nabyvaji u¢innosti dnem, kterym vstoupi smlouva o piistoupeni Ceské
republiky k Evropské unii v platnost.
(2) Ustanoveni § 43 odst. 1 pozbyva platnosti dnem vstupu smlouvy o pfistoupeni
Ceské republiky k Evropské unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.

1)
Smérnice Rady 64/433/EHS ze dne 26. ¢ervna 1964 o hygienickych podminkach
produkce Cerstvého masa a obchodovani s cerstvym masem.
Smérnice Rady 91/497/EHS ze dne 29. ¢ervence 1991 pozménujici a sjednocujici
smérnici 64/433/EHS o hygienickych podminkach produkce Cerstvého masa a
obchodovani s ¢erstvym masem.
Smérnice Rady 92/5/EHS ze dne 10. unora 1992 pozménujici smérnici 77/99/EHS o
veterinarnich problémech pii vyrobé masnych vyrobku a nékterych dalSich vyrobka
zivociSného piivodu a pfi obchodovani s nimi a smérnici 64/433/EHS.



Smérnice Rady 95/23/ES ze dne 22. ¢ervence 1995 pozménujici smérnici 64/433/EHS
o hygienickych podminkéach produkce Cerstvého masa a obchodovani s Cerstvym
masem.

Smérnice Rady 94/65/ES ze dne 14. prosince 1994, kterou se stanovi poZadavky na
vyrobu mletého masa a masnych polotovart a jejich uvadéni na trh.

Smérnice Rady 77/99/EHS ze dne 21. prosince 1976 o veterinarnich problémech pii
vyrobé masnych vyrobki a nékterych dalSich vyrobk zivoc¢isného ptivodu a pti
obchodovani s nimi.

Smérnice Rady 92/5/EHS ze dne 10. unora 1992 pozménujici smérnici 77/99/EHS o
veterindrnich problémech pfi vyrob¢é masnych vyrobki a nékterych dalSich vyrobki
zivociSného ptivodu a pfi obchodovani s nimi a smérnici 64/433/EHS.

Smérnice Rady 95/68/ES ze dne 22. prosince 1995 pozméiujici smérnici 77/99/EHS o
veterinarnich problémech pfi vyrobé masnych vyrobki a nékterych dalsich vyrobki
zivocisného pivodu a pfi obchodovani s nimi.

Smérnice Rady 97/76/ES ze dne 16. prosince 1997 pozménujici smérnici 77/99/EHS a
smérnici 72/462/EHS o veterindrnich problémech pii obchodovéni s Cerstvym masem
uvnitt Spolecenstvi.

Smérnice Rady 72/461/EHS ze dne 12. prosince 1972 o veterindrnich problémech pii
obchodovani s ¢erstvym masem uvnitt Spolecenstvi.

Smérnice Rady 73/358/EHS ze dne 19. listopadu 1973 pozménujici smérnice po
roz$iteni Spolecenstvi.

Smérnice Rady 77/98/EHS ze dne 21. prosince 1976 pozménujici smérnice
64/432/EHS, 72/461/EHS a 72/462/EHS o hygienickych a veterinarnich otazkach.
Smérnice Rady 80/213/EHS ze dne 22. tinora 1980 pozménujici smérnici 72/461/EHS
o veterinarnich problémech pii obchodovani s ¢erstvym masem uvnitt Spolecenstvi.
Smérnice Rady 80/1099/EHS ze dne 11. listopadu 1980 pozménujici smérnici
72/461/EHS s ohledem na vezikularni chorobu prasat a klasicky mor prasat.

Smérnice Rady 83/646/EHS ze dne 13. prosince 1983 pozménujici smérnici
64/432/EHS a smérnici 72/461/EHS vzhledem k ur¢itym opatfenim vztahujicim se ke
slintavce a kulhavce a vezikularni chorobé¢ prasat.

Smérnice Rady 85/322/EHS ze dne 12. ¢ervna 1985 pozménujici smérnici
72/461/EHS vzhledem k ur¢itym opatfenim vztahujicim se na klasicky mor prasat a
africky mor prasat.

Smérnice Rady 87/64/EHS ze dne 30. prosince 1986 pozméiujici smérnici
72/461/EHS o veterinarnich problémech pii obchodovani s erstvym masem uvnitf
Spolecenstvi a smérnici 72/462/EHS o otazkach hygienickych a veterinarnich
prohlidek pti dovozu skotu, ovci, koz a prasat, Cerstvého masa nebo masnych vyrobki
ze tietich zemi.

Smérnice Rady 91/266/EHS ze dne 21. kvétna 1991 pozménujici smérnici
72/461/EHS o veterinarnich problémech pii obchodovani s Cerstvym masem uvnitt
Spolecenstvi a smérnici 72/462/EHS o otdzkach hygienickych a veterinarnich
prohlidek pti dovozu skotu, ovci, koz a prasat, Cerstvého masa nebo masnych vyrobku
ze tietich zemi.

Smérnice Rady 91/687/EHS ze dne 11. prosince 1991 pozménujici smérnice
64/432/EHS, 72/461/EHS a 80/215/EHS vzhledem k ur¢itym opatienim vztahujicim
se na mor prasat.

Smérnice Rady 80/215/EHS ze dne 22. ledna 1980 o veterinarnich problémech pfi
obchodovani s masnymi vyrobky uvnitf Spolecenstvi.

Smérnice Rady 80/1100/EHS ze dne 11. listopadu 1980 pozménujici smérnici
80/215/EHS s ohledem na vezikularni chorobu prasat a klasicky mor prasat.



2)

3)

4)

S)

6)

7)

Smérnice Rady 85/321/EHS ze dne 12. Cervna 1985 pozménujici smérnici
80/215/EHS vzhledem k urcitym opatienim vztahujicim se na africky mor prasat.
Smérnice Rady 87/491/EHS ze dne 22. zaii 1987 pozménujici smérnici 80/215/EHS o
veterinarnich problémech pii obchodovani s masnymi vyrobky uvniti Spolecenstvi.
Smérnice Rady 88/660/EHS ze dne 19. prosince 1988 pozménujici smernici
80/215/EHS o veterinarnich problémech pii obchodovani s masnymi vyrobky uvnitt
Spolecenstvi.

Smérnice Rady 91/687/EHS ze dne 11. prosince 1991 pozménujici smérnice
64/432/EHS, 72/461/EHS a 80/215/EHS vzhledem k ur¢itym opatienim vztahujicim
Se na mor prasat.

Vyhlaska €. 201/2003 Sb., o veterinarnich poZadavcich na Cerstvé dritbezi maso,
krali¢i maso, maso zvéie ve farmovém chovu a maso voln¢ zijici zvére.

Zakon €. 455/1991 Sb., o zivnostenském podnikani (zivnostensky zakon), ve znéni
pozd¢jsich predpisi.

§ 19 odst. 3 zakona.

Vyhlaska €. 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni
nezévadnost jednotlivych druhti potravin a potravinovych surovin, podminky pouziti
latek ptidatnych, pomocnych a potravnich doplikt, ve znéni pozdéjsich predpist.

Vyhlaska €. 465/2002 Sb., kterou se stanovi maximalné piipustné mnozstvi rezidui
jednotlivych druht pesticidii v potravinach a potravinovych surovinach.

vvvvv

1é¢iv a biologicky aktivnich latek pouzivanych v Zivo¢isné vyrob¢ v potravinach a
potravinovych surovinach, ve znéni pozdéjsich predpis.

vvvvv

davce zéfeni a o zptisobu znaceni.
Vyhlaska €. 147/1997 Sb., o zptsobu stanoveni kritickych bodii v technologii vyroby,
ve znéni pozd¢jSich predpisi.

Priloha C. 1 k vyhlasce ¢. 202/2003 Sb.

VETERINARNI PODMINKY VYROBY A UVADENI
CERSTVEHO MASA DO OBEHU

I
VSeobecné podminky pro schvaleni podniku
Podnik Ize schvalit, jen jestlize ma

1. v mistnostech, v nichz se Cerstvé maso ziskava, kde se s timto masem pracuje nebo

kde se skladuje, jakoZ i na mistech a chodbach, jimiZ se Cerstvé maso ptepravuje:



b)

2

podlahy z nepropustného materidlu, odolné proti vod¢ a hnilobé, snadno Cistitelné a
dezinfikovatelné, které jsou poloZeny tak, aby umoznovaly snadny odtok vody. Voda
musi byt odvadéna do kanalizace, opatfené miizkou a pachovym uzévérem. Avsak

v mistnostech uvedenych v ¢asti Il bod¢ 14 pism. d) a f), ¢asti Il bod¢€ 15 pism. a) a
casti IV bodé 16 pism. a) se nevyzaduje odvod vody do kanalizace opatiené miizkou a
pachovym uzavérem a v prostorech uvedenych v ¢asti IV bodé¢ 16 pism. a) staci
zafizeni umoziujici snadné odvadéni vody,

v mistnostech uvedenych v ¢asti IV bod¢ 17 pism. a), jakoz i na mistech a chodbéach,
jimiz se pfepravuje cerstvé maso, staci podlaha z materialu, ktery odolava vod¢ a
hnilobg;

hladké, odolné a nepropustné stény, které jsou opatfeny svétlym, omyvatelnym
povrchem do vyse nejméné 2 m, v prostorech pordzky nejméné do vySe 3mav
chladirnach a mrazirnach nejméné¢ do vyse skladovaného cerstvého masa. Spojnice
mezi sténami a podlahou musi byt zaoblené nebo podobnym zplisobem upravené; to
vSak neplati pro mistnosti uvedené v ¢asti IV bod¢ 17 pism. a). Pouziti dfevénych stén
v mistnostech uvedenych v ¢asti IV bodé 17 vSak neni divodem pro neschvaleni nebo
odejmuti schvaleni podniku za ptedpokladu, Ze byly postaveny pted 1. lednem 1988,
poptipad¢ podniku, v némz jejich pouziti souvisi s vyrobou vyrobkt opatienych
oznacenim piivodu nebo zemépisnym oznacenim podle zvlastnich pravnich predpist
(zakon €. 452/2001 Sb., o ochran¢ oznaceni ptivodu a zeméepisnych oznaceni a o
zméng zakona o ochrané spotiebitele);

dvete z odolného, nekorodujiciho materidlu, a pokud jsou ze dieva, musi byt opatieny
z obou stran hladkym a nepropustnym natérem;

1zolace z materiali, které jsou odolné proti hnilobé a jsou bez zépachu;

odpovidajici vétrani a dostatecny odvod par;

odpovidajici pfirozené nebo umélé osvétleni, které nezkresluje barvy;

¢isty a snadno Cistitelny strop. Nema-li mistnost strop, musi spliiovat uvedeny
pozadavek vnitini plocha zastieSent;



b)

b)

d)

co nejblize pracovnim mistim dostatecny pocet zatizeni k myti a dezinfekci rukou a k
¢isténi néstrojl a pracovnich pomtcek teplou vodou. Zatizeni k myti rukou musi mit
privod teplé a studené tekouci vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté a
musi byt vybaveno prostfedky k myti, dezinfekci a hygienickému osuSovani rukou.
Vodovodni baterie nesmi byt ovladatelné rukou, ptedloktim ani pazi (déle jen

xn

"rucne");

zafizeni k dezinfekci ndstrojl a pracovnich pomiicek s piivodem teplé vody o teploté
nejméné 82 °C;

3. vhodny systém na ochranu pied $klidci, jako jsou hlodavci a hmyz;

4.

snadno cistitelné a dezinfikovatelné vyrobni zatizeni a nastroje, jako jsou bouraci
stoly, stoly se snimatelnou feznou plochou, nddoby, dopravnikové pasy a pily z
nekorodujiciho materialu, ktery nemiize znecistit maso. Povrchy, které ptichazeji nebo
mohou pfichazet do styku s masem, vcetné svaril a spar, musi byt udrzovany hladké.
Pouziti dieva je zakdzano s vyjimkou mistnosti, v nichZ se nachazi vylu¢né
hygienickym zptisobem balené Cerstvé maso;

vybaveni, nastroje a pracovni pomiicky odolné proti korozi a spliiujici hygienické
pozadavky na zachézeni s masem a na skladovani nadob na maso takovym zpisobem,
aby ani maso, ani nadoby nepfisly do pfimého styku s podlahou nebo sténami;

vybaveni pro hygienickou manipulaci s masem a jeho ochranu béhem nakladky a
vykladky, véetné vhodné umisténého a zatizeného prostoru pro piijem a expedici
masa;

zvlastni vodotésné, nekorodujici a zieteln¢ oznacené nadoby s viky a uzavery, které
brani nepovolanym osobdm ve vyjimani jejich obsahu. Tyto nadoby slouzi k ukladani
masa, které neni ur¢eno k lidské spotiebé. Je-li to vzhledem k mnozstvi takového masa
nutné nebo neni-li takové maso na konci kazdého pracovniho dne z podniku odvazeno
nebo neskodné odstraiiovano, musi byt k dispozici pro ukladani takového masa
uzamykatelna mistnost. Je-1i takové maso odstraiovano pomoci potrubi, musi byt toto
potrubi konstruovano a instalovano tak, aby bylo vylouceno nebezpeci kontaminace
Cerstvého masa;

prostor k hygienickému skladovani balicich materiald, pokud se baleni v podniku
provadi;

5. chladici zafizeni k udrzovani vnitini teploty masa na hodnotach pozadovanych touto

vyhléaskou. Toto zatizeni musi zahrnovat kanaliza¢ni systém na odvadéni kondenzacéni vody,
ktery nepfedstavuje nebezpei kontaminace masa;



6. zasobovani vyluéné pitnou vodou (vyhlaska ¢. 376/2000 Sb., kterou se stanovi
pozadavky na pitnou vodu a rozsah a cetnost jeji kontroly), a to pod tlakem a v dostate¢ném
mnozstvi. Nicmén¢ vyjimecéné je povoleno i pouzivani uzitkové vody, a to k vyrobé pary, k
protipozarni ochrané a k chlazeni pod podminkou, Ze potrubi instalované k tomuto ucelu
vylucuje pouziti uzitkové vody k jinym ucelim a ze tato voda neptedstavuje nebezpeci
kontaminace masa. Potrubi pro uzitkovou vodu musi byt zfeteln¢ odliSeno od potrubi pro
pitnou vodu;

7. zdsobovani teplou pitnou vodou v dostate¢ném mnoZstvi;

8. systém na odstraiiovani tekutych a pevnych odpadu, ktery splituje hygienické
pozadavky;

9. vhodné vybavenou a uzamykatelnou mistnost, slouzici vyluéné organtim
vykonavajicim statni veterinarni dozor. Ve skladech uvedenych v ¢asti IV bod¢ 17 vsak staci
vhodné vybaveni;

10. vybaveni umoznujici kdykoli provadét ucinnym zpiisobem veterinarni prohlidky
(kontroly) pozadované touto vyhlaskou;

11. odpovidajici pocet Saten s hladkymi, nepropustnymi a omyvatelnymi sténami a
podlahami, s umyvadly, se sprchami a se splachovacimi zachody, které jsou umistény,
uspofadany a vybaveny tak, aby byly chranény Cisté ¢asti provozu pied kontaminaci. Zachody
se nesmi otevirat pfimo do vyrobnich mistnosti. Vybaveni sprchami neni nutné v ptipade
chladirenskych nebo mrazirenskych skladu, které slouzi vyluéné k piijmu a expedici
cerstvého, hygienicky baleného masa. Umyvadla musi mit ptivod tekouci teplé a studené
vody nebo piedem smichané vody o vhodné teploté a musi byt vybavena prostfedky k myti,
dezinfekci a hygienickému osuSovani rukou. Vodovodni baterie nesmi byt ovladatelné rucné.
Dostate¢ny pocet téchto umyvadel musi byt umistén v blizkosti zachod;

12. s vyjimkou chladirenskych a mrazirenskych skladt, ur€enych vyluéné k ptijmu a
expedici Cerstvého, hygienicky baleného masa, prostor a odpovidajici zafizeni k ¢isténi a
dezinfekci dopravnich prostiedkt. Jatky musi byt vybaveny timto oddélenym prostorem a
zatizenim k ¢iSténi a dezinfekci dopravnich prostfedkl urcenych k preprave jatecCnych zvirat.
To vsak neplati, jestlize maji byt dopravni prostfedky ¢iStény a dezinfikovany v jinych,
uiedné schvalenych zafizenich;

13. mistnost nebo bezpecné misto pro skladovani Cisticich, dezinfekénich a podobnych
prostiedkd.

11
Zvlastni podminky pro schvaleni jatek

14. Navic k v§eobecnym podminkdm musi mit jatky



b)

odpovidajici staje, které umoznuji zabezpeceni péce o zvitata a jejich pohody podle
zvlastnich pravnich predpisti (zakon ¢. 246/1992 Sb., na ochranu zvifat proti tyrani, ve
znéni pozdéjsich predpist, vyhlaska €. 191/2002 Sb., o technickych pozadavcich na
stavby pro zeméd¢lstvi), anebo, dovoluji-li to klimatické podminky, ohrady pro
umisténi zvifat. Stény a podlahy musi byt odolné, nepropustné, snadno Cistitelné a
dezinfikovatelné. Tyto staje a ohrady musi byt vybaveny pro napajeni, v ptipadé
potieby i1 pro krmeni zvitat, poptipadé i vhodnym kanaliza¢nim systémem;

dostate¢né velké prostory a vybaveni porazky (vyhlaska ¢. 245/1996 Sb., k provedeni
§ 5 odst. 3 zdkona €. 246/1992 Sb., na ochranu zvifat proti tyrani), umoZziujici fadné
provadéni praci. V prostorech porazky, kde jsou porazena jak prasata, tak i jiné druhy
zvitat, musi byt pro poraZeni prasat vyhrazen zvlastni prostor. To vSak neni nezbytné,
pokud se prasata porazeji v jinou dobu nez ostatni zvifata. Pafeni, odstétinovani,
docistovani a opalovani se vSak musi provadét ve zvlastnich prostorech, zietelné
oddélenych od porazeci linky, a to bud’ volnym prostorem, Sirokym nejméné 5 m,
anebo prepazkou, vysokou nejméné 3 m;

dostatecné velké, odd€lené mistnosti, uréené vyluéné

aa)

pro vyprazdnovani a ¢iSténi zaludkt, predzaludki a sttev. Tyto odd€élené mistnosti
vsak nejsou nutné, pokud se opracovani zaludkl a pfedzaludkl provadi na uzavienych
linkach, které jsou vybaveny odpovidajicim odvétravanim a splituji nasledujici
pozadavky:

zafizeni musi byt instalovano a uspofadano takovym zplsobem, aby bylo odd¢lovani
sttev od Zaludkt a predzaludki a vyprazdiiovani a Cisténi zaludki a predzaludkt
provadéno hygienickym zptisobem. Musi byt umisténo ve zvlastnim prostoru, zietelné
odd€leném od nechranéného Cerstvého masa prepazkou vysokou nejméné 3 m, ktera
ohranicuje tento prostor. Jsou-li pordZena také prasata, musi byt tato opatieni
uplatnéna v rozsahu nutném pro zabranéni kontaminaci ¢erstvého masa a drobt;

konstrukce a ¢innost zafizeni musi u¢inné branit jakékoli kontaminaci Cerstvého masa;

v tomto prostoru musi byt instalovano zatizeni na odsavani vzduchu, které ucinné
odstraniuje pachy a vylucuje nebezpeci kontaminace aerosolem;

zatizeni musi byt vybaveno pfistrojem na uzaviené odvadéni zbytkové vody a obsahti
zaludki a ptedzaludkt do kanalizace;



d)

g)

h)

cesta vyhrazena pro zaludky a piedzaludky musi byt zfetelné oddélena a dostatecné
vzdalena od cesty pro ¢erstvé maso. Thned po vypradzdnéni a ociSténi musi byt Zaludky
a predzaludky hygienickym zpisobem odebrany;

zaméstnanci prichdzejici do styku s Cerstvym masem nesmi manipulovat se zaludky a
predzaludky, zaméstnanci manipulujici se Zaludky a ptfedzaludky nesmi ptichazet do
styku s jinym Cerstvym masem;

bb)

k opracovani zaludki, predzaludkt a stiev, pokud se tyto prace provadéji na jatkach.
Mohou vsak byt provadény i v mistnostech uvedenych pod pismenem aa) za
predpokladu, Ze je zabranéno kiizové kontaminaci;

cc)

k opracovani a ¢isténi jinych drobt, nez jsou droby uvedené pod pismeny aa) a bb),
vcetné oddéleného prostoru pro skladovani hlav, dostate¢né vzdaleného od prostoru
pro ostatni droby, pokud se tyto ukony provad¢ji na jatkach, nikoli vSak na porazeci
lince;

dd)

ke skladovani ktizi, roht, paznehti, prasecich sparkil a prasecich §tétin v uzavienych
nepropustnych nddobach az do jejich odvozu, pokud nejsou odstraiiovany z jatek v
den porazky;

odd¢€leny prostor pro baleni drobii, pokud se toto baleni provadi na jatkach;

uzamykatelné prostory, anebo, jestlize to klimatické podminky umoziiuji, vhodné
umisténé a vlastnim kanaliza¢nim systémem vybavené ohrady pro umisténi
nemocnych nebo podezielych zvitat, uzamykatelné prostory pro porazeni téchto zvirat
a pro skladovani pozastaveného a nepozivatelného masa. Prostory vyhrazené pro
porazeni téchto zvitrat vSak nejsou nutné na jatkach, které nebyly krajskou veterinarni
spravou schvaleny pro porazeni téchto zvitat, anebo dochézi-li k jejich porazeni na
konci normalniho porazeni, pokud jsou provedena opatieni k zabranéni kontaminaci
cerstvého masa, které bylo posouzeno jako poZzivatelné. V tomto piipadé musi byt tyto
prostory pod statnim veterinarnim dozorem zvlast’ vycistény a dezinfikovany ptedtim,
nez budou znovu pouzity pro porazeni zvitat, ktera nejsou nemocné ani podeziela;

dostatecné velké chladirny nebo mrazirny, vybavené nekorodujicim, vhodné
navrzenym zatizenim, které zabranuje tomu, aby Cerstvé maso piislo pfi piepravé nebo
skladovéni do styku s podlahou nebo sténami;

prostiedky umoznujici kontrolovat vSechny vstupy do jatek a vystupy z nich;

zietelné oddélené Cisté a necisté Casti provozu, aby se zamezilo jakékoli kontaminaci

Cisté casti provozu;



3

k)

D

b)

d)

zafizeni, umoznujici provadét co nejrychleji po omraceni opracovani zvifete ve visu.
V zadném ptipad¢ nesmi zavéSené zviie piijit do styku s podlahou;

zaveésné drahy pro dal§i manipulaci s masem;

zvlastni prostor pro skladovani hnoje, pokud se hntij na jatkach skladuje;

vhodné¢ vybavené mistnosti pro vysetfovani na svalovce, pokud se toto vySetfeni na
jatkach provadi.
111
Zvlastni podminky pro schvaleni bouraren

15. Navic k v§eobecnym podminkdm musi mit bourarny:

dostatecné velké chladirny nebo mrazirny pro uchovavani cerstvého masa, a pokud se
v bourarné skladuje balené maso, odd¢lenou chladirnu nebo mrazirnu pro toto maso.
Nebalené maso miize byt v takové chladirné nebo mrazirné skladovano jen tehdy,
kdyz byla predem vycisténa a dezinfikovana;

mistnost pro bourani, vykost'ovani a baleni do prvniho obalu, vybavenou registracnim
nebo dalkovym registratnim teplomérem,;

mistnost k baleni do dal§iho obalu, pokud se tyto ikony v bourarné provad¢ji a pokud
nejsou splnény podminky uvedené v ¢asti XII bodé 63;

mistnost pro skladovani balicich materidlii, pokud se tyto ukony v bourarné provadéji.

IV

Zvlastni podminky pro schvaleni chladirenskych
a mrazirenskych skladi

16. Navic k vS§eobecnym podminkdm musi mit sklady, ve kterych je skladovéano Cerstvé

maso podle ¢asti XIV bodu 66 (prvniho odstavce), nejméné

a)



b)

dostate¢né velké, snadno Cistitelné chladirny a mrazirny, ve kterych mize byt Cerstvé
maso skladovano pfi teplotach uvedenych v cit. bodé 66 (prvnim odstavci),

registra¢ni nebo dalkovy registra¢ni teplomér v kazdém skladovacim prostoru nebo
pro kazdy skladovaci prostor.

17. Navic k vSeobecnym podminkdm musi mit sklady, ve kterych je skladovano Cerstvé

maso podle ¢asti XIV bodu 66 (¢tvrtého odstavcee), nejméné

a)

b)

dostate¢né velké, snadno ¢istitelné chladirny nebo mrazirny, ve kterych mtze byt
cerstvé maso skladovano pfi teplotach uvedenych v cit. bodé 66 (osmém odstavci),

registra¢ni nebo dalkovy registracni teplomér v kazdém skladovacim prostoru nebo
pro kazdy skladovaci prostor.

\%

Hygienické poZzadavky na zaméstnance, prostory, vybaveni
a pracovni nastroje

18. Od zaméstnancii, jakoz i v budovach a jejich vybaveni se vyzaduje udrzovani

dokonalé Cistoty.

a)

b)

Zaméstnanci manipulujici s ¢erstvym masem nebalenym nebo balenym do prvniho
obalu, jakoz 1 zaméstnanci v prostorech nebo na mistech, na kterych se s timto masem
manipuluje, kde se toto maso bali nebo pfepravuje, musi zejména nosit ¢istou a snadno
Cistitelnou pokryvku hlavy, €isty pracovni odév svétlé barvy, Cistou obuv, poptipade i
Cistou pokryvku §ije. Zaméstnanci, kteti porazeji zvifata nebo pracuji ¢i manipuluji s
cerstvym masem, jsou povinni nosit pracovni odév, ktery je na zacatku kazdého
pracovniho dne €isty, a pokud je to nutné, béhem pracovniho dne i vyménén. Vsichni
zameéstnanci si musi nékolikrat béhem pracovniho dne, jakoz i1 pfed kazdym
opakovanym zahdjenim prace myt a dezinfikovat ruce. Kdo pfisel do styku s
nemocnymi zvifaty nebo s infikovanym masem, musi si ihned peclivé umyt ruce a
paze teplou vodou a potom je dezinfikovat. V pracovnich prostorech, ve skladech, v
mistech nakladky, piijmu, expedice a vykladky, jakoz i na dalSich mistech a chodbéach,
jimiz se pfepravuje Cerstvé maso, se nesmi koufit, jist, pit, plivat a zvykat.

Do podniku nemaji pfistup zadna zvitata, s vyjimkou jatek a jate¢nych zvitat, anebo
arealu jatek a zvitat, kterd jsou nezbytné vyuzivéana k provozu jatek. Musi byt
systematicky provadéno hubeni hlodavcii, hmyzu a jinych sktdct.



Vybaveni, nastroje a pracovni pomucky, pouzivané pii praci s masem, musi byt
udrzovany cisté a v dobrém stavu. Nékolikrat béhem pracovniho dne, jakoz i pii
skoncCeni prace a predtim, nez jsou znovu pouzity, musi byt peclivé vycistény a
dezinfikovany.

19. Prostory, vyrobni zafizeni, nastroje a pracovni pomicky nesmi byt pouzity k jinym
uceliim nez k préci s Cerstvym masem, popiipadé masem zvétre ve farmovém chovu. Toto
omezeni se v§ak nevztahuje na

a)
zafizeni pouzivané k ptepravé v prostorech uvedenych v ¢asti IV bod¢ 17 pism. a),
kde se bali maso,

b)
bourani driibeziho nebo kraliciho masa nebo zvéfiny, anebo na vyrobu masnych
polotovart, pokud jsou tyto ikony provadény v jiném ¢asovém obdobi nez bourani
cerstvého masa nebo masa zvéte ve farmovém chovu a pokud je bourarna pted dalsim
pouzitim k bourani ¢erstvého masa nebo masa zvéie ve farmovém chovu zcela
vycisténa a dezinfikovdna. Néstroje pouzivané k bourani masa musi byt pouzivany
vyluéné k tomuto ucelu.

20. Maso a nadoby na maso nesmi piijit do pfimého styku s podlahou.

21. Pouzivat lze pouze pitnou vodu. Vyjimecné je vSak povoleno i pouzivani uzitkové
vody, a to k vyrob¢ pary, k protipozarni ochrané a k chlazeni pod podminkou, Ze potrubi
instalované k tomuto ucelu vylucuje pouziti uzitkové vody k jinym ucelim a ze tato voda
nepiedstavuje nebezpeci kontaminace masa. Potrubi pro uzitkovou vodu musi byt zietelné
odliSeno od potrubi pro pitnou vodu.

22. Podlahy dilen a skladii Cerstvého masa nesmi byt posypavany pilinami nebo jinymi
podobnymi materialy.

23. Cistici, dezinfekéni a podobné prostiedky musi byt pouzivany v souladu s pokyny
jejich vyrobct tak, aby nemély neptiznivy vliv na vyrobni zatizeni, nastroje a pracovni
pomucky a na Cerstvé maso. Po pouziti téchto prostfedkit musi byt vyrobni zatizeni, néstroje a
pracovni pomucky dokonale oplachnuty pitnou vodou.

24. Osoby, které by mohly kontaminovat Cerstvé maso, nesmi s nim pracovat, ani
jakkoli manipulovat. Osoby, které maji pracovat a manipulovat s erstvym masem, musi pii
piijimani do zaméstnani prokazat zdravotnim pritkazem, ze jim zadné zdravotni prekazky
nebrani ve vykonavani této ¢innosti. V souladu se zvlastnimi pravnimi piedpisy jsou povinny
podrobovat se preventivnim Iékaiskym prohlidkam a vySetienim a neprodlené hlasit kazdé
onemocnéni infekéni nemoci (§ 19, 20 zékona €. 258/2000 Sb., o ochrané vetejné¢ho zdravi a

Vv

o zmén¢ nékterych souvisejicich zékont, ve znéni pozdéjsich predpisih).

VI

Veterinarni prohlidka pred poraZenim (ante mortem)



25. Zvirata se musi podrobit prohlidce pfed porazenim v dob€ do 24 hodin po jejich
ptichodu na jatky a ne diive nez 24 hodin pred porazenim. Ufedni veterinarni 1ékai miize
vyzadovat prohlidku i jindy. Provozovatel jatek je povinen umoznit provadéni prohlidky pied
porazenim, zejména zajistit jakoukoli manipulaci se zvifaty povazovanou za nezbytnou.
Kazdé¢ zvite, které ma byt porazeno, musi byt opatieno identifika¢ni znackou, umoznujici
zjistit jeho ptivod.

26. Utedni veterinarni 1ékaf musi provést prohlidku pted porazenim podle odbornych
zésad a za odpovidajiciho osvétleni. Musi pfitom ovéfit, zda jsou dodrzovany pozadavky
tykajici se pohody zvifat.

27. Prohlidka pied porazenim musi urcit, zda zvirata

trpi néjakou ndkazou nebo nemoci prenosnou ze zvirat na clovéka, anebo zda vykazuji
néjaké ptiznaky a jsou v takovém celkovém stavu, ktery naznacuje, zZe by se takova
nakaza nebo nemoc u nich mohla vyskytovat;

b)
vykazuji ptiznaky néjaké ndkazy nebo poruchy celkového stavu, ktera by mohla
zpusobit nepozivatelnost jejich masa. Musi byt vénovéana pozornost také veskerym
ptiznaklim svédc¢icim o tom, ze zvifatim byly podavany latky s farmakologickymi
ucinky, anebo Ze zvirata ptijala n¢jakeé jiné latky, které by mohly zpusobit, Ze jejich
maso je Skodlivé pro zdravi lidi;

jsou unavena, rozru$ena nebo poranéna.

28.

Pokud tiedni veterinarni 1ékat nerozhodne jinak, zvifatim unavenym nebo
rozrusenym musi byt poskytnut odpocinek po dobu nejméné 24 hodin.

b)
Zvitata, u nichz byla diagnostikovéana nékterd z ndkaz uvedenych v bod¢ 27 pism. a) a
b), nesmi byt poraZena za ti€elem pouziti jejich masa k lidské spotiebé.

Porazeni zvitat podezielych z nékteré ndkazy uvedené v bodé 27 musi byt odlozeno a
tato zvifata musi byt podrobn¢ vysettena v zdjmu stanoveni diagnozy. Je-li za ucelem
stanoveni diagndzy nutné prohlidka po porazeni, pozada Ufedni veterinarni 1¢kar, aby
zvitata byla porazena odd¢lené€, anebo na konci normalniho porazeni. Poté se u nich
provede prohloubena prohlidka po porazeni, ktera se doplni, pokud to ufedni
veterinarni lékaf povazuje za nezbytné k potvrzeni diagn6zy, vhodnym laboratornim
vySetfenim a vySetienim na rezidua latek s farmakologickymi u¢inky, o nichz lze
predpokladat, ze byly zvitfatim podavany pii 1é¢bé zjisténého patologického stavu.



vl
Hygiena poraZeni zvirat, bourani masa a manipulace s nim

29. Jate¢na zvirata privedend do prostoru porazky musi byt porazena neprodlen;
vykrveni, stazeni kiize nebo odstétinovani, opracovani a vykoleni musi byt provedeny
takovym zpiisobem, aby se zamezilo jakékoli kontaminaci ¢erstvého masa.

30. Vykrveni musi byt aplné. Krev urcena k lidské spotiebé musi byt zachycena do
dokonale ¢istych nddob. Nesmi byt promichdvana rukou, ale jen nastroji splitujicimi
hygienické pozadavky.

31. S vyjimkou prasat a bez naruseni vyjimky uvedené v ¢asti VIII bod¢ 41 pism. D/a)
(druha véta) je nutno ihned provést Gplné stazeni kiize. Prasata, pokud nebyla stazena ktize,
musi byt neodkladné odstétinovana. K tomu ucelu lze pouzit vhodné odstétinovaci ptipravky
pod podminkou, Ze prasata budou potom ihned oplachnuta pitnou vodou. Stahovani klize z
hlav telat a ovci neni nutné, pokud je s nimi manipulovano tak, ze nemtize dojit ke
kontaminaci Cerstvého masa.

32. Vykoleni musi byt provedeno neprodlen¢ a ukon¢eno nejpozdéji do 45 minut po
omraceni zvitete, anebo, v ptipadé pordzky podle nabozenského ritudlu, béhem 30 minut po
vykrveni. Plice, srdce, jatra, ledviny, slezina a mezihrudi mohou byt vyjmuty nebo ponechany
v pfirozeném spojeni s jatecné opracovanym télem. Jsou-li tyto organy oddéleny, musi byt
oc¢islovany nebo jinym zptisobem oznaceny tak, aby bylo mozno zjistit, ke kterému jatecné
opracovanému t¢élu nalezeji; to plati i pro hlavu, jazyk, zazivaci ustroji a jiné ¢asti zvitete
pozadované k prohlidce. Uvedené ¢asti musi byt az do skonceni prohlidky ponechany v
blizkosti jate¢né opracovaného téla; pokud vSak penis nevykazuje patologické ptiznaky nebo
zmény, muze byt odstranén ihned. Ledviny musi byt u vSech druhti zvitat vyjmuty z tukového
obalu, u skotu, prasat a lichokopytniki musi byt odstranéno i ledvinové pouzdro.

33. Do masa nesmi byt zapichovany noze, héky ani jiné nastroje, nevyzaduje-li to
technologicky postup. Cisténi masa utérkou nebo jinym podobnym prostiedkem, anebo
nafukovani je zakdzano. Nafukovani nékterych orgdni mize byt povoleno jen vyjimecné k
ritudlnim uceliim, nafouknuty organ vsak jiz nesmi byt pouzit k lidské spotfebé. Mechanické
nafukovani slouzici ke staZeni klize jehiiat a kiizlat o zivé hmotnosti méné nez 15 kg mize byt
povoleno krajskou veterinarni spravou, pokud jsou piitom dodrzovany hygienické pozadavky.

34. Jate¢né opracovana téla lichokopytnikt, prasat starSich 4 tydnti a skotu star§iho 6
mésict musi byt pfedlozena k prohlidce rozpiilend podélnym fezem vedenym stfedem patete.
Jestlize to prohlidka vyzaduje, Gfedni veterinarni Iékai mize pozadovat podélné rozdéleni
hlavy nebo jakéhokoli jate¢né opracovaného téla. Z technologického hlediska nebo se
zietelem na mistni spotfebni zvyklosti mize krajska veterinarni sprava povolit, aby jate¢né
opracovana téla prasat byla piedloZzena k prohlidce neptilena.

35. Az do skonceni prohlidky nesmi neprohlédnuté jate¢né opracovana téla a droby
piijit do styku s jate¢né opracovanymi tély a droby jiZ prohlédnutymi; nelze také odstranovat,
bourat nebo jinak upravovat ¢asti jate¢né opracovaného téla.

36. Maso pozastavené nebo posouzené jako nepozivatelné, zaludky, stfeva a
nepozivatelné vedlejsi produkty nesmi piijit do styku s masem posouzenym jako pozivatelné.



Toto maso, zaludky, stieva a nepozivatelné vedlejsi produkty musi byt co nejdiive ulozeny do
zvlastnich mistnosti nebo nadob, které¢ jsou konstruovany a umistény tak, aby se zamezilo
jakékoli kontaminaci jiného ¢erstvého masa.

37. Pokud se krev nebo droby n€kolika zvifat shromazd'uji do jedné nadoby pred
ukoncenim prohlidky po porazeni, musi byt vesSkery obsah této nddoby v ptipadé, Ze jate¢né
opracované télo jednoho z téchto zvitat bylo posouzeno jako nepozivatelné, posouzen jako
nepozivatelny.

38. Manipulace s masem, Uprava masa, dalsi oSetieni a pfeprava masa véetné drobi se
musi provadét za dodrzovani vSech hygienickych pozadavk. Je-li maso balené, musi byt

dodrzovéany pozadavky ¢asti I bodu 14 pism. d) a ¢asti IX. Balené maso musi byt skladovano
v jiné mistnosti nez nechranéné Cerstvé maso.

VIII
Veterinarni prohlidka po poraZeni (post mortem)

39. VSechny ¢asti zvifete véetné krve musi byt ihned po porazce prohlédnuty za ucelem
7jisténi, zda je maso pozivatelné.

40. Prohlidka po porazeni musi zahrnovat:

a)
vizualni prohlidku porazeného zvifete a orgdnti k nému nalezejicich;

b)
vySetieni organti uvedenych v bodé 41 pohmatem, poptipad¢ i délohy, povazuje-li to
uredni veterinarni 1ékat za nezbytné;

c)
nafiznuti nékterych organti a miznich uzlin, a pokud tak rozhodne fedni veterinarni
1€kar, 1 nafiznuti délohy. Jestlize se vizualni prohlidkou nebo vySetienim nékterych
organll pohmatem zjisti, ze zvife vykazuje zmény, které by mohly zplsobit
kontaminaci jate¢né opracovaného téla, zatizeni, vyrobnich prostort nebo
zaméstnancl, nesmi se tyto organy natfezavat v porazkové mistnosti ani v jiné ¢asti
jatek, kde by mohlo byt kontaminovano Cerstvé maso;

d)
vySetieni na odchylky konzistence, barvy, viing, popiipad¢ i chuti;

e)

podle potieby laboratorni vysetieni, zejména na latky, o nichZ pojednava § 12 odst. 1
pism. a) a pism. b) bod 1 této vyhlasky.

41. Ufedni veterinarni lékaf postupuje pfi prohlidce po porazeni nasledujicim
zpisobem:

A. Skot stars$i 6 tydnii:



b)

g)

h)

7

k)

vizuélni prohlidka hlavy a krku. Musi se nafiznout a vysetfit zahltanové, podcelistni a
ptiusni mizni uzliny (Lnn. retropharyngeales, mandibulares et parotideales). Musi se
Celisti, a vnitini zvykaci svaly (musculus pterygoideus lateralis et medialis), které se
musi nafiznout plos$né. Jazyk, pfedem uvolnény za ucelem umoZznéni podrobné
vizualni prohlidky dutiny Ustni a hltanu, musi byt vySetfen vizudln€ i pohmatem.
Mandle musi byt odstranény;

vizuélni prohlidka priidusnice; vizualni prohlidka plic a jicnu a jejich vySetteni
pohmatem. Musi se nafiznout a vySetfit mizni uzliny bronchialni a mediastinalni (Lnn.
bifurcationes, eparteriales et mediastinales). PridusSnice a hlavni vétve pradusek se
musi oteviit podélnym fezem, plice se musi natiznout v dolni tfetiné fezem kolmym
na jejich podélnou osu. Tyto fezy nejsou nezbytné, jsou-li plice vylouceny z lidské
spotieby;

vizualni prohlidka osrde¢niku a srdce. Srdce se nafezava podéIn¢ tak, aby se oteviely
komory a byla protata mezikomorova piepazka;

vizualni prohlidka brénice;

vizualni prohlidka jater a retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin (Lnn.
portales), jejich vySetieni pohmatem. Nafiznuti zalude¢ni plochy jater a zakladny
lobus caudatus k vyseteni Zlu¢ovodu. Vizualni prohlidka miznich uzlin pankreatu a
jejich vysetteni pohmatem;

vizualni prohlidka zazivaciho Ustroji, mezenteria a Zaludecnich a mezenterialnich
miznich uzlin (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales). VySetfeni miznich
uzlin Zalude¢nich a mezentiridlnich pohmatem, poptipad¢ i jejich nafiznuti;

vizualni prohlidka sleziny, popiipad¢ i jeji vySetfeni pohmatem;

vizualni prohlidka ledvin, popfipadé€ i nafiznuti ledvin a pfislusnych miznich uzlin
(Lnn. renales);

vizualni prohlidka pohrudnice a pobfisnice;

vizualni prohlidka pohlavnich organi;



b)

2)

h)

)

vizualni prohlidka mlécné Zlazy a ptislusnych miznich uzlin (Lnn. supramammarici),
popfiipadé€ i jejich vySetfeni pohmatem a nafiznuti. Jde-li o kravu, musi byt kazda
polovina vemene oteviena dlouhym fezem, hlubokym az k mlékojemam (sinus
lactiferes). Musi byt nafiznuty i mizni uzliny vemene, pokud neni vemeno vylouceno z
lidské spotieby.

B. Skot mladsi 6 tydnti:

vizualni prohlidka hlavy a krku. Musi se nafiznout a vysetfit zahltanové mizni uzliny
(Lnn. retropharyngeales). Musi se vizualn¢ vySetfit dutina tstni a hltan, jazyk se musi
vySetfit pohmatem. Mandle musi byt odstranény;

vizuélni prohlidka plic, pridusnice a jicnu, vySetfeni plic pohmatem. Musi se
nafiznout a vysetfit bronchialni a mediastinalni mizni uzliny (Lnn. bifurcationes,
eparteriales et mediastinales). Priidusnice a hlavni vétve pridusek se musi oteviit
podélnym fezem, plice se musi natiznout v dolni tfetin¢ fezem kolmym na jejich
podélnou osu. Tyto fezy nejsou nezbytné, jsou-li plice vylouceny z lidské spotieby;

vizualni prohlidka osrde¢niku a srdce. Srdce se nafezava podélné tak, aby se oteviely
komory a byla protata mezikomorova piepazka;

vizualni prohlidka brénice;

vizualni prohlidka jater a retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin (Lnn.
portales), jejich vySetfeni pohmatem, popifipad¢ i nafiznuti;

vizualni prohlidka zaZivaciho Ustroji, mezenteria, zalude¢nich a mezenterialnich
miznich uzlin (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales). VySetfeni miznich
uzlin zalude¢nich a mezenteridlnich pohmatem, poptipade¢ i jejich nafiznuti;

vizualni prohlidka sleziny, poptipad¢ i jeji vySetfeni pohmatem;

vizualni prohlidka ledvin, poptipad¢ i natiznuti ledvin a pfisluSnych miznich uzlin
(Lnn. renales);

vizualni prohlidka pohrudnice a pobfiSnice;

vizualni prohlidka krajiny pupku a kloubi a jejich vySetfeni pohmatem. V piipadé
pochybnosti se musi krajina pupku natiznout a klouby otevtit. Musi se vysetfit
synovialni tekutina.



b)

g)

h)

7

k)

D

C. Prasata:

vizualni prohlidka hlavy a krku. Musi se nafiznout a vysetiit podcelistni mizni uzliny
(Lnn. mandibulares). Musi se vizudlné vySetfit dutina Ustni, hltan a jazyk. Mandle
musi byt odstranény;

vizualni prohlidka plic, pridusnice a jicnu; vySetieni plic, bronchidlnich a
mediastinalnich miznich uzlin (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales)
pohmatem. Pridusnice a hlavni vétve pridusek se musi oteviit podélnym fezem, plice
se musi nafiznout v dolni tfetiné fezem kolmym na jejich podélnou osu. Tyto fezy
nejsou nutné, jsou-li plice posouzeny jako nepozivateln¢;

vizualni prohlidka osrde¢niku a srdce. Srdce se nafezava podéIné tak, aby se oteviely
komory a byla protata mezikomorova piepazka;

vizuélni prohlidka branice;

vizualni prohlidka jater a retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin (Lnn.
portales), vySetieni jater a pfislusnych lymfatickych uzlin pohmatem;

vizualni prohlidka zazivaciho Ustroji, mezenteria, Zalude¢nich a mezenterialnich
miznich uzlin (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales). VySetfeni miznich
uzlin Zalude¢nich a mezenteridlnich pohmatem, poptipad¢ i jejich natiznuti;

vizualni prohlidka sleziny, popiipad¢ i jeji vySetfeni pohmatem;

vizualni prohlidka ledvin, popfipadé€ i nafiznuti ledvin a pfislusnych miznich uzlin
(Lnn. renales);

vizualni prohlidka pohrudnice a pobfisnice;

vizualni prohlidka pohlavnich organi;

vizualni prohlidka vemene a ptisluSnych miznich uzlin (Lnn. supramammarici). Jde-li
0 prasnici, nafezavaji se supramamarni mizni uzliny;

jde-li o mlada zvitata, vizualni prohlidka krajiny pupku a kloubti a jejich vySetfeni
pohmatem. V piipad¢ pochybnosti se musi krajina pupku nafiznout a klouby otevfit.



b)

g)

h)

7

k)

D

D. Ovce a kozy:

vizualni prohlidka hlavy po stazeni kiize, v ptipadé pochybnosti vySetieni krku, dutiny
ustni, jazyka a zahltanovych a pfiusnich miznich uzlin. Tato vySetfeni nejsou
nezbytna, lze-1i zarucit, ze hlava véetné jazyka a mozku je vyloucena z lidské
spotieby;

vizualni prohlidka plic, pradusnice a jicnu; vySetieni plic, bronchidlnich a
mediastinalnich miznich uzlin (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales)
pohmatem. V ptipadé pochybnosti musi byt tyto orgdny a mizni uzliny natiznuty a
vySetieny;

vizualni prohlidka osrde¢niku a srdce. V ptipad¢ pochybnosti musi byt srdce natiznuto
a vySetfeno;

vizuélni prohlidka branice;

vizualni prohlidka jater a retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin (Lnn.
portales), vySetieni jater a pfislusnych lymfatickych uzlin pohmatem. Natiznuti
zaludecni plochy jater k vySetfeni zluCovodii;

vizualni prohlidka zaZivaciho Ustroji, mezenteria, zalude¢nich a mezenterialnich
miznich uzlin (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales);

vizualni prohlidka sleziny, poptipad¢ i jeji vySetfeni pohmatem;

vizualni prohlidka ledvin, popfipadé€ i nafiznuti ledvin a pfislusnych miznich uzlin
(Lnn. renales);

vizualni prohlidka pohrudnice a pobfisnice;

vizualni prohlidka pohlavnich organi;

vizualni prohlidka vemene a ptislusnych miznich uzlin;

jde-li o mladé zvitata, vizualni prohlidka krajiny pupku a kloub a jejich vySetieni
pohmatem. V piipadé pochybnosti se musi krajina pupku natiznout a klouby otevfit.



b)

g)

h)

7

k)

E. Domaci lichokopytnici:

vizualni prohlidka hlavy a krku po uvolnéni jazyka. Zahltanové, podcelistni a ptiusni
mizni uzliny (Lnn. retropharyngeales, mandibulares et parotidei) musi byt vySetieny
pohmatem, poptipad¢ i natiznuty. Jazyk, pfedem uvolnény za ucelem umoznéni
podrobné vizudlni prohlidky dutiny Ustni a hltanu, musi byt vySetien vizudln€ i
pohmatem. Mandle musi byt odstranény;

vizualni prohlidka plic, pridusnice a jicnu; vySetieni plic, bronchidlnich a
mediastinalnich miznich uzlin (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinales)
pohmatem. V piipadé pochybnosti musi byt tyto organy a mizni uzliny natiznuty a
vySetfeny. Pridusnice a hlavni vétve priildusek se musi oteviit podélnym fezem, plice
se musi nafiznout v dolni tfetiné fezem kolmym na jejich podélnou osu. Tyto fezy
nejsou nezbytné, jsou-li plice vylouceny z lidské spotieby;

vizualni prohlidka osrde¢niku a srdce. Srdce se nafezava podélné tak, aby se oteviely
komory a byla protata mezikomorova piepazka;

vizualni prohlidka brénice;

vizualni prohlidka jater a retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin (Lnn.
portales). VySetieni jater a piislusnych lymfatickych uzlin pohmatem, poptipadé 1
nafiznuti jater, retrohepatickych a pankreatickych miznich uzlin;

vizualni prohlidka zazivaciho Ustroji, mezenteria, Zalude¢nich a mezenterialnich
miznich uzlin (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales). V ptipadé¢ potieby se
zalude¢ni a mezenteridlni mizni uzliny natezavaji;

vizualni prohlidka sleziny, poptipad¢ i jeji vySetfeni pohmatem;

vizualni prohlidka ledvin a jejich vySetieni pohmatem. V ptipad¢ potieby se ledviny a
prislusné mizni uzliny (Lnn. renales) nafezavaji;

vizualni prohlidka pohrudnice a pobfisnice;

vizualni prohlidka pohlavnich organa hiebcti a klisen;

vizualni prohlidka mlécné zlazy a prislusSnych miznich uzlin (Lnn. supramammarici),
popftipadé i jejich nafiznuti;



D
jde-1i 0o mlada zvifata, vizualni prohlidka krajiny pupku a kloubt a jejich vySetieni
pohmatem. V piipad€ pochybnosti se musi krajina pupku nafiznout a klouby otevfit;

jde-li o Sedaky a bélouse, musi byt vySetfeni na melanézu a melanomy svalti a miznich
uzlin (Lnn. subrhomboidei) plece za chrupavkou lopatky po uvolnéni uponu plece.

7w

Ledviny musi byt uvolnény a vySetfeny po natiznuti napti¢ celym organem.

F. V ptipadé pochybnosti miize uiedni veterinarni 1€kat provést dalsi fezy a vysetieni
dalsich ¢asti téla za uc¢elem rozhodnuti o jejich pouzitelnosti (pozivatelnosti). Zjisti-li zfejmé
poruSovani hygienickych pozadavkl uvedenych v této Casti, anebo prekazky branici fadnému
provedeni prohlidky, je opravnén ucinit opatfeni tykajici se zejména pouzivani prostord nebo
vybaveni; organy vykondvajici statni veterindrni dozor mohou pfijmout veskera nezbytna
opatieni v¢etné omezeni nebo preruseni vyroby.

G. Mizni uzliny, které musi byt nafezavany, musi byt systematicky vicenasobn¢
nafiznuty a podrobeny vizudlni prohlidce.

42. Utedni veterinarni 1ékat musi kromé toho systematicky provadét:

a)
vySetieni na cysticerkozu u prasat. Toto vySetfeni musi zahrnovat vySetieni piimo
viditelnych povrchii svalll, zejména svald kyty, brani¢nich pilifd, mezizebernich svali,
srdce, jazyka, hrtanu, popiipad¢ 1 bfisni stény a bedrovcl vyjmutych z tukové tkang;

b)
vySetfeni na vozhtivku u lichokopytnikl. Toto vySetfeni spociva v peclivém vySetieni
sliznice prudusnice, hrtanu, nosnich dutin, sint a jejich rozvétveni po rozseknuti hlavy
a vyjmuti nosni prepazky;

c)

vySetieni Cerstvého vepirového a konského masa, které¢ obsahuje kosterni (pficné
pruhované) svaly, na svalovce (trichinely). Pfi provadéni tohoto vySeteni a hodnoceni
jeho vysledkt se postupuje v souladu s metodami uplatiovanymi v Evropské unii.

Ufedni veterinarni 1ékat zaznamenava vysledky veterinarni prohlidky pfed porazenim a
po porazeni. Zjisti-li nakazu nebo nemoc pienosnou ze zvitat na ¢lovéka, oznami to krajské
veterinarni sprave, jejimuz dozoru podléha stado plivodu zvifat, a osobé odpovédné za toto
stado.

IX

PoZzadavky na maso urcené k bourani

43. Bourani kusti mensich, nez jsou dily uvedené v § 4 odst. 1 této vyhlasky,
vykostovani a porcovani drobt je povoleno pouze ve schvalenych bourdrnéch.

44. Provozovatel bourarny je povinen umoznit vykon statniho veterinarniho dozoru nad



bourarnou, zejména provadét vsechny k tomu nezbytné tkony a dat organtim vykonavajicim
tento dozor k dispozici potfebnéd vybaveni. Na pozaddani musi zejména informovat tyto organy
o puvodu masa vstupujiciho do bourarny.

45. Maso neodpovidajici pozadavkam § 5 této vyhlasky mize vstoupit do schvalené

bourarny jen tehdy, je-li tam uskladnéno ve zvlastnich prostorech; musi byt bourdno mistné
nebo asové oddélené od masa, které uvedenym pozadavkiim odpovida. Utedni veterinarni
1ékat musi mit kdykoli volny pfistup do vSech skladovacich a vyrobnich prostorti, aby se
presvédcil, ze tyto podminky jsou dodrzovany.

b)

d)

46.

Cerstvé maso musi prichazet do prostorti uvedenych v &asti I bodé 15 pism. b)
postupné podle potieby. Rozbourané, popiipadé balené maso musi byt neprodlené
pfemisténo do vhodné chladirny nebo mrazirny, jeZ odpovida pozadavkiim uvedenym
v ¢asti I1I bodé 15 pism. a).

Maso vstupujici do bourdrny musi byt zkontrolovano, popiipadé opracovano. Pracovni
misto, na némz se provadi tento ukon, musi byt vhodnym zptisobem vybaveno a
dostatecné osvétleno.

Béhem bourani, vykost'ovani, baleni do prvniho nebo dalsiho obalu musi byt vnitini
teplota masa udrzovana stale na teploté 7 °C nebo nizsi. Béhem bourani nesmi teplota
bourarny piekroéit 12 °C. Béhem porcovani, baleni do prvniho nebo daliho obalu
musi byt vnitini teplota jater stale udrzovana na teploté 3 °C nebo niz§i. Béhem
bourani, vykost'ovani, porcovani, baleni do prvniho nebo dalsiho obalu musi byt
vnitini teplota jater, ledvin a masa z hlavy stale udrZzovana na teploté 3 °C nebo nizsi.

Odchyln¢ od pozadavkii uvedenych pod pismeny a) a ¢) mize byt maso bourano za
tepla. V takovém piipadé musi byt z prostorti poraZeni piepraveno piimo do bourarny.
Porazka a bourdrna musi byt v takovém piipad€ v témz komplexu budov dostatecné
blizko od sebe, aby maso uréené k bourani mohlo byt pfepraveno piimo z porazky do
bourdrny a tam okamzité bourano. Po rozbourani, poptipad¢ po zabaleni musi byt
maso ihned pfemisténo do vhodné chladirny.

Pfi bourani je nutno zabranit jakémukoli znecisténi masa. Ulomky kosti a krevni
srazeniny musi byt odstranény. Maso ziskané pii bourani, které neni urc¢eno k lidské
spotiebé, se shromazd’uje do nddob nebo mistnosti uvedenych v ¢asti I bodé 4 pism.
d).

X

Hygienicka kontrola bouraného a skladovaného masa

47. Schvalené bourarny a chladirenské nebo mrazirenské sklady podléhaji statnimu



veterinarnimu dozoru.

d)

48. Statni veterinarni dozor provadény ufednim veterinarnim Iékafem zahrnuje:

dozor nad vstupem a vystupem cerstvého masa,

hygienickou kontrolu ¢erstvého masa, nachéazejiciho se v podniku uvedeném v bodé
47,

hygienickou kontrolu €erstvého masa pfed bourdnim a pti vystupu z podniku
uvedeného v bod€ 47,

dozor nad Cistotou prostorti, vyrobnich zafizeni, nastroji a pracovnich pomticek podle
¢asti V, jakoz 1 dodrZzovani hygienickych pozadavkii na zaméstnance véetné odévu,

jakykoli jiny dozor, ktery povazuje Gifedni veterinarni lékat za nezbytny k zajisténi
dodrZovani ustanoveni této vyhlasky.
XI
Oznacovani Cerstvého masa
A
Oznacovani zdravotni nezavadnosti

49. Oznacovani zdravotni nezdvadnosti musi byt provadéno pod odpovédnosti tifedniho

veterinarniho 1ékare, ktery proto dozira jak na vlastni oznaceni zdravotni nezdvadnosti, tak 1
na znacky a balici material.

50. Oznacenim zdravotni nezavadnosti musi byt

ovalna znacka nejméné 6,5 cm Siroka a 4,5 cm vysoka, obsahujici nésledujici, dobie
Citelné udaje:

v horni &asti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republiky ("CZ") jako statu
odesilatele a veterindrni schvalovaci ¢islo podniku,

v dolni ¢asti velkymi pismeny psanou zkratku "EHS", nebo



b)
ovalna znacka nejméné 6,5 cm Siroka a 4,5 cm vysoka, obsahujici nésledujici, dobie
citelné udaje:

v horni &asti velkymi pismeny psany nazev statu odesilatele (Ceska republika),

ve stfedni ¢asti veterinarni schvalovaci ¢islo podniku,

v dolni ¢asti velkymi pismeny psanou zkratku "EHS".
Pismena musi byt vysoka nejméné 0,8 cm, ¢islice nejméné 1 cm.

Oznaceni zdravotni nezadvadnosti miiZe navic obsahovat téZ udaj o ufednim veterinarnim
1¢kafi, ktery provadél prohlidku masa.

Velikost oznaceni pismen a ¢islic je mozno zmensit pii oznacovani zdravotni
nezavadnosti masa jehnat, ktizlat a selat.

51. Jate¢né opracovana téla musi byt oznacena razitkem nebo vyzehem v souladu s
bodem 50. Oznacuji se

a)
téla o hmotnosti vyssi nez 65 kg na kazdé ptilce, nejméné na vnéjsi strané kyty,
bedrech, hibeté, hrudi a pleci,

b)
téla jehnat, kiizlat a selat nejméné na 2 mistech, na kazdé stran¢ téla nejméné na
jednom misté, a to na pleci nebo na vnéjsi stran€ kyty. V ptipadé jatecné
opracovanych tél jehiat, kiizlat a selat miize mit oznaceni zdravotni nezavadnosti
podobu etikety nebo Stitku, mize vsak byt pouzito pouze jednou,

c)

ostatni téla nejméné na 4 mistech, a to na vnéjsi stran€ kyt a plecich.

52. Jatra skotu, prasat a lichokopytniki musi byt oznacena vyZzehem v souladu s bodem
50, jestlize jsou urcena pro clensky stat nebo zemi EHP.

53. VSechny dalsi pozivatelné vedlejsi produkty porazky musi byt okamzité¢ oznaceny
podle bodu 50, a to bud’ ptimo na produktu nebo na obalu. Oznaceni musi byt uvedeno na
etiketé pripevnéné k obalu, anebo vytiSténo na dalSim obalu. Jestlize se baleni provadi na
jatkéach, musi toto oznaceni obsahovat veterinarni schvalovaci Cislo jatek.

54. Dalsi obaly musi byt vzdy oznaceny v souladu s bodem 55.

55. Rozbourané maso a droby balené do dal$iho obalu a uvedené v bodech 52 a 53 musi
byt opatfeny oznacenim zdravotni nezdvadnosti v souladu s bodem 50. Oznaceni musi



obsahovat misto veterinarniho schvalovaciho ¢isla jatek veterinarni schvalovaci ¢islo
bourdrny. Oznaceni musi byt uvedeno na etiketé pfipevnéné k dalsimu obalu nebo vytiSténo
na dal$im obalu tak, aby bylo pfi otevirani tohoto obalu zni¢eno. To neplati, jen je-li pfi
otevirani dalsi obal znicen. JestliZe se vSak rozbourané maso nebo droby bali do prvniho
obalu v souladu s ¢asti XII bodem 62, miize byt oznaceni piipevnéno k tomuto obalu. V
ptipadé drobu balenych do dal§iho obalu na jatkdch musi byt na oznaceni uvedeno veterinarni
schvalovaci Cislo téchto jatek. To plati i pfi pouziti eurobox, které spliuji pozadavky ¢asti
XII bodu 59 pism. b).

56. Je-li Cerstvé maso baleno do prvniho obalu v mnozstvi ur€eném k pfimému prodeji
spotiebiteli, uplatiuji se body 53 a 55. V tomto pfipad¢ se nemusi na oznaceni vztahovat
pozadavky na rozméry dané bodem 50. Je-li maso piebaleno v jiném podniku, neZ ve kterém
bylo poprvé baleno do prvniho obalu, musi byt prvni obal opatien oznac¢enim zdravotni
nezavadnosti bourarny, ve které bylo maso poprvé baleno do prvniho obalu a dalsi obal musi
byt opatfen ozna¢enim zdravotni nezavadnosti ptebalovaciho stiediska.

57. Maso lichokopytnikii a jeho dal$i obal musi byt opatieny zvlastni znackou, uréenou
Komisi.

58. Barvy, které¢ se pouzivaji k oznacovani zdravotni nezdvadnosti, musi odpovidat
pozadavkiim na zdravotni nezavadnost.

B
Oznacovani masa urceného k jinym ucelim nez k obchodovani
Oznacovani se provadi tak, aby ovalna znacka uvedend pod bodem 50 byla diagonalné

~rvr

pravym uhlem, pfi¢emz jejich prisecik je uprostied razitka a idaje na otisku razitka jsou
citelné.

Oznaceni miize byt provedeno rovnéz pomoci jedin€ho razitka, které ma ovalny tvar, Sitku
6,5 cm a vySku 4,5 cm a na kterém jsou dobfe Citelné nasledujici udaje:

v horni ¢asti velkymi pismeny psany nazev statu odesilatele,

ve stfedni ¢asti veterinarni schvalovaci ¢islo podniku,

v dolni ¢asti velkymi pismeny psané zkratka "EHS",

jejich prisecik je uprostied a tidaje jsou Citelné.

Pismena musi byt vysoka 0,8 cm, ¢islice 1 cm.



Razitko mtize obsahovat téz udaj o ufednim veterinarnim lékafi, ktery provedl prohlidku
masa.

XII
Baleni ¢erstvého masa

59. Dalsi obaly (naptiklad ptepravky, kartony)

musi odpovidat vS§em hygienickym pozadavkim, zejména

nesmi ménit smyslové vlastnosti masa,

nesmi piendset na maso latky Skodlivé pro zdravi lidi,

musi byt dostatecné pevné, aby byla zajiSténa G¢inna ochrana masa béhem piepravy a
manipulace s nim. Dfevo mliZze byt pouZzito pouze pro jatecn€ opracovana téla jehnat a
ktizlat pod podminkou, Ze byla pfijata veSkera opatieni branici styku masa a dalSiho
obalu v ptipadé prodéravéni prvniho obalu,

b)
mohou byt pouzity znovu, jen pokud jsou vyrobeny z nekorodujiciho materialu, ktery
se snadno cisti, a pokud byly predem vyciStény a dezinfikovany.

60. Jsou-li rozbourané Cerstvé maso nebo droby baleny do prvniho obalu, musi byt tento
ukon proveden ihned po bourani v souladu s hygienickymi pozadavky. S vyjimkou vnéjsiho
veprového tuku a btisniho veptového tuku musi byt rozbourané ¢erstvé maso a droby vzdy
chranény prvnim obalem, pokud nejsou piepravovany ve visu. Tento prvni obal musi byt
prasvitny a bezbarvy a musi odpovidat pozadavkiim bodu 59 pism. a) (prvni a druha odrazka);
nesmi byt znovu pouzit k prvnimu baleni masa. Od tohoto pozadavku v§ak mtze byt upusténo
v pripad¢ mrazeného masa ur¢eného k pouziti bez dalsiho zpracovani jako suroviny k vyrobé
masnych vyrobkii. Maji-li byt predmétem obchodovani nebo dovozu jatra, ledviny nebo
srdce, musi kazdé prvni baleni obsahovat cely organ.

61. Maso zabalen¢é do prvniho obalu musi byt zabaleno do dal§iho obalu.
62. Jestlize prvni obal poskytuje plnou ochranu pozadovanou od dal$iho obalu, nemusi
byt ani prasvitny, ani bezbarvy. Jako dalsi obal mohou byt rovnéz pouzity euroboxy za

predpokladu, Ze jsou splnény ostatni pozadavky bodu 59 pism. b).

63. Bourani, vykost'ovani a baleni se mohou provadét ve stejné mistnosti, pokud jsou
splnény tyto podminky:



mistnost musi byt dostate¢n¢ velka a uspofadana a vybavena tak, aby tyto ukony
probihaly v odpovidajicich hygienickych podminkach;

b)
prvni a dalsi obaly musi byt bezprostfedné po vyrobé umistény do uzavieného
ochranného obalu, ktery musi byt béhem piepravy do podniku chranén pred
poskozenim a v podniku skladovan v hygienickych podminkéch a v oddélené
mistnosti;

mistnosti pro skladovani balicich materiali musi byt prosty prachu a skiidcti a nesmi
byt spojeny vzduchem s prostory, ve kterych jsou latky, jez by mohly kontaminovat
cerstvé maso. Obaly nesmi byt skladovany pfimo na podlaze;

d)
obaly musi byt pted pfemisténim do vyrobniho prostoru sestaveny v odpovidajicich
hygienickych podminkach;

obaly musi byt hygienickym zptisobem piemistény do vyrobniho prostoru a
neprodlené pouZity. S obaly nesmi manipulovat zaméstnanci, ktefi manipuluji s
cerstvym masem;
maso musi byt ihned po zabaleni pfemisténo do skladli k tomu ucelu urcenych.
Cerstvé maso miize byt rovnéz baleno do dal§iho obalu v bourarné pod podminkou, Ze
euroboxy, které spliuji pozadavky bodu 59 pism. b), byly vycistény a dezinfikovany pred
jejich premisténim do bourarny.
64. Obaly uvedené v této ¢asti mohou obsahovat pouze bourané maso z jednoho druhu

zvitat s vyjimkou ptipadl spotfebnich baleni, ur¢enych k ptimému prodeji spotiebiteli.

XIII
Osvédceni zdravotni nezavadnosti
65. Osvédceni zdravotni nezdvadnosti, vystavené pii nakladce a piipojené k Cerstvému

masu pii jeho odesilani do mista ureni, musi formou i obsahem odpovidat pouzivanému
vZoru.

XIvV
Skladovani cerstvého masa
66. Cerstvé maso musi byt ihned po prohlidce po poraZeni zchlazeno a jate¢né

opracovana t€la a dily musi byt uchovavany pii stalé vnitini teploté nejvyse 7 °C, droby pii
teploté nejvyse 3 °C.



Z technologickych divoda, tykajicich se zrani masa, miize krajska veterinarni sprava
povolit vyjimku z tohoto pozadavku, a to pro pfepravu masa do bourarny nebo feznictvi, jez
jsou v bezprostiedni blizkosti jatek, pokud doba piepravy neptesahne 2 hodiny.

Cerstvé maso urcené ke zmrazeni musi pochézet pfimo ze schvalenych jatek nebo ze
schvalené bourarny.

Cerstvé maso lze zmrazovat pouze v prostorech podniku, v nichZ bylo ziskano nebo
bourano, pokud jsou vybaveny odpovidajicim zatfizenim, anebo ve schvélenych mrazirnach.
Jsou-li ke zmrazeni ur€eny dily masa uvedené v § 4 odst. 1 této vyhlasky, musi byt tyto dily a
droby zmrazeny ihned, pokud neni z hygienickych divodii vyZadovéano zrani. V tomto
ptipadé musi byt maso zmrazeno ihned po zrani.

Jate¢né€ opracovana téla, pllky nebo pulky rozdélené nejvyse na ti ¢asti, a ctvrté, urCené
ke zmrazeni, musi byt zmrazeny ihned po zchlazeni.

Rozbourané maso urc¢ené ke zmrazeni musi byt zmrazeno ihned po bourani.

Zmrazené Cerstvé maso musi dosdhnout vnitini teploty -12 °C nebo niz$i a ani pozdé&ji
nesmi byt skladovéano pfi vyssich teplotach.

Jde-li o0 zmrazené Cerstvé maso, musi byt oznaceno udajem o mésici a roce, ve kterém
bylo zmrazeno.

67. V prostorech uvedenych v ¢asti IV bodech 16 a 17 nesmi byt skladovany zadné jiné
vyrobky, které by mohly nepfiznivé ovlivnit hygienu masa a které by mohly maso
kontaminovat; vyjimkou je maso balené a skladované oddélené.

68. Skladovaci teplota ve skladech uvedenych v ¢asti IV bodech 16 a 17 musi byt
zaznamenavana.

XV
Preprava Cerstvého masa

69. Cerstvé maso musi byt pfepravovano dopravnimi prostiedky, které jsou vybaveny
vzduchotésnym uzaviracim systémem, anebo, jedna-li se o Cerstvé maso dovazené nebo
pfepravované pies uzemi tieti zemé&, zaplombovanymi dopravnimi prostiedky, které jsou
konstruovany a vybaveny takovym zpusobem, aby teploty uvadéné v ¢asti XIV byly udrzeny
po celou dobu ptepravy. Vyjimeéné mohou byt jate¢né opracovana téla, ptilky nebo ptlky
délené nejvyse na tii Casti, anebo Ctvrté prepravovany pii vyssich teplotach za podminek
uréenych Komisi.

70. Dopravni prostfedky urcené k piepravé cerstvého masa musi spliiovat tyto
pozadavky:

a)



jejich vnitini povrchy a vSechny dalsi ¢asti, které mohou pfijit do styku s masem, musi
byt z nekorodujiciho materidlu, ktery nesmi ovlivilovat smyslové vlastnosti masa, ani
zpusobit, aby maso bylo skodlivé pro zdravi lidi. Tyto povrchy musi byt hladké,
snadno Cistitelné a dezinfikovatelné;

b)
musi byt vybaveny u¢innym zafizenim na ochranu masa pted hmyzem a prachem a
musi byt vodotésné;

musi byt vybaveny pro pfepravu jate¢né opracovanych tél, ptilek nebo pilek délenych
nejvyse na tfi Casti, anebo Ctvrti, jakoz i1 pro pfepravu rozbourané¢ho nebaleného masa,
zafizenim k zavéSeni masa z nekorodujiciho materialu. Toto zafizeni musi byt tak
vysoko, aby se maso nemohlo dotykat podlahy; to vSak neplati pro zmrazené maso
hygienickym zpiisobem balené. Jde-li o leteckou piepravu, nevyzaduje se zafizeni k
zavéSeni masa, pokud je k dispozici jiné vhodné zatizeni z nekorodujiciho materialu
pro nakladku, pfepravu a vykladku masa.

71. Dopravni prostfedky, urcené k pteprave Cerstvého masa, nesmi byt nikdy pouzity k
pteprave zivych zvifat nebo vyrobkd, které by mohly maso ovlivnit nebo kontaminovat.

72. Cerstvé maso nesmi byt pfepravovano stejnym dopravnim prostiedkem spoleéné s
jinymi vyrobky, které by mohly nepiiznivé ovlivnit hygienu masa nebo maso kontaminovat,
pokud nejsou ucinéna potiebna opatieni. Maso balené musi byt pfepravovano v jiném
dopravnim prostfedku nezZ maso nebalené, jestlize dopravni prostfedek neni vybaven tak, aby
bylo moZno je od sebe oddélit. Zaludky mohou byt pfepravovany jen spaiené a vy&isténé,
hlavy a koncetiny mohou byt pfepravovany jen stazené nebo spafené a zbavené srsti.

73. Cerstvé maso mize byt piepravovano jen ve vy&isténych a dezinfikovanych
dopravnich prostiedcich nebo nadobach.

74. Jatené opracovana téla, pulky, pilky délené nejvyse na tfi Casti a Ctvrté musi byt -
nejde-li o zmrazené maso, balené za odpovidajicich hygienickych podminek, anebo o
leteckou prepravu - ptepravovany vzdy zavésené. Ostatni dily, jakoz i droby musi byt
zaveSeny nebo ulozeny na podlozkach, pokud nejsou baleny nebo ulozeny v nadobach
odolnych proti korozi. Tyto podlozky, dal$i obaly nebo nadoby musi spliiovat hygienické
pozadavky a ustanoveni této vyhlasky, zeyména pokud jde o dalsi obaly. Vnitinosti musi byt
ptepravovany vzdy v odolnych, vodotésnych a tuk nepropoustéjicich dalSich obalech, které
musi byt pired kazdym opétovnym pouzitim vyc€istény a dezinfikovany.

75. Utedni veterinarni 1ékai* musi pted odeslanim zajistit, aby dopravni prostfedky a
podminky nakladky odpovidaly hygienickym pozadavklim uvedenym v této Casti.

Priloha €. 2 k vyhlasce ¢. 202/2003 Sb.

PODNIKY S MALOU KAPACITOU

VSeobecné podminky pro schvaleni podniku s malou kapacitou



b)

d)

b)

Podnik s malou kapacitou lze schvalit, jen jestlize ma

1. v mistnostech, kde se Cerstvé maso ziskéva a kde se s timto masem pracuje:

podlahy z nepropustného materidlu, snadno Cistitelné a dezinfikovatelné, odolné proti
hnilobé¢, které jsou polozeny tak, aby umoziovaly snadny odtok vody. Voda musi byt
odvadéna do kanalizace opatiené miizkou a pachovym uzavérem,;

hladké, odolné a nepropustné stény, které jsou opatieny svétlym, omyvatelnym
povrchem do vyse nejméné 2 m, v prostorech porazky nejméné do vyse 3 m. Pouziti
dfevénych stén v mistnostech uvedenych v ¢asti IV bod¢€ 16 vsak neni divodem pro
neschvaleni nebo odejmuti schvaleni podniku za predpokladu, Ze byly postaveny pied
1. lednem 1988, poptipad¢ podniku, v némz jejich pouZiti souvisi s vyrobou vyrobkil
opatienych oznacenim pivodu nebo zemépisnym oznacenim podle zvlastnich
pravnich ptedpisii (zdkon €. 452/2001 Sb., o ochrané oznaceni ptivodu a zemépisnych
oznaceni a 0 zmeéné zadkona o ochrané spotiebitele);

dvefte ze snadno Cistitelného materialu, ktery je odolny proti hnilobé¢ a je bez zapachu.
Je-li v podniku skladovano maso, musi v ném byt skladovaci prostory, které splituji
shora uvedené pozadavky;

izolace z materiali, které jsou odolné proti hnilob¢ a jsou bez zapachu;

odpovidajici vétrani, poptipadé dostate¢ny odvod par;

odpovidajici ptirozené nebo umélé osvétleni, které nezkresluje barvy;

co nejbliZze pracovnim mistiim dostatecny pocet zatizeni k myti a dezinfekci rukou a
¢isténi nastrojti a pracovnich pomtcek teplou vodou. Zatizeni k myti rukou musi mit
privod teplé a studené tekouci vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté a
musi byt vybaveno prostiedky k myti, dezinfekci a hygienickému osuSovani rukou;

na misté nebo v sousedni mistnosti zafizeni k dezinfekci nastroji a pracovnich
pomucek s pfitokem vody o teploté nejméné 82 °C;
3. vhodné vybaveni na ochranu pied Skidci, jako jsou hlodavci a hmyz;

4,



snadno cistitelné a dezinfikovatelné vyrobni zatizeni a nastroje, jako jsou bouraci
stoly, stoly se snimatelnou feznou plochou, nadoby, dopravnikové pasy a pily,
vyrobené z nekorodujiciho materialu, ktery nemiize znecistit maso. Pouziti dieva je

zakazano;

b)
vybaveni a ptislusenstvi odolné proti korozi a spliujici hygienické pozadavky na
zachazeni s masem a na skladovani nadob na maso takovym zpisobem, aby ani maso
ani nadoby nepftisly do ptimého styku s podlahou nebo sténami;

c)

zvlastni vodotésné, nekorodujici a zfeteln¢ oznacené nadoby s viky a uzavéry, které
brani nepovolanym osobdm ve vyjimani jejich obsahu. Tyto nadoby slouzi k ukladani
masa, které neni urceno k lidské spotiebé a musi byt odvazeno nebo neskodné
odstrafiovano na konci kazdého pracovniho dne;

5. chladici zatizeni k udrzovani vnitini teploty masa na hodnotach pozadovanych touto
vyhlaSkou. Toto zafizeni musi zahrnovat kanaliza¢ni systém na odvadéni kondenzac¢ni vody,
ktery nepiedstavuje nebezpeci kontaminace masa;

6. zasobovani vyluéné pitnou vodou (vyhlaska €. 376/2000 Sb., kterou se stanovi
pozadavky na pitnou vodu a rozsah a Cetnost jeji kontroly), ktera je pod tlakem. Vyjimecné je
vSak povoleno i pouzivani uzitkové vody, a to k vyrob¢ pary, k protipozarni ochrané a k
chlazeni pod podminkou, Ze potrubi instalované k tomuto ucelu vylucuje pouziti této vody k
jinym ucelim a Ze tato voda nepiedstavuje nebezpeci kontaminace Cerstvého masa. Potrubi
pro uzitkovou vodu musi byt zieteln¢ odliSeno od potrubi pro pitnou vodu;

7. zdsobovani teplou pitnou vodou v dostate¢ném mnoZzstvi;

8. systém na hygienické odstranovani odpadnich vod;

9. nejmén¢ jedno umyvadlo a splachovaci zachody, které se nesmi otevirat ptimo do
vyrobnich mistnosti. Umyvadlo musi byt umisténo v blizkosti zachodl, musi mit ptivod

tekouci teplé a studené vody nebo pfedem smichané vody o vhodné teploté a musi byt
vybaveno hygienickymi prostfedky k myti, dezinfekci a hygienickému osusovani rukou.

I
Zvlastni podminky pro schvaleni jatek s malou kapacitou

10. Kromé vSeobecnych podminek musi mit jatky s malou kapacitou

odpovidajici staje, které umoziiuji zabezpeceni péce o zvitata a jejich pohody podle
zvlastnich pravnich piedpist (zdkon €. 246/1992 Sb., na ochranu zvifat proti tyrani, ve
znéni pozdéjsich predpist, vyhlaska €. 191/2002 Sb., o technickych pozadavcich na
stavby pro zemédélstvi) pro zvirata, ktera zastavaji na jatkach ptes noc, a vybaveni pro
jejich napéjent;



b)
pordzkovou mistnost a mistnosti uréené pro ukony provadéné béhem porazky,
dostate¢né velké pro hygienické provadéni praci;

c)
zietelné oddé€leny prostor uvnitf porazkové mistnosti pro omrac¢ovani a vykrvovani;

d)
v porazkové mistnosti stény omyvatelné nejméné do vyse 3 m, poptipad¢ az ke stropu.
Béhem pordzeni musi byt vhodnym zplisobem odvadéna péra;

e)
zafizeni umoziujici provadét co nejrychleji po omraceni opracovani zvifete ve visu.
Zaveésené zvife nesmi za zadnych okolnosti piijit do styku s podlahou;

chladirnu s kapacitou odpovidajici velikosti a druhu porazenych zvirat, s oddélenym
prostorem pro skladovani konfiskovanych jate¢né opracovanych tél s vyjimkou téch
ptipadu, kdy jsou tato téla ihned odvazena pod statnim veterinarnim dozorem do
odborného zatizeni k dal§imu vySetfeni.

11. V porazkové mistnosti nesmi byt vyprazdiiovany zaludky a stfeva, ani skladovany
klze, rohy, paznehty nebo praseci $tétiny. V porazkové mistnosti je v§ak mozno Cistit zaludky
a stieva v dob¢, kdy se neporazi.

12. NemiiZe-li byt hnlij odvéazen z jatek kazdy den, musi byt skladovan na zfetelné
oddéleném misté.

13. Zvitata ptivedend do porazkové mistnosti musi byt neodkladn€ omracena a
porazena.

14. Zvitata nemocna nebo podezield nesmi byt, az na vyjimky udélené tifednim
veterinarnim lékafem, na jatkach pordzena. V ptipad¢ udé€leni této vyjimky musi byt zvite
porazeno pod dozorem Ufedniho veterinarniho 1ékare a musi byt pfijata opatfeni branici
kontaminaci. Prostory, v nichZ dojde k této porazce, musi byt pfed dalSim pouzitim pod
statnim veterindrnim dozorem zvlastnim zptisobem vyc¢istény a dezinfikovany.

15. Pro plnéni svych ukolt musi mit ufedni veterinarni lékat na jatkach k dispozici
mistnost s uzamykatelnou skfini.
Priloha €. 3 k vyhlasce ¢. 202/2003 Sb.

VETERINARNI PODMINKY VYROBY A UVADENI MLETEHO MASA
A MASNYCH POLOTOVARU DO OBEHU

Zvlastni podminky pro schvaleni podniku vyrabéjiciho
mleté maso



1. Vyrobni podnik musi - vedle splnéni poZadavkl uvedenych v ptiloze €. 1 (Castech I a
IIT) k této vyhlasce - mit

a)
mistnost pro mleti a baleni, odd€lenou od bourarny a vybavenou registracnim
teplomérem nebo dalkovym registracnim teplomérem. Krajska veterinarni sprava vSak
muze povolit mleti masa i v bourarn€ pod podminkou, ze se mleti provadi v jeji
zvlastni, zieteln€ odd€lené Casti;

b)
mistnost pro baleni, pokud nejsou splnény podminky stanovené v ¢asti XII (bod¢ 63)
ptilohy €. 1 k této vyhlasce;

c)
mistnost nebo skiinl pro skladovani jedlé soli;

d)

chladici zatizeni umoziujici dodrzovani teplot stanovenych touto vyhlaskou.

2. Jde-li o samostatnou vyrobni jednotku, musi - vedle obecnych pozadavkd uvedenych
v ¢asti I ptilohy €. 7 k této vyhlaSce - mit

a)

mistnost uvedenou v bod¢ 1 pism. a),

b)
mistnosti uvedené v ¢asti I (bod¢ 1) prilohy €. 8 k této vyhlasce.

3. Uplatiiuji se hygienické pozadavky na zaméstnance stanovené v ¢asti V ptilohy €. 1 k
této vyhlasce s tim, ze zaméstnanci, ktefi provadeji ruéni piipravu mletého masa, musi navic
nosit masky zakryvajici nos a tsta. Krajska veterinarni sprava mize téz vyzadovat, aby tito
zaméstnanci nosili hladké rukavice, odolné proti vlhkosti, a to bud’ rukavice pro jednorazové
pouziti, anebo rukavice, které je mozno ¢istit a dezinfikovat.

11
Podminky pro vyrobu mletého masa

1. Pfed mletim nebo porcovanim musi byt maso vySetteno v souladu s § 24 této
vyhlasky. VSechny znec€isténé a podezielé ¢asti musi byt pred mletim masa zabaveny a
neSkodné odstranény.

2. Mleté maso nemuze byt ziskdvano z ofezil vzniklych pii bourani nebo pfi upraveé
masa, anebo z masa strojné¢ oddéleného. Nesmi byt ptipraveno zejména z masa uvedeného v §
11 a 12 této vyhlasky, anebo z masa z nasledujicich Casti tél skotu, prasat, ovci nebo koz:
svald z hlavy s vyjimkou zvykacich svalii, nesvalové ¢asti linea alba, zapéstni a zanartni
oblasti a ofezil z kosti. Svaly branice (po odstranéni ser6zy) a zvykaci svaly mohou byt



pouzity k vyrobé mletého masa pouze po vySetfeni na cysticerkézu. Cerstvé maso nesmi
obsahovat Zadné tlomky kosti.

V prostorech, v nichz se provadé¢ji tkony zacinajici vstupem masa do mistnosti pro
mleti a baleni a kon¢ici chlazenim nebo hlubokym zmrazenim mletého masa v casovém useku
krat§im nez 1 hodina, nesmi byt vnitini teplota masa vyssi nez 7 °C a teplota ve vyrobnich
prostorech vys§i nez 12 °C. V jednotlivych ptipadech, technologicky odiivodnénych piidanim
jedlé soli, muze krajské veterinarni sprava povolit delsi Casovy limit pod podminkou, Ze tim
nejsou dotéeny hygienické pozadavky. Trvaji-li uvedené tkony déle nez 1 hodinu, anebo déle
nez povolila krajska veterindrni sprava, nemutze byt Cerstvé maso pouzito k ptipravé mletého
masa, pokud jeho vnitini teplota nebyla sniZena na teplotu nejvyse 4 °C.

3. Mleté maso mize byt hluboce zmrazeno pouze jednou.

4. Okamzité po vyrob¢é musi byt mleté maso hygienicky zabaleno a po zabaleni
zchlazeno a skladovano pfi teplotach stanovenych v § 23 odst. 2 pism. b) této vyhlasky.

I1I

Zvlastni podminky pro schvaleni podnika vyrabéjicich
masné polotovary

1. Vyrobni podnik musi - vedle splnéni poZzadavkl uvedenych v ¢astech I a III ptilohy €.
1 k této vyhlasce, anebo v ¢astech I a III ptilohy €. 1 nebo v ¢astech [ a IV (bodé 1) ptilohy €.
4 k vyhlasce o veterinarnich pozadavcich na Cerstvé driibezi maso, krali¢i maso, maso zvéeie
ve farmovém chovu a maso volné zijici zvéfe - mit

a)
mistnost pro vyrobu masnych polotovart, ptidavani dalSich potravin a baleni,
oddélenou od mistnosti pro bourani, vybavenou registraénim teplomérem nebo
dalkovym registratnim teplomérem. Krajska veterinarni sprava vSak mtze povolit
jednak vyrobu masnych polotovart i v bourarné pod podminkou, Ze se tato vyroba
provadi ve zvlastni, zietelné odd€lené ¢asti, jednak priddvani ochucovacich piipravkl
k celym jate¢nym téliim driibeZe pod podminkou, Ze se tato ¢innost provadi ve
zv1astni mistnosti, zfetelné oddélené od prostorti porazky;

b)
mistnost pro baleni, pokud nejsou splnény podminky stanovené v ¢asti XII (bod¢ 63)
ptilohy €. 1 k této vyhlasce, anebo v ¢asti XIV (bod¢ 74) ptilohy €. 1 nebo v €asti VIII
(bodé¢ 5) prilohy €. 4 k vyhléasce o veterinarnich pozadavcich na Cerstvé dribezi maso,
krali¢i maso, maso zvéie ve farmovém chovu a maso volné zijici zvéte;

mistnost pro skladovani ochucovacich ptipravka nebo dal$ich ¢istych potravin,
piipravenych k pouziti;

d)



chlazené mistnosti pro skladovani

cerstvého masa uvedeného v § 27 této vyhlasky,

masnych polotovart;

e)

chladici zatizeni umoziujici dodrzovani teplot stanovenych touto vyhlaskou.

2. Jde-li o samostatnou vyrobni jednotku, musi spliiovat pozadavky €asti I ptilohy ¢. 7 a
casti I prilohy €. 8 k této vyhlasce.

3. Uplatiiuji se hygienické pozadavky na zaméstnance stanovené v ¢asti V prilohy €. 1 k
této vyhlasce, anebo v ¢asti V ptilohy €. 1 nebo v ¢asti II ptilohy €. 4 k vyhlasce o
veterinarnich pozadavcich na Cerstvé dribezi maso, krali¢i maso, maso zvéfe ve farmovém
chovu a maso volné zijici zvéte, s tim, Zze zaméstnanci, ktefi provadéji ruéni vyrobu masnych
polotovarti, musi navic nosit masky zakryvajici nos a usta. Krajska veterinarni sprava mize
téz vyzadovat, aby tito zaméstnanci nosili hladké rukavice odolné proti vlhkosti, a to bud’
rukavice pro jednordzové pouziti, anebo rukavice, které je mozno Cistit a dezinfikovat.

v
Zv1astni pozadavky na vyrobu masnych polotovari

V zavislosti na druhu vyroby musi byt splnény také tyto pozadavky:

a)
vyroba masnych polotovari musi probihat pii kontrolované teplot¢;

b)
masné polotovary musi byt v expedi¢nich jednotkach baleny zptisobem branicim
jakémukoli nebezpeci kontaminace;

c)
masné polotovary mohou byt hluboce zmrazeny pouze jednou a Ize s nimi obchodovat
pouze béhem ¢asového useku kratsiho nez 18 mésici;

d)

masné polotovary musi byt okamzité po vyrob¢ zabaleny v souladu s ¢asti VII a po
zabaleni zchlazeny na teplotu stanovenou v § 28 odst. 1 pism. a) této vyhlasky.

\Y%

Veterinarni kontrola mletého masa a masnych polotovari



Vyrobni podnik, ktery vyrabi mleté maso a masné polotovary, podléha statnimu
veterinarnimu dozoru z hlediska dodrzovani pozadavki této vyhlasky. Utedni veterinarni
1ékat vykonavajici tento dozor musi zejména

a)

kontrolovat

Cistotu prostorl a zafizeni a hygienu zaméstnanc,

ucinnost kontrol provadénych provozovatelem v souladu s § 24 a 29 této vyhlasky,
hlavné proveéfovanim vysledkt a odbérem vzork,

mikrobiologicky a hygienicky stav mletého masa a masnych polotovard,

oznacovani zdravotni nezdvadnosti mletého masa a masnych polotovard,

podminky skladovani a ptepravy;

b)
odebirat vzorky potifebné pro laboratorni vySetieni k potvrzeni vysledkt vlastni
kontrolni ¢innosti;

provadét dalsi kontroly, které povazuje za nezbytné k zajiSténi souladu s touto
vyhlaskou, a to s tim, ze vysledky mikrobiologickych testli musi byt hodnoceny na
zéklad¢ kritérii stanovenych v ptiloze €. 4 k této vyhlasce (pokud jde o mleté maso) a
v priloze €. 5 k této vyhlasce (pokud jde o masné polotovary).

VI
Oznacovani zdravotni nezavadnosti

1. Mleté maso a masné polotovary musi byt na obalu opatfeny oznac¢enim zdravotni
nezéavadnosti.

2. Oznacenim zdravotni nezdvadnosti mize byt opatfeno pouze mleté maso ziskané v
souladu s § 22 a 23 této vyhlasky a masné polotovary ziskané v souladu s § 27 a 28 této
vyhléasky, vyrobené ve schvaleném vyrobnim podniku. Oznaceni zdravotni nezdvadnosti musi
odpovidat v pripade

a)



b)

mletého masa ¢asti XI (bodu 50) ptilohy €. 1 k této vyhlasce,

masnych polotovari

z Cerstvého masa jateCnych zvifat nebo masa ze zvéie ve farmovém chovu (s vyjimkou
pernaté a srstnaté) casti XI (bodu 50) pfilohy €. 1 k této vyhlasce,

z driibeziho masa nebo z masa pernaté nebo srstnaté zvéte ve farmovém chovu ¢asti
XII (bodu 66) prilohy €. 1 k vyhlasce o veterinarnich pozadavcich na Cerstvé dribezi
maso, krali¢i maso, maso zvéie ve farmovém chovu a maso volné Zijici zvéfte,

ze zvefiny casti VII (bodu 2) ptilohy €. 4 k vyhlaSce o veterinarnich pozadavcich na
Cerstvé drubezi maso, krali¢i maso, maso zvéfe ve farmovém chovu a maso volné
Zijici zvéte.

3. Jsou-li mleté maso nebo masné polotovary vyrabény v samostatné vyrobni jednotce,

musi oznaceni zdravotni nezdvadnosti obsahovat téz jeji veterinarni schvalovaci ¢islo.

4. Neni-li to ziejmé z ndzvu vyrobku nebo ze seznamu jeho soucasti, musi byt na dalSim

obalu masnych polotovart pro tcely kontroly zfeteln€ a ¢itelné vyznaceny nasledujici udaje:
druh zvitete, ze kterého bylo maso ziskano, v ptipad¢ smési procentualni podil kazdého
druhu, a v pripad¢ dal$iho obalu neuréeného pro konecného spotiebitele datum vyroby.

Jde-li o mleté maso nebo o masné polotovary, vyrobené z mletého masa (s vyjimkou

syrovych masnych vyrobkti a masného dila s ozna¢enim zdravotni nezavadnosti, stanovenym
v této Casti), musi etiketa obsahovat rovnéz nasledujici slova:

"procento tuku niz§inez . . .",

"pomér kolagen: masna bilkovina niz8i nez . . .".

VI

Baleni mletého masa a masnych polotovaru

1. Dalsi obaly (naptiklad pfepravky, kartony) musi vyhovovat veSkerym hygienickym

pozadavkiim, zejména

a)

nesmi ménit smyslové vlastnosti mlet¢ého masa nebo masnych polotovart,



b)
nesmi pfendset na mleté maso nebo na masné polotovary latky Skodlivé pro lidské
zdravi,

musi byt dostatecné pevné, aby byla zajisténa ¢inna ochrana mletého masa nebo
masnych polotovarli béhem jejich pfepravy a manipulace s nimi.

2. Dalsi obaly na mleté maso nebo masné polotovary mohou byt znovu pouzity, pokud
jsou vyrobeny ze snadno istitelnych materiald, odolnych proti korozi, a pokud byly pfedem
vycistény a dezinfikovany.

3. Mleté maso nebo masné polotovary zabalené do prvniho obalu musi byt zabaleny do
dalsiho obalu.

4. JestliZze prvni obal splituje veskeré pozadavky na zajisténi ochrany mlet¢ho masa a
masnych polotovarti, nemusi byt ani prasvitny, ani bezbarvy; pokud jsou splnény ostatni
podminky bodu 1, nemusi byt mleté maso a masné polotovary baleny do dal§iho obalu.

VI
Skladovani mletého masa a masnych polotovari

1. Mleté maso a masné polotovary musi byt okamzité po zabaleni zchlazeny. Mleté
maso musi byt skladovéano pfi teplotach uvedenych v § 23 odst. 2 pism. b) této vyhlasky a
masné polotovary pfi teplotdch uvedenych v § 28 odst. 1 pism. a) této vyhlasky.

2. Mleté maso a masné polotovary mohou byt hluboce zmrazeny pouze v prostorech
vyrobniho podniku (samostatné vyrobni jednotky), anebo ve schvalenych chladirenskych
nebo mrazirenskych skladech.

3. V chladirenskych nebo mrazirenskych skladech mohou byt skladovany mleté maso a
masné polotovary spolecné s ostatnimi potravinami, jen pokud dalsi obal zarucuje, ze mleté
maso nebo masné polotovary tim nemohou byt nepfiznivé ovlivnény.

IX
Pieprava mletého masa a masnych polotovari

1. Mleté maso a masné polotovary musi byt odesilany tak, aby byly béhem prepravy
chranény pired vsim, co by je mohlo kontaminovat nebo neptiznivé ovlivnit, a to s ohledem na
dobu a podminky ptfepravy a na pouzity dopravni prostiedek. Dopravni prostiedky pouzité k
pfepravé mletého masa a masnych polotovarti musi byt vybaveny zejména tak, aby bylo
zajisténo, ze béhem piepravy nebudou piekroceny teploty stanovené touto vyhlaskou; musi
byt vybaveny registracnim teplomérem, ktery zaznamenéva dodrzovani pozadované teploty.

2. Krajska veterinarni sprava vS§ak mlize povolit pfepravu masnych polotovari, které
pochézeji z vyrobniho podniku uvedeného v § 29 odst. 3 této vyhlasky, pti teplotach vyssich,
nez jsou teploty stanovené touto vyhlaskou, jde-li o pfepravu z vyrobniho podniku



(samostatné vyrobni jednotky) do okolnich maloobchodl nebo obci pod podminkou, ze tato
pieprava netrva déle nez 1 hodinu.

3. Nachézi-li se vyrobni podnik v oblasti podlé¢hajici omezujicim nebo zakazujicim

veterindrnim opatfenim, anebo jde-li o tranzit tfeti zemi, musi dopravni prostiedek zistat
zaplombovany.

Priloha C. 4 k vyhlasce ¢. 202/2003 Sb.
MLETE MASO - KRITERIA SLOZENI A MIKROBIOLOGICKA KRITERIA
1

Kritéria sloZeni kontrolovana na zakladé denniho priméru

‘ obsah tuku ‘ pomér kolagen/
/masna bilkovina

libové mleté maso o <7% | <12

|mleté ¢isté hoveézi maso ‘ <20 % ‘ <15

|mleté maso obsahujici vepfové maso ‘ <30 % ‘ <13

|mleté maso ostatnich druhii zvirat ‘ <25% ‘ <15

I
Mikrobiologicka kritéria
Vyrobni podnik (samostatna vyrobni jednotka) musi zajistit, aby v prib&hu kontrol

stanovenych v § 24 této vyhlaSky a v souladu s nize stanovenymi metodami interpretace
odpovidalo mleté maso nasledujicim kritériim:

| M | m
aerobni mezofilni bakterie 5x 10%g 5x10°/g
n=5;¢c=2
Escherichia coli 5x 10%/g 50/g
n=5c¢c=2
Staphylococcus aureus 5x 10%/g 10%/g
n=5,¢c=2
Salmonella spp. nepiitomnost v 10 g
n=5;¢c=0

M = mez pfijatelnosti, nad kterou jiz vysledky nejsou povazovany za uspokojivé.
M je rovno 10 m v pfipadé stanoveni poctu v pevném médiu a 30 m v piipadé
stanoveni poc¢tu v tekutém médiu,

m = mez, pod kterou jsou vSechny vysledky povazovany za uspokojivé,

n = pocCet jednotek tvoticich vzorek,

¢ = pocet jednotek ve vzorku davajicich hodnoty mezi m a M.




Vysledky mikrobiologickych vySetfeni se interpretuji nasledovné:

A. Pro aerobni mezofilni bakterie, Escherichia coli a Staphylococcus aureus jsou 3
kategorie kontaminace, tj.:

az do M vcetn¢ kritéria m,
mezi kritériem m a mezi M,

nad mez M.

1. Jakost zasilky se povaZuje za:

uspokojivou, pokud vSechny zjisténé hodnoty jsou rovny nebo niz$i nez 3 m v piipadé
pouziti pevného média, anebo 10 m v pfipad¢ pouziti tekutého média;

b)
pfijatelnou, pokud jsou vSechny zjisténé hodnoty mezi

3ma 10 m (= M) v pevném médiu,

10 m a 30 m (= M) v tekutém médiu,

a pokud je c/n rovno nebo nizsi nez 2/5, kde n =5 a ¢ = 2, anebo jakymkoli jinym
hodnotam stejné nebo vEtsi spolehlivosti.

2. Jakost zasilky se povazuje za neuspokojivou, kdyz

jsou zjistény hodnoty vyssi nez M,

c¢/n je vyssi nez 2/5.

Je-li v pfipadé aerobnich mikroorganizmu pti 30 °C uvedena mez ptekrodena, pfi¢emz
ostatni kritéria jsou splnéna, musi byt toto prekro¢eni mezni hodnoty predmétem dalsi
interpretace, zejména v pripad¢ syrovych vyrobki.

Vyrobek musi byt vzdy povazovan za toxicky nebo zkazeny, pokud kontaminace
dosahuje mikrobialniho limitu S, ktery je pro obecné t&ely stanoven na 10° m.



Jde-li o Staphylococcus aureus, nesmi hodnota S nikdy piekro¢it 5 x 10*.

Povolené odchylky, tykajici se analytickych postupti, se nevztahuji na hodnoty M a S.

Dv¢ kategorie salmonel, u kterych neni povolena z4ddn4 tolerance:

"Neptitomnost v": vysledek je povazovan za vyhovujici.

"Ptitomnost v": vysledek je povazovan za nevyhovujici.

Priloha C. 5 k vyhlasce ¢. 202/2003 Sb.
MASNE POLOTOVARY - MIKROBIOLOGICKA KRITERIA
Vyrobni podnik (samostatnd vyrobni jednotka) musi zajistit, aby v pribéhu kontrol

stanovenych v § 29 odst. 1 a 2, § 24 této vyhlasky a v souladu s metodami interpretace
uvedenymi v ptiloze €. 4 k této vyhlasce odpovidaly masné polotovary nésledujicim kritériim:

‘ M m
Escherichia coli 5x 10°/g 5x 10%g
n=5¢c=2
Staphylococcus aureus 5x10%/g 5x 10%/g
n=5;c=1
Salmonella spp. nepiitomnostv 1 g
n=5;¢c=0

M = mez ptijatelnosti, nad kterou jiz vysledky nejsou povazovany za uspokojivé.
M je rovno 10 m v ptipad¢ stanoveni poctu v pevném médiu a 30 m v piipade
stanoveni poctu v tekutém médiu,

m = mez, pod kterou jsou vSechny vysledky povazovany za uspokojivé,

Priloha €. 6 k vyhlasce ¢. 202/2003 Sb.

VETERINARNI PODMINKY VYROBY A UVADENI MASNYCH VYROBKU DO
OBEHU

I
Vseobecné podminky pro schvaleni podniki vyrabéjicich masné

vyrobky a nékteré dalsi vyrobky ZivocisSného pivodu
(dale jen "masné vyrobky')




Vyrobni podnik musi mit

1. dostate¢né velké vyrobni prostory, aby v nich bylo mozno pracovat za odpovidajicich
hygienickych podminek. Tyto prostory musi byt konstruovany a umistény tak, aby
nedochézelo ke kontaminaci surovin a masnych vyrobk;

2. v mistech, kde se manipuluje se surovinami, kde se suroviny pfipravuji a
zpracovavaji a kde se vyrab¢ji masné vyrobky,

a)
podlahy z nepropustného a odolného materidlu, snadno ¢istitelné a dezinfikovatelné,
které jsou polozeny tak, aby umoziovaly snadny odtok vody, anebo jsou opatfeny
zafizenim na odvadéni vody;

b)
stény s hladkym, snadno ¢istitelnym, odolnym a nepropustnym povrchem, opatfené
svétlym a omyvatelnym povrchem do vyse nejméné 2 m, v chladirnach, mrazirnach a
skladech nejméné do vyse skladovanych surovin nebo masnych vyrobk;

c)
snadno Cistitelny strop nebo zastfesent;

d)
dvete z nekorodujiciho materialu, snadno Cistitelné;

e)
odpovidajici vétrani, poptipadé dostate¢né odvadeéni par a vodni pary, aby se co
nejvice zamezilo jejich kondenzaci na sténach, stropech nebo zastteseni;

f)
odpovidajici pfirozené nebo umélé osvétleni;

g
odpovidajici pocCet zatfizeni k myti a dezinfekcei rukou s tekouci teplou a studenou
vodou, anebo s piedem smichanou vodou o vhodné teploté. Ve vyrobnich prostorech a
v umyvarnach nesmi byt vodovodni baterie ovladatelné ru¢né€. Tato zafizeni musi byt
vybavena Cisticimi a dezinfekénimi prostredky, jakoz i prostfedky k hygienickému
osusovani rukou;

h)

zatizeni pro CiSténi naradi, vybaveni a pracovnich pomiicek;

3. pozadavky bodu 2 plati také pro mistnosti, ve kterych se skladuji suroviny a masné
vyrobky s vyjimkou

chladiren, kde musi byt snadno cistitelna a dezinfikovatelna podlaha, polozena
zpusobem usnadnujicim dostate¢ny odtok vody,



mraziren, kde postacuje podlaha z materidlu odolného proti vod¢ a hnilobé, kterd se
snadno Cisti. V tomto piipadé musi byt v mrazirnach k dispozici chladici zatizeni,
kter¢ je dostate¢né vykonné k udrZzovani surovin a masnych vyrobkt pfi teplotach
stanovenych touto vyhlaskou. V ptipadé mraziren neni pouziti dievénych stén
divodem pro neschvéleni nebo odejmuti schvaleni podniku za ptfedpokladu, ze byly
postaveny pred 1. lednem 1988, poptipad¢ podniku, v némz jejich pouziti souvisi s
vyrobou vyrobkil opatfenych oznac¢enim piivodu nebo zemépisnym oznacenim podle
zvlastnich pravnich ptedpist (zakon ¢. 452/2001 Sb., o ochran¢ oznaceni ptivodu a
zemépisnych oznaceni a o zméné zdkona o ochrané spotiebitele).

Sklady musi byt dostate¢n¢ velké, aby umoziovaly odpovidajici skladovani
pouzivanych surovin a masnych vyrobki;

4. vybaveni pro hygienickou manipulaci se surovinami a nebalenymi nebo balenymi
masnymi vyrobky pfi nakladce a vykladce a pro jejich ochranu;

5. vhodny systém na ochranu proti sktidctim, jako jsou hmyz, hlodavci, ptaci apod.;

6. vyrobni zafizeni a nastroje, jako jsou bouraci stoly, nddoby, dopravnikové pasy, pily
a noze, které prichazeji do ptfimého styku se surovinami a masnymi vyrobky, vyrobené z
nekorodujiciho materialu, ktery se snadno ¢isti a dezinfikuje;

7. zvlastni vodotésné, nekorodujici a zfetelné oznacené nadoby, opatfené uzavéry a
viky, které brani nepovolanym osobam ve vyjimani jejich obsahu. Tyto nadoby slouzi k
ukladani surovin a masnych vyrobk, jez nejsou urceny k lidské spotiebé. Je-li to vzhledem k
mnozstvi takovych surovin nebo vyrobki nutné nebo nejsou-li tyto suroviny a vyrobky na
konci kazdého pracovniho dne z podniku odvaZeny nebo neskodné odstranovany, musi byt k
dispozici pro jejich ukladani uzamykatelna mistnost. Jsou-li tyto suroviny a vyrobky
odstranovany pomoci potrubi, musi byt potrubi konstruovéano a instalovano tak, aby se
zabranilo kontaminaci ostatnich surovin nebo vyrobkii;

8. vhodné zatizeni k €iSténi a dezinfekci vybaveni a pomtcek, k némuz se musi
pouZivat voda o teploté nejméné 82 °C, anebo jiné krajskou veterinarni spravou schvalené
dezinfek¢ni metody;

9. systém na odvadéni odpadnich vod, ktery splituje hygienické pozadavky;

10. zasobovani vylucné pitnou vodou (vyhléaska ¢. 376/2000 Sb., kterou se stanovi
pozadavky na pitnou vodu a rozsah a Cetnost jeji kontroly). Nicméné vyjimecné je povoleno i
pouzivani uzitkové vody, a to pro vyrobu pary, k protipozarni ochran¢ a k chlazeni pod
podminkou, Ze potrubi instalované k tomuto ucelu vylucuje pouziti uzitkové vody k jinym
uceltim a Ze tato voda neptedstavuje nebezpeci pfimé nebo nepiimé kontaminace masnych
vyrobki. Potrubi pro uzitkovou vodu musi byt zieteln¢ odliSeno od potrubi pro pitnou vodu,

11. odpovidajici pocet Saten s hladkymi, nepropustnymi a omyvatelnymi sténami a
podlahami, s umyvadly a se splachovacimi zachody, které jsou umistény, usporadany a
vybaveny tak, aby byly chranény ¢isté ¢asti provozu pied kontaminaci. Zachody se nesmi
otevirat piimo do vyrobnich mistnosti. Umyvadla musi byt vybavena prostfedky k myti a
hygienickému osuSovani rukou. Vodovodni baterie nesmi byt ovladatelné rucné;



12. vhodné vybavenou a uzamykatelnou mistnost, slouzici vyluéné orgdniim
vykonavajicim statni veterinarni dozor, pokud objem vyroby vyzaduje jejich pravidelnou
nebo trvalou pfitomnost. Neni-li tomu tak, postacuje uzamykatelné zatizeni pro skladovani
vybaveni a materialt;

13. mistnost nebo bezpecné misto pro skladovani ¢isticich, dezinfekénich a podobnych
prostredki;

14. mistnost nebo skiinl k ulozeni potieb k Cisténi a udrzbé;

15. odpovidajici zatizeni pro ¢iSténi a dezinfekei dopravnich prostiedkti. To vSak
neplati, jestlize maji byt dopravni prostiedky c¢istény a dezinfikovany v jinych, Gfedné
schvalenych zatizenich;

16. nevyzaduje-li pouzivané oSeteni pouziti vody pii vyrob€, mohou byt pfiméiené
upraveny nékteré pozadavky této ¢asti, zejména pozadavky uvedené v bodech 2 pism. a) a g).
V tomto ptipadé mohou byt se souhlasem krajské veterinarni spravy v ptislusnych ¢astech
vyrobniho podniku pouzity takové postupy ¢isténi a dezinfekce, které nevyzaduji pouziti
vody.

II

VSeobecné hygienické poZadavky

VSeobecné hygienické poZadavky na prostory, zarizeni a nastroje

1. Zatizeni, néstroje a pracovni pomucky pouzivané pfi praci se surovinami a masnymi
vyrobky, podlahy, stény a piepazky, stropy nebo plochy zastfeSeni musi byt v dobrém stavu,
Cisté a udrzované tak, aby nebyly zdrojem kontaminace surovin a masnych vyrobki. Cisténi a
dezinfekce se musi provadét s takovou Cetnosti a takovymi prostiedky, jez odpovidaji
zasadam stanovenym v § 35 této vyhlasky.

2. Do vyrobniho podniku nesmi vstupovat Zadn4 zvitata. V prostorech a na zatizeni
musi byt systematicky hubeni hlodavci, hmyz a jini $kiidci. Rodenticidni, insekticidni a
dezinfek¢ni prosttedky, jakoz 1 jiné potencidlné toxické latky musi byt skladovany v
uzamykatelnych prostorech nebo skiinich; tyto prosttedky musi byt pouzivany tak, aby
nepiedstavovaly nebezpeci kontaminace surovin a vyrobk.

3. Vyrobni prostory, vyrobni zafizeni, nastroje a pracovni pomiicky musi byt pouzivany
pouze k préci s vyrobky, pro které bylo udéleno schvaleni. Se souhlasem krajské veterinarni
spravy vSak mohou byt pouzivany k soucasné nebo ¢asove oddélené praci s jinymi
pozivatelnymi potravinami. Toto omezeni se nevztahuje na dopravni zatizeni pouzivané v
prostorech, v nichZ se nepracuje se surovinami nebo masnymi vyrobky.

4. Pro vSechny ucely musi byt pouzivana pitna voda. Vyjimecné vSak mize byt
pouzivéana uzitkova voda k vyrobé¢ pary, k protipozarni ochran¢ a k chlazeni za ptredpokladu,
ze potrubi instalované k tomuto tcelu vylucuje pouziti uzitkové vody k jinym tceltim a



nepiedstavuje nebezpeci kontaminace surovin a vyrobku.

5. Cistici, dezinfekéni a jiné podobné prostfedky musi byt pouzivany v souladu s
pokyny jejich vyrobct tak, aby nemély neptiznivy vliv na vyrobni zatizeni, nastroje a
pracovni pomicky a na suroviny a masné vyrobky. Po pouziti téchto prostfedkit musi byt
vyrobni zafizeni, nastroje a pracovni pomticky dikladné oplachnuty pitnou vodou, pokud
navody k pouziti té€chto latek vyslovné neuvadéji, ze toto oplachnuti neni nutné. Prostiedky
pro ¢isténi a udrzbu musi byt uchovavany tak, jak je uvedeno v casti I bodé 14.

6. Podlaha dilen a sklad nesmi byt posypavana pilinami nebo jinymi podobnymi
materialy.

B.

VSeobecné hygienické pozadavky na personal
1. Od zamé&stnanct se vyZaduje udrZzovani dokonalé Cistoty. Zejména:

a)
zaméstnanci musi nosit vhodny a ¢isty pracovni odév a Cistou pokryvku hlavy,
zakryvajici zcela vlasy. To se tyka predevSim téch zaméstnanct, kteti manipuluji s
nechranénymi nebalenymi surovinami a masnymi vyrobky;

b)
zameéstnanci uréeni k manipulaci se surovinami a masnymi vyrobky a k jejich ptipraveé
si musi myt ruce nejméné pii kazdém opétovném zahdjeni prace a pii zne€isténi.
Poranéni na rukou musi byt zakryta obvazem odolnym proti vod¢;

c)

v mistnostech, kde se pracuje se surovinami a masnymi vyrobky a kde se skladuji tyto
suroviny a vyrobky, se nesmi koufit, jist, pit, plivat a zvykat.

2. Provozovatel ptijme veskera potfebna opatieni branici tomu, aby se surovinami a
masnymi vyrobky manipulovaly osoby, které by je mohly kontaminovat, pokud se neprokaze,
ze mohou tyto Cinnosti vykonavat bez nebezpeci. Pred piijetim do zaméstnani jsou vSechny
osoby, které maji pracovat a manipulovat se surovinami a masnymi vyrobky, povinny
prokézat zdravotnim prikazem, Ze jim Zadné zdravotni prekazky nebrani ve vykonavani této
¢innosti. V souladu se zvlastnimi pravnimi pfedpisy jsou povinny podrobovat se preventivnim
Iékatskym prohlidkdm a vySetfenim a neprodlené hlasit kazdé onemocnéni infekéni nemoci (§
19, 20 zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochran¢ vetfejného zdravi a 0 zméné nékterych souvisejicich
zékont, ve znéni pozdéjSich predpist).

Priloha C. 7 k vyhlasce ¢. 202/2003 Sb.

ZVLASTNI VETERINARNI PODMINKY PRO MASNE VYROBKY

Zv1astni podminky pro schvaleni podnikii vyrabéjicich



masné vyrobky

1. Kromé v§eobecnych podminek musi mit vyrobni podnik, ktery vyrabi masné

vyrobky, manipuluje s témito vyrobky a bali je,

a)

b)

d)

vhodné, dostatecné velké mistnosti pro oddélené skladovéani surovin v chlazeném
stavu a masnych vyrobki pii okolni teploté, poptipadé také v chlazeném stavu.
Nebalené suroviny, masné vyrobky a dalsi vyrobky Zivocisného plivodu musi byt
skladovany oddé€lené od balenych surovin a vyrobk;

jednu nebo vice mistnosti dostate¢né velkych pro vyrobu a baleni masnych vyrobkd.
Pokud tyto ¢innosti tvofi jediny vyrobni cyklus spliujici pozadavky této vyhlasky a
zarucujici zdravotni nezavadnost surovin a hotovych vyrobki a pokud to umoznuji
usporadani a rozméry vyrobni mistnosti, mohou byt tyto ukony provadény ve stejné
mistnosti;

mistnost nebo bezpecné misto pro skladovani nékterych ptisad, jako jsou
potravinaiské pridatné latky;

mistnost pro baleni a mistnost pro expedici, pokud nejsou splnény podminky
stanovené pro baleni v ¢asti V bod¢ 3;

mistnost pro skladovani balicich materiali;

mistnost pro €iSténi zafizeni a naradi, jako jsou haky a nadoby.

2.V zavislosti na druhu vyrobkl musi mit vyrobni podnik:

mistnost, anebo - pokud neni nebezpeci kontaminace - prostor k odstraniovani obal;

mistnost, anebo - pokud neni nebezpeci kontaminace - prostor k rozmrazovani
surovin;

bourarnu;

mistnost nebo zafizeni k suSeni a zrani;

mistnost nebo zafizeni k uzeni;



mistnost pro odsolovéani, namaceni a jiné oSetfeni, zejména piirodnich stiev, pokud se
tyto suroviny nepodrobily takovym tkontim v podniku ptivodu;

g
mistnost pro predbézné ¢isténi surovin potiebnych k ptfipravé masnych vyrobkd;
h)
mistnost pro soleni, podle potieby vybavenou klimatizaci k udrzovani teploty
stanovené v casti Il bodé¢ 4;
i)
podle potieby mistnost pro predbézné ¢isténi masnych vyrobkda, které maji byt
platkovany nebo porcovany a baleny;
i)
mistnost, podle potfeby vybavenou klimatizaci, pro platkovani nebo porcovéni a
baleni masnych vyrobkl uréenych k prodeji jako balené;
k)
zvlastni mistnosti uvedené v piiloze €. 8 k této vyhlasce, jestlize masné vyrobky, jichz
se tyka uvedena priloha, jsou vyrabény ve vyrobnim podniku uvedeném v této Casti;
)

jsou-li splnény podminky bodu 1 pism. b), je mozno se souhlasem krajské veterinarni
spravy rozhodnout, ze nékteré z uvadénych tkonit mohou byt provadény ve stejné
mistnosti. Nejsou-li podminky bodu 1 pism. b) splnény, musi byt ukony, které by
mohly ptfedstavovat hygienické riziko pro nekteré masné vyrobky vyrabéné soucasne,
jakoz i ukony spojené s nadmérnym vytvarenim tepla, provadény v oddélené
mistnosti.

II
Zvlastni hygienické podminky pro podniky vyrabéjici masné vyrobky

1. Mistnosti pouzivané ke skladovani jinych potravin, nez jsou maso a masné vyrobky,
majicich byt soucasti masnych vyrobkii a mistnosti pouzivané k praci s témito potravinami
musi podléhat v§eobecnym hygienickym pozadavkim stanovenym touto vyhlaskou.

2. Suroviny a ptisady tvorici ¢ast sloZeni masnych vyrobk, jakoz i masné vyrobky
samotné, vyrobky zivocisného piivodu a nddoby na tyto vyrobky nesmi pfijit do pfimého
styku s podlahou a musi se s nimi zachazet tak, aby se zabranilo jakémukoli nebezpeci
kontaminace. Musi se také zajistit, aby suroviny neptichazely do styku s hotovymi vyrobky.

3. Pokud je to z technologickych diivodu nezbytné a za ptedpokladu, Ze neni nebezpeci
kontaminace vyrobk, je povoleno v mistnostech, kde se masné vyrobky udi, nasoluji, zraji,
nakladaji, skladuji nebo expeduji, pouzit dievo. Dievéné palety mohou byt v uvedenych
mistnostech pouzity jen pii pfepravé baleného masa nebo masnych vyrobkii. Mimo to miize
byt povoleno pouzivat pii suseni Sunek a uzenin galvanizované kovy za piedpokladu, Ze
nejsou zkorodovany a ze neptichéazeji do styku s masnymi vyrobky.



4. V mistnostech nebo jejich ¢astech, kde se pracuje s masem, s mletym masem
pouzivanym jako surovina, s masnymi vyrobky a s masnymi polotovary, musi teplota
zajist'ovat hygienické podminky vyroby. Podle potfeby musi byt tyto mistnosti nebo jejich
casti vybaveny klimatizaci. Nejde-li o vyrobni podnik uvedeny v § 31 této vyhlasky, musi byt
pii bourani, platkovéani a nasolovani udrzovdna v mistnostech pro bourani a nasolovani teplota
nepievySujici 12 °C. Krajska veterinarni sprava vSak mize v jinych vyrobnich podnicich
poskytnout vyjimku z tohoto pozadavku, pokud ji povazuje za opravnénou vzhledem k
technologickému postupu pouzivanému pfi pripravé masného vyrobku.

I
PoZzadavky na suroviny pouZivané pri vyrobé masnych vyrobki

1. Maso, které ma byt pouzito k vyrobé masnych vyrobka, musi

pochazet ze schvéaleného podniku a byt pfepravovano za odpovidajicich hygienickych
podminek,

b)
byt po celou dobu od dodavky do vyrobniho podniku az do svého pouziti uchovavano
v souladu se stanovenymi pozadavky.

2. Mleté maso a masné polotovary, které nejsou vyrabény ve vyrobnich mistnostech
uvedenych v ¢asti [ bod¢ 1 pism. b), musi

a)
pochazet ze schvéaleného podniku a byt pfepravovany za odpovidajicich hygienickych
podminek,

b)
byt po celou dobu od dodavky do vyrobniho podniku az do svého pouziti uchovavany
v souladu se stanovenymi pozadavky.

3. Pouziti jinych vyrobki zivo¢isného piivodu do masnych vyrobkt, nez je maso podle
této vyhlasky, anebo maso podle vyhlasky o veterindrnich pozadavcich na Cerstvé dribezi
maso, krali¢i maso, maso zvéte ve farmovém chovu a maso volné Zijici zvéie, je mozné pouze
tehdy, jestlize tyto vyrobky spliuji pozadavky stanovené zvlastnim pravnim predpisem.

v
Veterinarni kontrola masnych vyrobku
Vyrobni podnik, ktery vyrabi masné vyrobky, podléhd statnimu veterinarnimu dozoru z

hlediska dodrzovani pozadavku této vyhlasky. Utedni veterinarni 1€kat vykonavajici tento
dozor musi zejména



b)

d)

kontrolovat

Cistotu prostort a jejich vybaveni a hygienu zaméstnancil,

ucinnost kontrol provadénych provozovatelem v souladu s § 35 této vyhlasky, hlavné
provérovanim vysledkt a odbérem vzorkd,

mikrobiologicky a hygienicky stav masnych vyrobk,

ucinnost osetfeni masnych vyrobki,

hermeticky uzaviené nadoby namatkovym odbérem vzork,

oznacovani zdravotni nezavadnosti masnych vyrobki, oznacovani vyrobki
posouzenych jako nepozivatelné a dalsi zachézeni s témito vyrobky,

podminky skladovani a pfepravy;

odebirat vzorky k laboratornimu vysetifeni;

provadét dalsi kontroly, které povazuje za nezbytné k zajiSténi souladu s touto
vyhlaskou;

zjistovat pomoci vhodné kontrolni metody, zda byl masny vyrobek vyroben z masa,
ke kterému byly ptidany dalsi potraviny, piidatné latky nebo koteni, a zda slozeni
vyrobku skute¢né odpovida udajiim na etiketé, zejména pokud se pouziva ndzev
vyrobku uvedeny v ¢asti V bod¢ 4.

\%

Baleni a oznacovani etiketou

1. Baleni a oznacovani etiketou se provadi za odpovidajicich hygienickych podminek a

v mistnostech k tomu vyhrazenych. Obaly musi odpovidat veSkerym hygienickym
pozadavkiim a musi byt dostate¢né pevné, aby byla zajiSténa u€inna ochrana masnych
vyrobk.



2. Obaly k baleni masnych vyrobkii nesmi byt pouzivany opakované. Vyjimkou jsou
nckteré zvlastni typy nddob, jako jsou kameninové, sklenéné nebo plastikové nadoby, které je
mozno pouzit opakované po dikladném vycisténi a dezinfekei.

3. Vyroba masnych vyrobki a jejich baleni se mohou provadét ve stejné mistnosti,
pokud baleni odpovidé bodu 2 nebo pokud jsou splnény nasledujici podminky:

a)
mistnost musi byt dostate¢n¢ velka a vybavena tak, aby umoznovala hygienické
provadéni téchto ukond;

b)
prvni a dal$i obaly musi byt bezprostfedné po vyrobé umistény do uzavieného
ochranného obalu. Tento obal musi byt béhem piepravy do vyrobniho podniku
chranén pted poskozenim a v tomto podniku musi byt skladovan v hygienickych
podminkach a v mistnosti k tomu tcelu vyhrazené;

mistnosti pro skladovani baliciho materidlu musi byt prosty prachu a sklidcti a nesmi
byt spojeny vzduchem s prostory, ve kterych jsou latky, které by mohly kontaminovat
maso, mleté maso, masné polotovary nebo masné vyrobky. Obaly nesmi byt uloZzeny
pfimo na podlaze;

d)
obaly musi byt pted pfemisténim do vyrobniho prostoru sestaveny v odpovidajicich
hygienickych podminkéch. Od tohoto pozadavku muze byt upusténo v piipadé
automatického skladani oballl, pokud neni nebezpeci kontaminace masnych vyrobk;

obaly musi byt hygienicky pfemistény do vyrobniho prostoru a neprodlené pouzity. S
obaly nesmi manipulovat zaméstnanci, ktefi manipuluji s nebalenym masem, mletym
masem, masnymi polotovary a masnymi vyrobky;

masné vyrobky musi byt ihned po zabaleni uloZzeny do skladovacich mistnosti k tomu
ucelu vyhrazenych.

4. Na prvnim obalu nebo na etiketé¢ masnych vyrobkl musi byt viditelné a ¢itelné
uvedeny mj. tyto udaje:

a)
druh zvitete, ze kterého bylo maso ziskano, pokud to neni zfejmé z nazvu vyrobku
nebo ze seznamu pfisad,

b)
odkaz umoznujici zjistit mnoZzstvi vyrobku ziskanych za podobnych technologickych
podminek, které by mohly ptedstavovat stejné nebezpeci,



v pripad¢ oball neurcenych pro kone¢ného spotiebitele datum piipravy nebo kod,
ktery umoziuje pfijemci a organtim vykonavajicim statni veterinarni dozor zjistit toto
datum,

d)
nazev vyrobku s odvolanim na normu nebo pravni piedpis, ktery vyrobek povoluje,

je-li povoleno pouziti Skrobu nebo bilkovin zivo¢isného nebo rostlinného piivodu pro
jiné nez technologické ucely, odkaz na takové pouziti spolu s ndzvem vyrobku.

VI
Oznacdovani zdravotni nezavadnosti

1. Masné vyrobky musi byt opatfeny oznaenim zdravotni nezdvadnosti, provedenym
béhem vyroby nebo ihned po vyrob¢ ve vyrobnim podniku nebo v balirné, a to na snadno
viditelném mist& dobie ¢itelnymi a nesmazatelnymi pismeny. Oznaceni zdravotni
nezavadnosti mize byt uvedeno ptimo na vyrobku nebo na prvnim obalu, pokud je tento
vyrobek balen jednotlivé, anebo na etiketé ptipevnéné k prvnimu obalu. Pokud vSak je masny
vyrobek v prvnim obalu individuélné balen do dal$iho obalu, staci, je-li oznaceni zdravotni
nezéavadnosti uvedeno na dal$im obalu.

2. V piipadé¢, ze jsou masné vyrobky opatfené oznacenim zdravotni nezavadnosti podle
bodu 1 zabaleny do dal$iho obalu, musi byt oznaceni zdravotni nezdvadnosti umisténo také na
tomto dalSim obalu.

3. Odchylné od bodti 1 a 2 neni oznaCovani zdravotni nezavadnosti masnych vyrobkt
nezbytné, jestlize

a)
oznaceni zdravotni nezavadnosti odpovidajici bodu 4 je umisténo na vnéj$im povrchu
kazdé prodejni jednotky obsahujici tyto vyrobky,

b)
jde o masné vyrobky v zésilkach urcenych k dalSimu zpracovani nebo baleni ve
schvaleném podniku a

tyto zasilky jsou na viditelném misté na vnéj$im povrchu opatfeny ozna¢enim
zdravotni nezavadnosti z odesilajiciho schvalené¢ho podniku spolu s jasnym uvedenim
zamysleného urcent,

pfijimajici podnik uchovavéa zaznamy o mnozstvi, druhu a piivodu masnych vyrobka,
piijatych v souladu s timto bodem, a to po dobu uvedenou v § 22 odst. 1 pism. e)
zakona a v § 35 pism. c) této vyhlasky. AvSak masné vyrobky ve velkych balenich,



uréené pro okamzity prodej bez dal§iho zpracovani nebo baleni, musi byt opatfeny
oznacenim zdravotni nezdvadnosti v souladu s body 1, 2 nebo 3 pism. a);

jde o nebalené masné vyrobky prodavané vyrobcem ve velkém piimo
maloobchodnikovi a

oznaceni zdravotni nezavadnosti je v souladu s bodem 1 uvedeno na nadobé, ktera tyto
vyrobky obsahuje,

vyrobce uchovavé zdznamy o mnozstvi a druhu masnych vyrobki, odeslanych v
souladu s timto bodem, jakoz i zdznamy o jménu pfijemce, a to po dobu uvedenou v §
22 odst. 1 pism. e) zdkona a § 35 pism. c¢) této vyhlasky.

4. Oznaceni zdravotni nezadvadnosti je ovalného tvaru a musi obsahovat nasledujici

udaje:

a)

b)

v horni &asti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republiky ("CZ") jako statu
odesilatele a veterindrni schvalovaci ¢islo vyrobniho podniku nebo ptebalovaciho
sttediska, podle potieby 1 kddové ¢islo uvadéjici druh masného vyrobku, pro ktery je
vyrobni podnik schvalen,

v dolni casti velkymi pismeny psanou zkratku "EHS", nebo

v horni &asti velkymi pismeny psany nazev statu odesilatele (Ceska republika),

ve stfedni ¢asti veterinarni schvalovaci ¢islo vyrobniho podniku nebo piebalovaciho
sttediska, podle potieby 1 kddové ¢islo uvadéjici druh masného vyrobku, pro ktery je
vyrobni podnik schvalen,

v dolni casti velkymi pismeny psanou zkratku "EHS".

Oznaceni zdravotni nezdvadnosti mize byt povolenym zpiisobem uvedeno ptimo na
masném vyrobku nebo byt nati§téno na jeho prvnim nebo dal§im obalu, anebo muze
byt nati§téno na etiketé pfipevnéné k masnému vyrobku, k jeho prvnimu obalu nebo k
jeho dalSimu obalu. Je-li oznaceni zdravotni nezavadnosti uvedeno na prvnim obalu,
musi byt zniceno pfi otevieni tohoto obalu; to neplati, jen jestlize je oteviranim prvni
obal zniCen. V piipad¢ masnych vyrobkii v hermeticky uzavienych nadobach musi byt
oznaceni zdravotni nezdvadnosti nati§téno nesmazatelné na vicku nebo na plechovce.

Oznacenim zdravotni nezavadnosti mize byt také neodstranitelnd desticka z odolného
materialu, ktera spliiuje vSechny hygienické pozadavky a obsahuje vSechny
pozadované udaje.

5. Jestlize masny vyrobek obsahuje dalsi potraviny zivocisného ptivodu, jako jsou

produkty rybolovu, mlééné nebo vajecné vyrobky, musi byt pouzito jen jedno oznaceni



zdravotni nezavadnosti.

vl
Skladovani a preprava

1. Masné vyrobky musi byt skladovany v mistnostech uvedenych v ¢asti I bodé€ 1 pism.
a), anebo vn¢ téchto mistnosti, a to:

a)
jde-1i 0 masné vyrobky, které¢ nemohou byt uchovavany pfti okolnich teplotach, ve
schvalené chladirné,

b)
jde-li 0 masné vyrobky, které mohou byt uchovavany pii okolnich teplotach, ve
skladech pevné konstrukce, jez 1ze snadno Cistit a dezinfikovat a jeZ jsou schvaleny
krajskou veterinarni spravou.

2. Masné vyrobky, pro které jsou stanoveny urcité skladovaci teploty v souladu s § 30
odst. 1 pism. e) této vyhlasky, musi byt uchovavany pii téchto teplotach.

3. Masné vyrobky musi byt odesilany tak, aby byly béhem ptepravy chranény pied
v§im, co by je mohlo kontaminovat nebo neptiznive ovlivnit, a to se zfetelem na dobu
ptepravy, druh pouzitého dopravniho prosttedku a povétrnostni podminky.

4. Masn¢ vyrobky musi byt, jestlize to vyrobky toho druhu vyzaduji, pfepravovany v
dopravnich prosttedcich vybavenych tak, aby bylo zaru¢eno, ze vyrobky mohou byt
pfepravovany pii pozadovanych teplotach a zejména, Ze béhem piepravy nebudou piekroceny
teploty stanovené v § 30 odst. 1 pism. e) této vyhlasky.

5. Priivodni obchodni doklad, uvedeny v § 30 odst. 1 pism. h) bod¢ 1 této vyhlasky,
musi provazet masné vyrobky béhem prvniho stadia obchodovani. Pfi pfepravé a
obchodovani v nasledujicich stadiich musi byt masné vyrobky provazeny obchodnim
dokladem opatfenym veterinarnim schvalovacim ¢islem odesilajiciho vyrobniho podniku, aby
bylo moZno zjistit ifedniho veterinarniho Iékaie, odpovédného za vykon statniho
veterinarniho dozoru v tomto podniku.

VIII

Zvlastni podminky pro sterilované nebo pasterované vyrobky
v hermeticky uzavi‘enych nadobach

A. Navic k vS§eobecnym podminkdm musi vyrobni podnik, ktery vyrabi sterilované nebo
pasterované vyrobky v hermeticky uzavienych nadobach,

1. mit



d)

zafizeni pro hygienickou pfepravu prazdnych plechovek do vyrobni mistnosti,

zafizeni umoznujici ditkladné ¢isténi plechovek bezprostiedné pied jejich plnénim,

zafizeni pro myti plechovek v pitné vodé, dostatecné teplé k odstranéni mastnoty z
oball po jejich hermetickém uzavieni a pted autoklavizaci,

vhodnou mistnost, misto nebo zafizeni k chlazeni a suseni nadob po tepelném oSetfeni,

vybaveni k termostatové zkousce vzorkl odebranych z masnych vyrobki balenych do
hermeticky uzavienych nadob,

odpovidajici vybaveni ke zkouSeni tésnosti nadob a ke kontrole jejich neporusenosti;

2. zajistit, aby

hermeticky uzaviené nadoby byly vyjimany ze zatizeni pro zahtev pii teploté
dostatecné vysoké k rychlému odpareni vlhkosti a aby se s nimi pied jejich uplnym
osusenim nemanipulovalo rukama,

nadoby vykazujici pfitomnost plynu byly podrobeny dalS§imu vySettent,

teploméry v zafizeni pro zdhtev byly kontrolovany pomoci cejchovanych teploméri,

nadoby byly

vyfazeny, pokud jsou poskozeny nebo vadné vyrobeny,

vyfazeny nebo vycistény v piipad€ znecisténi. K diikladnému vyc€isténi plechovek
bezprostiedné pted plnénim pomoci Cisticiho zatizeni podle bodu 1 pism. b) neni
povoleno pouziti stojaté vody,

podle potieby po vycisténi a pred plnénim po dostate¢né dlouhou dobu ponechany na
odkapani,



podle potieby po hermetickém uzavieni a pted autoklavizaci omyty pitnou vodou,
dostatecn¢ teplou k odstranéni mastnoty pomoci zafizeni uvedeného v odstavcei 1
pism. c),

po zéhtevu zchlazeny ve vodé splnujici pozadavky oddilu B bodu 5,

pfi manipulaci pfed a po tepelném oSetieni ochranény pied poskozenim nebo
kontaminaci.

B. Provozovatel vyrobniho podniku, ktery vyrabi masné vyrobky v hermeticky uzavienych
nadobach, musi kontrolovat odbérem vzorki, zda

1. pti vyrob€ masnych vyrobki uréenych ke skladovani pti okolni teploté bylo pouzito
tepelné oSetieni, které je zptisobilé znicit nebo inaktivovat patogenni zarodky a spory
patogennich mikroorganizmu. Musi byt uchovavany zdznamy o parametrech vyroby, jako
jsou trvani zahtevu, teplota, plnéni, velikost nadob apod. Zatizeni pro zdhfev musi byt
opatieno regula¢nimi pfistroji, které umoziuji kontrolovat, zda nadoby byly podrobeny
ucinnému tepelnému osetient;

2. material pouzity pro nadoby splituje pozadavky vztahujici se na materialy urcené ke
styku s potravinami;

3. jsou provadény kontroly denni vyroby v pfedem stanovenych intervalech, aby byla
zarucena ucinnost uzavirani nddob. Pro tento ucel musi byt k dispozici vhodné zatizeni pro
vySetieni svislych $vii a svart uzavienych nadob;

4. jsou vyrobcem provadény dalsi kontroly odbérem vzorki, aby bylo zaruceno, ze

sterilované vyrobky byly podrobeny ti¢innému oSetfeni, a to pomoci

inkubacnich testl. Inkubace musi byt provadéna po dobu 7 dnti pii teploté nejméné 37
°C, nebo po dobu 10 dni pfi teploté nejméné 35 °C, anebo pii jakékoli jiné rovnocenné
kombinaci Casu a teploty, uznané krajskou veterinarni spravou za rovnocennou,

mikrobiologického vySetieni nadob a jejich obsaht v laboratofi vyrobniho podniku
nebo v jiné schvalené laboratofi,

b)
pasterované vyrobky v hermeticky uzavienych nadobach spliuji kritéria uznana
krajskou veterinarni spravou;

5. jsou provadény nezbytné kontroly zajist'ujici, Ze chladici voda obsahuje po pouziti -
pokud nebyla povolena vyjimka, protoze voda splituje pozadavky na pitnou vodu - zbytkové
mnozstvi chloru.



C. Krajska veterinarni sprava mize povolit pfidavani n¢kterych latek do vody pouzité v
autoklavu k zabranéni korozi plechovek a ke zmekceni a dezinfekcei vody, jakoz i k pouziti
recyklované vody k chlazeni nddob po tepelném oSetfeni. Tato voda musi byt vycisténa a
osetfena chlorem, anebo jinak vhodné oSetfena. Smyslem takového oSeteni je docilit, aby
recyklovand voda odpovidala pozadavkiim na pitnou vodu, nekontaminovala masné vyrobky
a neptedstavovala nebezpeci pro zdravi lidi. Recyklovana voda musi byt rozvadéna v
uzavieném okruhu, ktery zabraiuje jejimu pouziti k jinym ucelim. Neni-li nebezpeci
kontaminace, mize se k ¢isténi podlah po skonceni prace pouzivat voda pouzité pii chlazeni
nadob a voda z autoklavi.

IX
Zvl1astni podminky pro hotové masné pokrmy

1. Kromé v§eobecnych podminek musi mit vyrobni podnik, vyrabéjici hotové masné
pokrmy, oddélenou mistnost k pfipravé a baleni téchto pokrmi. Tato odd¢lend mistnost se
nevyzaduje, pokud se s masem a s masnymi vyrobky zachazi ¢asové oddélen¢ a za
ptedpokladu, Ze mistnosti pouzivané k témto tkontim jsou mezi kazdym pouzitim pro kazdy
druh vyrobku vyc¢istény a dezinfikovany.

2.

a)

Masny vyrobek obsazeny v hotovém masném pokrmu musi byt co nejdiive po uvareni

smichan s ostatnimi piisadami. V tomto pfipadé nesmi doba, po kterou je teplota
masného vyrobku mezi 10 °C a 60 °C, pfesdhnout 2 hodiny, anebo

pted smichanim s ostatnimi piisadami zchlazen na teplotu 10 °C nebo niZsi.

b)
Masny vyrobek a hotovy masny pokrm musi byt do 2 hodin po uvareni zchlazeny na
vnitini teplotu 10 °C nebo nizs§i a potom co nejdiive na teplotu skladovaci. Krajska
veterinarni sprava vSak muze povolit prodlouzeni této dvouhodinové lhity, pokud je
takové prodlouzeni odiivodnéno pouzitou vyrobni technologii a za ptedpokladu, ze je
zarucena zdravotni nezavadnost kone¢ného vyrobku.

Hotovy masny pokrm musi byt, je-li to tfeba, okamzité po zchlazeni zmrazen nebo
rychle zmrazen.

3. Pfi oznaCovani hotovych masnych pokrmti etiketou je tfeba dbat toho, aby seznam
prisad obsahoval také druh zvifete, z n¢hoz bylo ziskdno maso, a aby na vnéjsi strané prvniho
obalu bylo zfeteln¢ uvedeno datum vyroby.

4. Vysledky riznych kontrol, které ma provadét provozovatel vyrobniho podniku, musi



byt uchovavany nejméné na dobu stanovenou krajskou veterinarni spravou podle trvanlivosti
ptislusného vyrobku a na pozédani predkladany orgdnlim vykonavajicim statni veterinarni
dozor.

Priloha €. 8 k vyhlasce ¢. 202/2003 Sb.

HYGIENICKE POZADAVKY A NORMY PRO VYROBU NEKTERYCH
DALSICH VYROBKU ZIVOCISNEHO PUVODU

I
VSeobecné podminky

Prostory je mozno pouzivat k vyrob¢ vyrobki, které nejsou urceny k lidské spotiebé, jen
za téchto podminek:

a)
nepozivatelné suroviny musi byt skladovéany ve zcela oddélené mistnosti nebo na
odd€leném piijimacim mist¢;

b)
tyto suroviny musi byt zpracovavany v oddélenych mistnostech za pouziti oddéleného
zafizeni a vybaveni vyjma piipadu, kdy se jejich zpracovavani provadi ve zcela
uzavieném zafizeni nebo vybaveni pouzivaném vyhradné k tomuto ucelu;

c)

konec¢né vyrobky z téchto surovin musi byt skladovany v jiné mistnosti nebo v
oddélenych nadobach, které musi byt vhodné oznaceny. Tyto vyrobky nesmi byt
pouzity k lidské spotiebe¢.

11

Zvlastni podminky pro tavené Zivo¢isné tuky, Skvarky
a vedlejsi produkty

Vedle vSeobecnych podminek se uplatituji nasledujici podminky:
A. Normy pouzitelné pro podniky shromazd'ujici nebo zpracovavajici suroviny:

1. Strediska pro sbér surovin a jejich dalsi prepravu do zpracovatelskych podnik musi
byt vybavena chladirenskym nebo mrazirenskym skladem pro skladovani surovin pfi teploté 7
°C nebo nizsi, pokud se suroviny neshromazd’uji a netavi ve lhitach stanovenych v oddilu B

bod¢ 3 pism. b) a ¢).

2. Zpracovatelsky podnik musi mit nejméné:



chladirensky nebo mrazirensky sklad, pokud se suroviny neshromazd'uji a netavi ve
lhatach stanovenych v oddilu B bodé 3 pism. b) a ¢),

b)
mistnost nebo misto pro piijem surovin,
c)
zafizeni umoziujici vySetfeni surovin zrakem,
d)
podle potieby zatizeni na rozmélnéni surovin,
e)
vybaveni pro taveni surovin teplem, tlakem, anebo jinou vhodnou metodou,
f)
nadoby nebo nadrze, v nichz mlize byt tuk skladovan v tekutém stavu,
g
pfistroj na plastifikaci nebo krystalizaci tuku usnadiujici ptipravu a baleni, pokud
podnik neexpeduje pouze tavené tekuté zivocisné tuky,
h)
mistnost pro expedici, pokud podnik neexpeduje pouze taveny zivocisny tuk v
cisternach,
i)
nepropustné nadoby k odstranovani nepozivatelnych surovin,
J)
podle potieby vhodné zafizeni k ptipravé vyrobka obsahujicich taveny zivocisny tuk
smichany s jinymi potravinami nebo ochucovacimi ptipravky,
k)

jsou-li skvarky urceny k lidské spotiebé, vhodné zatizeni, které zajisti jejich
hygienické shromazd’ovani, baleni a skladovani za podminek stanovenych v oddilu B
bodé¢ 9.

B. Doplnujici hygienické pozadavky vztahujici se na pfipravu taveného nebo skvareného
zivocisného tuku, Skvarkt a vedlejsich produktii:

1. Suroviny pochazeji ze zvitat, ktera byla pti prohlidce pfed porazenim a po porazZeni
posouzena jako pozivatelna.

2. Suroviny tvoii tukové tkané nebo kosti posouzen¢ jako pozivatelné, které jsou
pfimétfené prosté krve a necistot. Nesmi vykazovat piiznaky zkazeni a musi byt ziskany za

odpovidajicich hygienickych podminek.

3.



b)

K ptipravé taveného nebo Skvareného zivocisného tuku se pouziva vyhradné tukova
tkan nebo kosti pochazejici z jatek, bourdren a vyrobnich podniki. Suroviny se
prepravuji a az do vytaveni nebo vyskvareni skladuji za odpovidajicich hygienickych
podminek a pfi vnitini teploté 7 °C nebo niZzsi.

Odchylné od pismene a) mohou byt suroviny skladovany a piepravovany nezchlazené
za predpokladu, Ze budou vytaveny nebo vyskvareny do 12 hodin ode dne, kdy byly
ziskany.

Odchylné od pismene a) mohou byt k pfipravé taveného nebo Skvateného tuku pouzity
také suroviny ziskané v maloobchod¢ nebo v prostorech sousedicich smisty prodeje, v
nichz se bourd a skladuje maso nebo dritbezi maso vyhradné za ucelem ptimého

zasobovani kone¢ného spottebitele, pokud jsou v dobrém hygienickém stavu a spravné

zabaleny. Pfi kazdodennim shromazd’ovani surovin musi byt dodrzovany pozadavky
na teplotu stanovené v pismenech a) a b). Pokud nejsou suroviny shromazd’ ovany
kazdodenné, musi byt ihned po ziskani zchlazeny.

4. Dopravni prostiedky a nadoby pro shromazd’ovani a pfepravu surovin musi mit
hladké vnitini stény, které se snadno myji, €isti a dezinfikuji. Dopravni prostiedky musi byt
vyhovujicim zplisobem zakryté. Dopravni prosttedky pro ptepravu chlazenych surovin musi
byt konstruovany tak, aby mohla byt pozadovana teplota udrzovéana po celou dobu piepravy.

5. Pfed tavenim nebo Skvatfenim jsou suroviny vySetieny za ucelem zjisténi
nepozivatelnych surovin nebo nepatti¢nych piimési, které musi byt odstranény.

6. Suroviny se tavi nebo $kvaii teplem, tlakem nebo jinou vhodnou metodou, po které
nasleduje odd¢leni tuku dekantaci, odstfedénim, filtraci nebo jinym vhodnym zptsobem. Je
zakézano pouZiti rozpoustédel.

7. Taveny nebo skvateny zivoc¢isny tuk, ktery je pfipraven v souladu s body 1,2,3,5a6
a vyhovuje normam pro rafinaci stanovenym v bod¢ 8, mize byt ke zlepSeni své fyzikalne
chemické jakosti rafinovan ve stejném nebo jiném podniku.

8. V zavislosti na druhu musi taveny nebo Skvafeny zivociSny tuk vyhovovat

nasledujicim normam:

| ‘ skot ‘ prasata jiné ZivociSné tuky
| | jedly 1] i pro | jedly vepfovy tuk | vepiové
prvni | jiny rafinaci veprové |jiny tuk sa@lq L pro-
jakost! sadlo? a jiny jedlé | rafinaci
vepiovy
tuk pro
rafinaci
VMK? m/m | 0,75 | 1,25 | 3,0 0,75 1,25 2,0 1,25 3,0
ole;j.
kyseliny)
nejvyse




peroxid 4 4 6 4 6 6 4 10
nejvyse mekv?/ | mekv/ | mekv/ | mekv/ | mekv/ | mekv/ | mekv/ | mekv/
/kg /kg /kg /kg /kg /kg /kg /kg
obsah vody a oy o
necistot nejvyse 0,5 %
vuné, chut, 1
normalni
barva
1)

Taveny zivociSny tuk ziskany tavenim Cerstvého tuku ze srdce, velké opony, ledvin a
okruzi skotu a tuku z bouraren pti nizké teploté.

2)
Cerstvy tuk ziskany $kvafenim tukovych tkani prasat.
3)
Volné mastné kyseliny.
4)
Miliekvivalent.
9. Skvarky uréené k lidské spotiebé se skladuji:
a)
jestlize byly ziskany pfi teploté 70 °C nebo nizsi: pti teploté nizsi nez 7 °C po dobu,
ktera nepfesahne 24 hodin, anebo pii teploté -18 °C nebo nizsi,
b)
jestlize byly ziskany pii teploté vyssi nez 70 °C a maji obsah vody 10 % (m/m) nebo
vysSi:
pii teploté niz§i nez 7 °C po dobu, ktera nepresahne 48 hodin, anebo pfi jiné
kombinaci teploty a ¢asu poskytujici rovnocennou zaruku,
pfi teploté -18 °C nebo nizsi,
c)

jestlize byly ziskany pii teploté vyssi nez 70 °C a maji obsah vody nizsi nez 10 %
(m/m): Zadny zvlastni pozadavek.

11
Podminky, kterymi se Fidi vyroba a uvadéni do obéhu
vycisténych, solenych nebo susenych, anebo tepelné

opracovanych zZaludku, predzaludkia, méchyri a stirev

Navic k v§eobecnym podminkam uvedenym v pfiloze €. 6 k této vyhlasce a v ptiloze ¢.
7 (¢asti IT) k této vyhlasce musi vyrobni podnik, zpracovavajici zaludky, ptedzaludky,




meéchyfte a stieva, splnovat nasledujici podminky:

1. suroviny musi pochazet ze zvirat, kterd byla po prohlidce pfed porazenim a po
porazeni posouzena jako pozivatelna;

2. vyrobky, které nemohou byt uchovavany pii okolni teplote, musi byt skladovany az
do svého odeslani v prostorech vyhrazenych k tomuto ucelu. Zejména vyrobky, které nejsou
solené nebo susené, musi byt uchovavany pii teploté nizsi nez 3 °C;

3. suroviny musi byt ptepravovany z jatek ptivodu do vyrobniho podniku za
uspokojivych hygienickych podminek, a je-li to vhodné vzhledem k délce intervalu mezi
pordzkou a shromazdénim surovin, chlazené. Dopravni prostfedky a nddoby pro piepravu
téchto materialti musi mit hladké vnitini stény, které se snadno myji, €isti a dezinfikuji.
Dopravni prostiedky pro ptepravu chlazenych surovin musi byt konstruovany tak, aby mohla
byt pozadovana teplota udrzovana po celou dobu pfepravy;

4. prostory musi byt vybaveny pro skladovani balicich materiali;

5. baleni musi byt provadéno za odpovidajicich hygienickych podminek v mistnosti
nebo na misté k tomuto ucelu vyhrazenych,;

6. pouziti dieva je zakézano. Lze vSak pouzit dfevéné palety pro pfepravu nadob s
pfislusnymi vyrobky.



