KRITICKE BODY

Od 1. 5. 2005 je povinnosti provozovatelu potravinafskych podniki mit zavedeny systém
kritickych bodu. Soucasné musi byt do tohoto data ovéfeno spravné fungovani tohoto
systému. Tato povinnost je ulozena zakonem ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonl, ve znéni pozdéjsich
predpisu,(dale jen ,zakon o potravinach®) resp. vyhlaskou €. 147/1998 Sb., o zplsobu
stanoveni kritickych bod( v technologii vyroby, ve znéni pozdéjSich pfedpisu.

Podle ustanoveni § 3 odstavce 1 pism. j) zakona o potravinach jsou provozovatelé
potravinarskych podnikl povinni urcit ve vSech fazich vyroby a uvadéni do obéhu
technologické useky (kritické body), ve kterych je nejvétSi riziko poruseni zdravotni
nezavadnosti, zplsobem stanovenym provadécim pravnim pfedpisem, provadét jejich
kontrolu a vést o tom evidenci (= zavedeni systému HACCP).

1. Na koho se tato povinnost vztahuje?

Tato povinnost se vztahuje na vSechny provozovatele potravinarskych podnikd (minéni jsou
podnikatelé — fyzické nebo pravnické osoby). Témi jsou podle nafizeni EP a Rady (ES) &.
178/2002 vSichni ti, kdo vykonavaiji €innost souvisejici s jakoukoliv fazi vyroby, zpracovani a
distribuce potravin, s vyjimkou prvovyroby uréené pro osobni potfebu a domaci pfipravy
potravin, manipulaci s nimi nebo jejich skladovani za u¢elem domaci spotreby.

Potravinou se pak rozumi jakakoliv latka nebo vyrobek, zpracovany zcela &i ¢asteCné nebo
nezpracovany, ktery je urlen ke konzumaci CElovékem nebo u kterého Ize ddvodné
prfedpokladat, Ze je Clovék bude konzumovat.

Na zakladé vySe uvedenych skute€nosti Ize odvodit, Ze povinnost zavést kritické body maji
nejen vyrobci potravin, ale i prvovyrobci (zemédélci), obchodni firmy, distributofi, prodejci,
pfepravci a v neposledni fadé napf. i vyrobci potravinarskych aditiv.

2. Coje to ,kriticky bod“?

Za kriticky bod lze povaZovat takovy technologicky usek, ve kterém je nejvétsi riziko
poruSeni zdravotni nezavadnosti potraviny a v némz lze uplatnit takovy pracovni postup,
ktery omezi toto riziko zcela nebo jej vyznamné zmenSsi.

Takovym bodem muze byt ve vyrobé napf. technologicky Usek tepelného opracovani dané
potraviny, kdy je stanovena teplota, na kterou musi byt dany vyrobek zahfat, nebo naopak
ochlazen, aby doSlo k uplnému zni¢eni mikrobl nebo omezeni jejich Cinnosti. Pfi dopravé
potravin muze byt timto bodem napf. pfepravni teplota. V obchodech se pak podle skupin
potravin muze jednat o pfijem potravin, kde Ize eliminovat potraviny vykazujici pfiznaky
poruseni jakosti ¢i zdravotni nezavadnosti nebo se m(ize jednat o teplotu skladovani, vihkost
vzduchu pfi skladovani atd.

3. Kolik kritickych bodi musi byt stanoveno?

Pravni predpis neuvadi, kolik ma mit provozovatel potravinaiského podniku stanoveno
kritickych bod(. Proto mlze byt v ramci systému stanoven i jeden bod pro dany vyrobek
nebo skupinu vyrobkd.

4. Mlze si stanovit kritické body a systém jejich sledovani provozovatel sam?

Tento systém se muize po prvnim seznameni zdat nékomu slozitym a jeho zavedeni nad
ramec sil provozovatele, zejména pokud se jedna o fyzickou osobu. Pokusime se proto



v jednotlivych krocich vysvétlit principy jeho zavedeni tak, aby si jednoduchy systém mohl
zpracovat provozovatel sam.

4.1 Prvnim krokem je provedeni tzv. analyzy nebezpedi.

Analyza nebezpeci predstavuje hledani zdroji zdravotnich nebezpeci, ktera mohou ohrozit
zdravotni nezavadnost vyrobku na cesté ke spotfebiteli, respektive hledani v té €asti cesty,
za kterou provozovatel potravinarského podniku zodpovida. Vysledkem je zjiSténi v3ech
moznych zdroju nebezpeci a zaroven stanoveni postupu, kterymi je zajiSténo, ze nebezpedi
nevznikne. (Napf. moznost nedodrzeni mikrobiologickych poZadavkl — postupem, jak zajistit
jejich dodrzeni, je zachovani chladirenského fetézce na daném useku vyroby nebo
distribuce. V obchodech timto rizikem muze byt pfijem potravin jiz senzoricky narusenych -
postupem jak tomuto nebezpeci Celit, je dusledna prejimka potravin).

Otazkou tedy je: Jsou pro dany vyrobek stanoveny pozadavky na zdravotni nezavadnost?
Pokud ano pak by méla nasledovat dalSi otazka — Mohu drover daného znaku ovlivnit svoji
vlastni €innosti?

4.2 Stanoveni kritickych bodu

Provozovatel potravinaiského podniku na zakladé zjisténi moznych zdroju nebezpeci vymezi
kroky (body), které jsou rozhoduijici (kritické) pro zdravotni nezavadnost vyrobku a ve kterych
je mozné na zakladé néjakého znaku (stanoveného provozovatelem potravinaiského
podniku) sledovat, probiha-li dany krok zadoucim zplsobem. V pfipadé nedodrzeni
pozadovanych podminek je mozné provést napravu jesté béhem pracovni operace s danym
vyrobkem, resp. pfislusnou Sarzi tak, aby nebyl vyroben nebo uveden do obéhu zavadny
vyrobek.

Pfiklady jsou uvedeny v bodé 2. Vzhledem k variabilité potravinarské vyroby zde vSak neni
misto uvadét jejich SirSi vyCet. Kriticky bod v8ak vzdy musi mit vztah ke zdravotni
nezavadnosti daného vyrobku.

Otazkou v tomto bodé je: Pokud existuje nebezpeéi podle bodu 4.1, kde jsou v mém
potravinarském podniku body, ve kterych mohu ja svoji vlastni ¢innosti Urover téchto znakl
ovlivnit resp. zabranit hrozicimu nebezpedi ?

4.3 Stanoveni znaku a kritickych mezi v kritickych bodech

Stanovené kritické body musi mit ur€ené znaky, na jejichz zakladé je mozné sledovat,
probiha-li manipulace s vyrobkem spravné, a zarovenn musi byt stanovené mezni hodnoty,
které signalizuji pfipadnou chybu.

Otazkou je: Jak maji byt stanoveny mezni hodnoty sledovaného znaku (teploty, vihkosti
atd.) a pfi jaké hodnoté tohoto znaku by mohlo dojit k poruseni zdravotni nezavadnosti
daného vyrobku?

4.4 Vymezeni systému sledovani v kritickych bodech

Soucasti systému je i popis zplsobu, jakym se provadi sledovani znakt v kritickych bodech.
Otazkou je: Kdo, kde a kdy bude provadét sledovani pfisluSnych hodnot?

4.5 Uréeni napravnych opatreni

Provozovatel potravinarského podniku musi mit pfipraven a popsan postup pro
pfipad prekroeni stanovenych meznich hodnot sledovanych znakad.

To znamena, Ze pokud je b&hem Cinnosti sledovani stanovenych znaku (podle bodu 4.4)
zjisténo, ze byla pfekro€ena mezni hodnota pfislusného znaku (stanoveného podle bodu
4.3), musi byt stanovena a popsana pfislusna napravna opatfeni (nejen vlastni ¢innost ale i
jeji Cetnost).



4.6 Zavedeni ovérovacich postupu

Soucasti systému je i popis ovéfovacich postupl. To jsou takové postupy, kterymi se
ovéfuje, funguje-li systém spravné (zavedeni systematické kontroly).

V praxi jde o to, aby u kazdého kritického bodu byly stanoveny ovéfovaci postupy potvrzujici
pravdivost a spravnost zavedeného systému kritickych boda.

To znamena, Ze v pravidelnych intervalech by mél byt pfezkouman cely systém kritickych
bodl napf. se zohlednénim zmén sortimentu nebo zménami technického vybaveni daného
podniku. Dale by méla byt zohlednéna vSechna zjisténa poruseni kritickych mezi a tato
skuteCnost by meéla byt podnétem k modifikaci systému kritickych bodlG (napf. zvySeni
frekvence jejich sledovani).

4.7. Zavedeni dokumentace

Dokumentaci se rozumi popis systému a zaroven i evidence zaznamu sledovani kritickych
bodl a ovéfovani systému.

Tato dokumentace nema pFedepsanou jednotnou formu a =zalezi na provozovateli
potravinafského podniku, v jaké podobé ji povede.

5. Poznamky k postupu zavadéni systému kritickych bodu
5.1 Prizpuisobeni systému realnym podminkam

Ve zcela ojedinélych pfipadech mlze byt pfi realizaci vySe uvedeného bodu 4.1 — analyze
nebezpedi zjisténo, Zze z daného vyrobku, resp. z nakladani s nim zadné nebezpedi nehrozi.
V tomto pfipadé mohou byt vySe uvedené body 4.2 az 4.5 této skuteCnosti pfizpusobeny
(tzn. minimalizovany). | v takovych pfipadech je vSak nutné mit zavedeny ovéfovaci postupy
(viz. bod 4.6) a o celém tomto procesu vést pfiméfenou dokumentaci podle bodu 4.7.

5.2 Zpracovani systému pro rozsahly sortiment potravin (napf. v prodejnach)

Systém kritickych bodl by mél byt vypracovan pro vSechny skupiny vyrobkd, pfiéemz neni
vylouceno , aby byl tento systém zaveden pro vice skupin vyrobku spole¢né za predpokladu,
Ze bude vzdy brat v Uvahu hledisko rizikovosti jednotlivych vyrobku.

Jako nedostadujici se jevi zavést systém pouze pro jednu nebo nékolik skupin potravin
(systém by mél oSetfit veSkeré potraviny). Obchody, které potraviny také vyrabi a systém
kritickych bod maji zpracovany pro svuj vyrobni Usek, musi mit tento systém zavedeny i pro
potraviny, které pouze uvadi do obéhu.

Zadouci je pfi stanoveni kritickych bod( zohlednit i rozdilné podminky ve skladovych
prostorach prodejny s podminkami v prostorach, kde jsou potraviny pfimo nabizeny
spotfebiteli.

6. Musi byt zavedeni systému kritickych bodii dokumentovano pisemnou formou?

Ano musi. Zavedeni musi byt dolozitelné, tj. napf. prodejce zavede systém kritickych bodd a
vytvofi popisny dokument ,PFiru¢ku systému kritickych bodu“. Nemélo by se jednat o
formalni vytvofeni nebo pfevzeti hotovych podkladu, ale mél by byt popsan postup podniku,
kterym skuteCné zajiStuje bezpecnost potravin uvadénych do obéhu. Zavadéni systému
kritickych bodu bude spocivat hlavné v popsani a urcité formalizaci dosavadnich postupl
podniku. Je také vhodné, aby pfi jeho zavadéni zlep3il dany podnik své dosavadni postupy,
zvySil spolehlivost systému kritickych bodl a byl zejména schopen |épe dolozit dodrzeni
podminek v pfipadé spora.

Zavedeni systému kritickych bodd v podniku bude zahrnovat minimalné zpracovani
dokumentu ,PFirucka systému kritickych bodd“ podle podminek konkrétni provozovny.



Rozsah a zpUsob vedeni dalsi dokumentace zavisi na rozhodnuti provozovatele. Zasadni je
zejména provedeni analyzy nebezpedi, které by se vhodnou formou méli zu€astnit vSichni
zaméstnanci. Obvykle neméné dilezitym efektem zavadéni systému kritickych bodu je pravé
zavadéni samotné, tj. diskuse o moznych problémech, o zpuUsobu jejich prevence, o
zkuSenostech, zhodnoceni souCasnych postupl apod. Z diskuse mohou vyplynout naméty
na zlepseni souasného stavu.

K vypracovani ,PFirucky systému kritickych bod{“ mize provozovatel pouzit dokumenty —
pfedvyplnéné formulare.

Jaké formulafe by vlastné mély vzniknout a co by mély obsahovat?

Nabizime mozné vzory k pouZiti:

Formular ¢&. 1

PRIRUCKA SYSTEMU KRITICKYCH BODU (HACCP)

Provozovatel/DIC Jméno: Datum: Podpis:

Vypracoval:

Schvalil:

Formular &. 2

SORTIMENT ZBOZi

Provozovna/DIC:
Adresa:

Popis vyrobkti: V pravém policku doplrite ,ano” nebo ,ne“ u prislusné skupiny | ano/ne

sortimentu

1. Trvanlivé potraviny balené Jakym zplisobem je zajisténa trvanlivost produktu:
2. Chlazené potraviny balené Jakym zplsobem je zajisténa trvanlivost produktu:
od dodavatele (vyrobce)

3. Mrazené produkty balené Jakym zplsobem je zajisSténa trvanlivost produktu:
od dodavatele (vyrobce)

4. Cerstvé ovoce, zelenina, Jakym zplisobem je zajis§téna trvanlivost produktu:
houby, brambory

5. Obsluzny a samoobsluzny Jakym zplsobem je zajiSténa trvanlivost produktu:
prodej nebalenych potravin

(nevyzaduji chlazeni)

6. Obsluzny a samoobsluzny Jakym zplisobem je zajisténa trvanlivost produktu:
prodej nebalenych potravin

chlazenych

7. Obsluzny prodej spojeny Jakym zplisobem je zajisténa trvanlivost produktu:
s tepelnym opracovanim

produktu

Osoba zodpovédna

za HACCP

Formular &. 3



ANALYZA NEBEZPECI

Jaka nebezpedi hrozi, jakym zptisobem nebezpecim predchazite?

Krok Nebezpeéi — co se Mame vlastni zkuSenosti | Co provadime, aby | Jakym zpUsobem
muze stat Spatné? z nebezpeéim? se chyba nestala? | zajiStujeme dodrzeni
Zname jiné zkusSenosti postupu?
s nebezpeéim? Je stanoven kriticky
bod?

Prijem

Skladovani

Manipulace

Vystaveni

Prodej

Dalsi ....

Formular &. 4

URCENI ZNAKU, MEZI, POSTUPU SLEDOVANI PRO SYSTEMATICKE
SLEDOVANI VYZNAMNE CINNOSTI V KRITICKEM BODE

Operace - |Sledovany | Kritické Tolerance Postup Frekvence | Napravné Ovérovani
krok znak meze — limit | limitu sledovani - | sledovani opatireni postupu
monitoring

Formulaf &. 5

OVEROVANI SYSTEMU

Zaznam o kontrole | Krok: Usek:

Kriticky bod Provadi: Tyden:

Sledovany znak: Pozadovany stav: Tolerance: Kontrola znaku provedena,

(skupina vyrobkd, vyhovuje ano/ne

vyrobek) - <

Po Ut St Ct Pa So Ne




Zaznam o provedeni napravného opati‘eni v pripadé ,,nevyhovujici kontroly (datum, zboZi, co bylo provedeno):

Zaznamy o kontrolach:

Datum

Kontrolovany znak Stav zjistény béhem Stav zjistény
kontroly nadfizenym

Podpis osoby
provadéjici kontrolu

Formular &. 6

FORMULAR PRO MERENI TEPLOTY

méieni, poZadovana teplota

Usek: Provadi:
Tyden:
Zjisténa teplota °C:
Typ pouzivaného méridla:
Misto méfeni, frekvence Po Ut St Ct Pi So Ne




Zaznam o provedeni napravného opati‘eni v pripadé ,,nevyhovujici teploty*
(datum, zboZi, co bylo provedeno):

Zaznamy o kontrolach:




