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Anotace

V souvislosti s rozSitenim nemoci BSE u skotu vznikla potfeba dokonalé vysledovatelnosti
zpracovavaného hové€ziho masa. Navrhovany systém pracuje na principu ¢irového kodu,
pomoci kterého jsou pfendSeny informace o zviteti, poskytnuté poslednim chovatelem pies
pordzku a bourarnu az po expedici do obchodni sité. Systém je koncipovan tak, Ze odpovida
doporu¢enim EAN Ceskd republika, narodni legislativé i legislativé Evropské unie. Cely
systém se vyznacuje jednoduchosti obsluhy a jeho funk¢nost je ovéfena rutinnim provozem
malymi i velkymi zpracovateli hovéziho masa. Hardwarova ¢ast se skladd z tiskéren etiket a
snimacl ¢arového koédu. Softwarova ¢ast slouzi kromé pienosu informaci a fizeni systému i
k vyhleddni prdv€ zpracovdvanych jateCnych zvifat v masokombindtu. Systém je
programovan v jazyce Power Builder. Soucasti systému je 1 internetovd prezentace, kde ma
spotfebitel moZnost si ovéftit udaje, které jsou uvedeny na etiketé a ziskat dalsi informace o
zakoupeném mase.

Summary

At present, the priority of food-processing industry is production of healthy food. Necessary
part of this trend is its traceableness in process of production and sale to end-consumer. In
Europe, this fact is emphasized particularly by beef in connection with BSE occurrence. The
described technological system enables identification by means of barcode of all meat
processed in common slaughter process. The meat is monitored from slaughter of the animal,
during the time of meat maturation, its processing in a cutting room and dispatch to further
customer. A component of every dispatched part is a label containing all data specified by
legislative of both individual states and also EU, optionally it enables to inform the customer
about further facts by request of the dispatcher. The system allows data transfer among
particular processors and traders. The system is maximum automated and it does not require
any other intervention of the personnel. However, the system administrator has a possibility to
update its adjustment any time. The system works either independently or it is possible to
connect it to existing company system. A part of the system is also hardware equipment
which is capable to work in meat processing.

Uvod

Soucasnd Ceskd pravni dprava ukladd producentiim hovéziho masa oznac¢ovat proddvané maso
udaji, podle kterych by se spotiebitel mél dozvédét celou fadu tdaji o jeho piivodu. Praktické



zkuSenosti s oznacovani hovéziho masa sv&€dci o tom, Ze spotiebitel neni vzdy informovén o
tom, co by m¢l na etiketé hledat a ani uvedené udaje nejsou vzdy pro laika zcela srozumitelné.
VétsSinou chybi volné piistupné informace na médiu umoZznujici dalkovy pfistup, kde by
zakaznik naSel dalsi dostupné udaje o zviteti.

Cil prace

Cilem nas$i prace bylo navrhnout informacni systém, ktery by umoZznil ozna¢ovani hovéziho
masa na jatkach, v rourdrniach a v obchodni siti bez nutnosti ru¢ni evidence.

Dalsi zadéni bylo:

Systém nesmi snizit produktivitu price v jateckych provozech a musi maximalné vyloucit
lidsky faktor pti vlastnim oznacovdni masa. Pouzité technologie musi bezchybné pracovat
v provozu jatek, musi spliiovat hygienické normy a pouzité oznacovaci medium, které pfijde
do pfimého styku s masem musi byt certifikovdno pro styk s potravinami. Soucasti systému
musi byt software, ktery umoziiuje jednoduchou obsluhu systému a evidenci dat.

Material a metodika

Kazdy kus hovéziho masa prodivany v Ceské republice musi byt oznaden takovym
zpiisobem, aby bylo mozno kdykoliv zjistit jeho piivod a v ndvaznosti na uUstiedni evidenci
zvitat, vysledovat i pohyb zvifete znéhoZz pochdzi. Podle platné ndrodni legislativy a
legislativy EU, je nutno zpétné vysledovat jakykoliv kus hovéziho masa. Koncem roku 2000
byla vytvotena Evropska skupina expertii pro maso (European Meat Expert Group - EMEG)
v ramci EAN INTERNATIONAL. Cilem EMEG bylo poskytnout evropskému trhu jednotné
feSeni pro zavadéni Smérnice (EC) 1760/2000 pomoci systému EAN.UCC., ktery umozZiuje
zavadét automatické zptisoby zpracovani informaci bez nutnosti neustdlého ru¢niho sledovani
a piepisovani tdaji. EAN. Ceska republika se k této iniciativé piipojila vyddnim Vyhlasky
MZe 326/2001. EAN Ceska republika ve spolupraci s EAN INTERNATIONAL vypracoval
doporuceni standardl a jejich implementaci na zdkladé natfizeni Smérnice (EC) 1760/2000.
V ramci préace byly aplikovany béZné¢ komer¢né dostupné hardwarové komponenty.

Vysledky a diskuse

Popisovany systém je charakterizovan ndsledujicimi body:

Oznacovani spliiuje pozadavky dané vyhlaSkou MZe 326/2001 Sb., coZ znamen4, Ze vesSkeré
vysekové maso je oznaceno podle jednozna¢ného identifikacniho &isla zvitete. Toto Cislo je
jednoznacné a je evidovéano v ustfedni evidenci zvitat. Droby jsou rovné€z po celou dobu
zpracovani a pfi expedici oznacCeny podle Cisla zvifete. Ostatni Casti, jako napiiklad ofezy
nebo licka, jsou vedeny jako partie a oznaCeny zvlaStnim Cislem. V partii jsou evidovana
vSechna ¢isla zvitat, kterd byla do vyrobku zpracovéna.

Systém déle zobrazuje Ctvrté jednotlivych zvitat v dané partii a je-li zvife testovano na BSE,
systém vytiskne na expediCnich etiketich pro vysekové maso a droby laboratof a cCislo
protokolu rozboru.

Obsah etikety splituje nejen poZadavky dané vyhlaSkou MZe 326/2001 Sb., ale i standard EU
dany EAN INTERNATIONAL vychézejici z nafizeni Rady Evropy 1760/2000, ktery jsou
povinny dodrZovat vSechny ¢lenské staity EU od 1.1.2002. SloZeni etikety je certifikovano pro
piimy styk s potravinami. Toto se tykd nejen materiélu, ze kterého je etiketa vyrobena, ale 1



lepidla a barev, kterymi je potisténa. Expedi¢ni etiketa obsahuje kromé udaju tykajicich se
jednoznacného registra¢niho Cisla zvifete, kategorie a stiii zvifete v mésicich, jeho datum
narozeni, datumu porazky a ¢isla jatek a bourdrny i nazev farmy, ze které zvite pochdzi a jeji
evidencni ¢islo. Spotiebitel si tak miiZe vybrat maso pochdzejici z konkrétni farmy.

Systém je moduldrni a je proto vhodny pro vSechny typy a velikosti jatek, bourdren a
zpracovateli masa. Je mozné ho rozsifit i na jiné druhy masa. Systém je maximdlné
automatizovan v prubéhu zpracovini masa nevyzaduje Zadnd dal$i zaddvéni. Jeho nastaveni
provede a mize kdykoliv upravovat spravce systému. Pracovnici, ktefi zpracovavaji maso do
systému nic nezaddvaji nedopliluji a pouze odebiraji vytiSténé etikety, které lepi na jednotlivé
zpracované Casti podle systému bourani. UmoZnuje i oznacCovani specidlnich vyrobkd,
ptebourdvéni a libovolny zpiisob expedice jakym muze byt tieba balené nebo nebalené maso.
Je umoznéno sledovani vyroby z pohledu porazenych zvifat, ¢tvrti nebo partii. Software
systému pracuje jak samostatné, tak je i pfipraven pro datovou komunikaci s ustfedni evidenci
skotu, ovci a koz a to formou odesilani hldSeni a niaslednou moznost ovéfovani tidaji), pro
komunikaci se stdvajicimi podnikovymi systémy jakou jsou sklady, expedice a se zdkazniky
a prodejci, coz umoZziiuje etiketa s kédem EAN/UCC 128, event. PDF417.

Soucasti systému jsou i hardwarova zatfizeni, kterd vyhovuji ndrocnym podminkdm provozu
jatek a rourdren. Jednd se o robustni, kovové provedeni tiskdren s vysokou kvalitou tisku,
které nevyZzaduji castou obsluhu pfi viyménach termotrasferovych pasek a kotouci etiket. Déle
se jednd o snimace ¢arového kdédu s vysokou spolehlivost sniméni a to i etiket znecCisténych
béZnym provozem jatek. Zatizeni spolehlivé funguje i v provozu, ve kterém dochazi ke
znacnému znecCisténi biologickym materidlem, a ve kterém je zaroven kladen velky diraz na
hygienu. Vzhledem k tomu, Ze nositelem veskerych informaci je pravé ¢arovy kéd musi byt
prakticky stoprocentné zabezpeceno jeho vytisknuti a ndsledné snimani.

Cely systém se vyznacuje jednoduchosti obsluhy a jeho funk¢nost je ovéfena rutinnim
provozem malymi i velkymi zpracovateli masa.

Popisovany systém je pro uZivatele zajimavy tim, Ze eliminuje v maximdlni mozné mite
chyby, které mohou pii klasickém oznacovani hovéziho masa vzniknout. Oproti jinym
podobnym systémim je schopen sledovat porcované maso na bourdrné. Reznici, kteff
s masem bezprostiedné pracuji, maji maximdln¢ usnadnénou ulohu pfi oznacovani
rozbouranych ¢asti masa. NesniZzuje se tak produktivita prace a oproti dal$im systémim

s vz

nedochdzi vlivem lidského faktoru k mylnému oznaceni ¢asti masa.

Udaje ze systému jsou uklddiany do databdaze. V internetové aplikaci, kterd je soucdsti
systému, ma koncovy zdkaznik po zaddni piisluSného kédu moznost si ovéfit udaje uvedené
na etiket¢, véetn¢ dalSich doplnujicich informaci o zvifeti.

Zavér

V soucasné dobé je prioritou potravinaiského primyslu produkce zdravotné¢ nezdvadnych
potravin. Nezbytnou soucdsti tohoto trendu je jejich vysledovatelnost v pribéhu vyroby a
prodeje kone¢nému spotiebiteli. Diraz na tento fakt je v Evrop¢ kladen zejména u hovéziho
masa v souvislosti s vyskytem onemocnéni BSE. Popisovany technologicky systém umoziuje
identifikovat pomoci ¢arového kédu veskeré maso zpracovdavané v bézném jateckém provozu.
Navrzeny systém spliuje vSechny poZadavky kladené platnou ceskou a evropskou
legislativou i pozadavky zpracovatelli a prodejcii hovéziho masa. Jeho pouZiti je moZné ve



velkych masokombindtech i u malych vyrobcti. Maso je sledovano od poraZeni zvifete na
jatkéch, po dobu zrani masa, jeho zpracovani v bourdrné a expedici k dalSimu zdkaznikovi.
Soucasti kazdé expedované partie je etiketa kterd obsahuje vSechny udaje ptredepsané
legislativou jednotlivych statd, ale i EU, pfipadné¢ umoZiuje informovat zdkaznika o dalSich
skute¢nostech podle pfani expedienta. Systém umoZiuje pienos dat mezi jednotlivymi
zpracovateli a obchodniky. Systém je maximdalné automatizovidn a nevyZaduje zadné dalsi
zasahy persondlu, ktery pracuje s masem. Technologie ¢arového kédu se pln€ osvédcila pro
pfenos dat mezi jednotlivymi zpracovatelskymi a obchodnimi subjekty. Spravce systému ma
naopak moZnost kdykoliv provést aktualizaci jeho nastaveni. Systém pracuje jak samostatng,
tak je moZzno ho napojit na stavajici podnikovy systém. Soucasti systému je i hardwarové
vybaveni schopné pracovat v provozu jatek. Vysledky muze vefejnost sledovat on — line
v ramci internetové aplikace. Systém je z téchto diivodii moZno pouZit univerzalné v rdmci
zpracovatelskych provozi a obchodnich organizaci Evropské unie.
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