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Anotace 
 
V souvislosti s rozší�ením nemoci BSE u skotu vznikla pot�eba dokonalé vysledovatelnosti 
zpracovávaného hov�zího masa. Navrhovaný systém pracuje na principu �árového kódu, 
pomocí kterého jsou p�enášeny informace o zví�eti, poskytnuté posledním chovatelem p�es 
porážku a bourárnu až po expedici do obchodní sít�. Systém je koncipován tak, že odpovídá 
doporu�ením EAN �eská republika, národní legislativ� i legislativ� Evropské unie. Celý 
systém se vyzna�uje jednoduchostí obsluhy a jeho funk�nost je ov��ena rutinním provozem 
malými i velkými  zpracovateli hov�zího masa.  Hardwarová �ást se skládá z tiskáren etiket a 
sníma�� �árového kódu. Softwarová �ást slouží krom� p�enosu informací a �ízení systému i 
k vyhledání práv� zpracovávaných jate�ných zví�at v masokombinátu. Systém je 
programován v jazyce Power Builder. Sou�ástí systému je i internetová prezentace, kde má 
spot�ebitel možnost si ov��it údaje, které jsou uvedeny na etiket� a získat další informace o 
zakoupeném mase. 
 
Summary 
 
At present, the priority of food-processing industry is production of healthy food. Necessary 
part of this trend is its traceableness in process of production and sale to end-consumer. In 
Europe, this fact is emphasized particularly by beef in connection with BSE occurrence. The 
described technological system enables identification by means of barcode of all meat 
processed in common slaughter process. The meat is monitored from slaughter of the animal, 
during the time of meat maturation, its processing in a cutting room and dispatch to further 
customer. A component of every dispatched part is a label containing all data specified by 
legislative of both individual states and also EU, optionally it enables to inform the customer 
about further facts by request of the dispatcher. The system allows data transfer among 
particular processors and traders. The system is maximum automated and it does not require 
any other intervention of the personnel. However, the system administrator has a possibility to 
update its adjustment any time. The system works either independently or it is possible to 
connect it to existing company system. A part of the system is also hardware equipment 
which is capable to work in meat processing. 
 
Úvod 
 
Sou�asná �eská právní úprava ukládá producent�m hov�zího masa ozna�ovat prodávané maso 
údaji, podle kterých by se spot�ebitel m�l dozv�d�t celou �adu údaj� o jeho p�vodu. Praktické 



zkušenosti s ozna�ování hov�zího masa sv�d�í o tom, že spot�ebitel není vždy informován o 
tom, co by m�l na etiket� hledat a ani uvedené údaje nejsou vždy pro laika zcela srozumitelné. 
V�tšinou chybí voln� p�ístupné informace na médiu umož�ující dálkový p�ístup, kde by 
zákazník našel další dostupné údaje o zví�eti. 
 
Cíl práce  
 
Cílem naší práce bylo navrhnout informa�ní systém, který by umožnil ozna�ování hov�zího 
masa na jatkách, v rourárnách a v obchodní síti bez nutnosti ru�ní evidence. 
 
Další zadání bylo:  
Systém nesmí snížit produktivitu práce v jateckých provozech a musí maximáln� vylou�it 
lidský faktor p�i vlastním ozna�ování masa. Použité technologie musí bezchybn� pracovat 
v provozu jatek, musí spl�ovat hygienické normy a použité ozna�ovací medium, které p�ijde 
do p�ímého styku s masem musí být certifikováno pro styk s potravinami. Sou�ástí systému 
musí být software, který umož�uje jednoduchou obsluhu systému a evidenci dat. 
 
Materiál a metodika 
 
Každý kus hov�zího masa prodávaný v �eské republice musí být ozna�en takovým 
zp�sobem, aby bylo možno kdykoliv zjistit jeho p�vod a v návaznosti na úst�ední evidenci 
zví�at, vysledovat i pohyb zví�ete z n�hož pochází. Podle platné národní legislativy a 
legislativy EU, je nutno zp�tn� vysledovat jakýkoliv kus hov�zího masa. Koncem roku 2000 
byla vytvo�ena Evropská skupina expert� pro maso (European Meat Expert Group - EMEG) 
v rámci EAN INTERNATIONAL. Cílem EMEG bylo poskytnout evropskému trhu jednotné 
�ešení pro zavád�ní Sm�rnice (EC) 1760/2000 pomocí systému EAN.UCC., který umož�uje 
zavád�t automatické zp�soby zpracování informací bez nutnosti neustálého ru�ního sledování 
a p�episování údaj�. EAN. �eská republika se k této iniciativ� p�ipojila vydáním Vyhlášky 
MZe 326/2001. EAN �eská republika ve spolupráci s EAN INTERNATIONAL vypracoval 
doporu�ení standard� a jejich implementaci na základ� na�ízení Sm�rnice (EC) 1760/2000. 
V rámci práce byly aplikovány b�žn� komer�n� dostupné hardwarové komponenty.  
 
Výsledky a diskuse 
 
Popisovaný systém je charakterizován následujícími body: 
Ozna�ování spl�uje požadavky dané vyhláškou MZe 326/2001 Sb., což znamená, že veškeré 
výsekové maso je ozna�eno podle jednozna�ného identifika�ního �ísla zví�ete. Toto �íslo je 
jednozna�né a je evidováno v úst�ední evidenci zví�at. Droby jsou rovn�ž po celou dobu 
zpracování a p�i expedici ozna�eny podle �ísla zví�ete. Ostatní �ásti, jako nap�íklad o�ezy 
nebo lí�ka, jsou vedeny jako partie a ozna�eny zvláštním �íslem. V partii jsou evidována 
všechna �ísla zví�at, která byla do výrobku zpracována. 
 
Systém dále zobrazuje �tvrt� jednotlivých zví�at v dané partii a je-li zví�e testováno na BSE, 
systém vytiskne na expedi�ních etiketách pro výsekové maso a droby laborato� a �íslo 
protokolu rozboru. 
 
Obsah etikety spl�uje nejen požadavky dané vyhláškou MZe 326/2001 Sb., ale i standard EU 
daný EAN INTERNATIONAL vycházející z na�ízení Rady Evropy 1760/2000, který jsou 
povinny dodržovat všechny �lenské státy EU od 1.1.2002. Složení etikety je certifikováno pro 
p�ímý styk s potravinami. Toto se týká nejen materiálu, ze kterého je etiketa vyrobena, ale i 



lepidla a barev, kterými je potišt�na. Expedi�ní etiketa obsahuje krom� údaj� týkajících se 
jednozna�ného registra�ního �ísla zví�ete, kategorie a stá�í zví�ete v m�sících,  jeho datum 
narození, datumu porážky a �ísla jatek a bourárny i název farmy, ze které zví�e pochází a její 
eviden�ní �íslo. Spot�ebitel si tak m�že vybrat maso pocházející z konkrétní farmy.  
 
Systém je modulární a je proto vhodný pro všechny typy a velikosti jatek, bouráren a 
zpracovatel� masa. Je možné ho rozší�it i na jiné druhy masa. Systém je maximáln� 
automatizován v pr�b�hu zpracování masa nevyžaduje žádná další zadávání. Jeho nastavení 
provede a m�že kdykoliv upravovat správce systému. Pracovníci, kte�í zpracovávají maso do 
systému nic nezadávají nedopl�ují a pouze odebírají vytišt�né etikety, které lepí na jednotlivé 
zpracované �ásti podle systému bourání. Umož�uje i ozna�ování speciálních výrobk�, 
p�ebourávání a libovolný zp�sob expedice jakým m�že být t�eba balené nebo nebalené maso. 
Je umožn�no sledování výroby z pohledu poražených zví�at, �tvrtí nebo partií. Software 
systému pracuje jak samostatn�, tak je i p�ipraven pro datovou komunikaci s úst�ední evidencí 
skotu, ovcí a koz a to formou odesílání hlášení a následnou možnost ov��ování údaj�), pro 
komunikaci se stávajícími podnikovými systémy  jakou jsou sklady, expedice a se zákazníky 
a prodejci, což umož�uje etiketa s kódem EAN/UCC 128, event. PDF417. 
 
Sou�ástí systému jsou i hardwarová za�ízení, která  vyhovují náro�ným podmínkám provozu 
jatek a rouráren. Jedná se o robustní, kovové provedení tiskáren s vysokou kvalitou tisku, 
které nevyžadují �astou obsluhu p�i vým�nách termotrasferových pásek a kotou�� etiket. Dále 
se jedná o sníma�e �árového kódu s vysokou spolehlivost snímání a to i etiket zne�ist�ných 
b�žným provozem jatek. Za�ízení spolehliv� funguje i v provozu, ve kterém dochází ke 
zna�nému zne�išt�ní biologickým materiálem, a ve kterém je zárove� kladen velký d�raz na 
hygienu. Vzhledem k tomu, že nositelem veškerých  informací je práv� �árový kód musí být 
prakticky stoprocentn� zabezpe�eno jeho vytisknutí a následné snímání.  
 
Celý systém se vyzna�uje jednoduchostí obsluhy a jeho funk�nost je ov��ena rutinním 
provozem malými i velkými  zpracovateli masa. 
 
Popisovaný systém je pro uživatele zajímavý tím, že eliminuje v maximální možné mí�e 
chyby, které mohou p�i klasickém ozna�ování hov�zího masa vzniknout. Oproti jiným 
podobným systém�m je schopen sledovat porcované maso na bourárn�. �ezníci, kte�í 
s masem bezprost�edn� pracují, mají maximáln� usnadn�nou úlohu p�i ozna�ování 
rozbouraných �ástí masa. Nesnižuje se tak produktivita práce a oproti dalším systém�m 
nedochází vlivem lidského faktoru k mylnému ozna�ení �ástí masa.  
 
Údaje ze systému jsou ukládány do databáze. V internetové aplikaci, která je sou�ástí 
systému, má koncový zákazník po zadání p�íslušného kódu možnost si ov��it údaje uvedené 
na etiket�, v�etn� dalších dopl�ujících informací o zví�eti.  
 
Záv�r 
 
V sou�asné dob� je prioritou potraviná�ského pr�myslu produkce zdravotn� nezávadných 
potravin. Nezbytnou sou�ástí tohoto trendu je jejich vysledovatelnost v pr�b�hu výroby a 
prodeje kone�nému spot�ebiteli. D�raz na tento fakt je v Evrop� kladen zejména u hov�zího 
masa v souvislosti s výskytem onemocn�ní BSE. Popisovaný technologický systém umož�uje 
identifikovat pomocí �árového kódu veškeré maso zpracovávané v b�žném jateckém provozu. 
Navržený systém spl�uje všechny požadavky kladené platnou �eskou a evropskou 
legislativou i požadavky zpracovatel� a prodejc� hov�zího masa. Jeho použití je možné ve 



velkých masokombinátech i u malých výrobc�. Maso je sledováno od poražení zví�ete na 
jatkách, po dobu zrání masa, jeho zpracování v bourárn� a expedici k dalšímu zákazníkovi. 
Sou�ástí každé expedované partie je etiketa která obsahuje všechny údaje p�edepsané 
legislativou jednotlivých stát�, ale i EU, p�ípadn� umož�uje informovat zákazníka o dalších 
skute�nostech podle p�ání expedienta. Systém umož�uje p�enos dat mezi jednotlivými 
zpracovateli a obchodníky. Systém je maximáln� automatizován a nevyžaduje žádné další 
zásahy personálu, který pracuje s masem. Technologie �árového kódu se pln� osv�d�ila pro 
p�enos dat mezi jednotlivými zpracovatelskými a obchodními subjekty.  Správce systému má 
naopak možnost kdykoliv provést aktualizaci jeho nastavení. Systém pracuje jak samostatn�, 
tak je možno ho napojit na stávající podnikový systém. Sou�ástí systému je i hardwarové 
vybavení schopné pracovat v provozu jatek. Výsledky m�že ve�ejnost sledovat on – line 
v rámci internetové aplikace. Systém je z t�chto d�vod� možno použít univerzáln� v rámci 
zpracovatelských provoz� a obchodních organizací Evropské unie. 
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