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PtestoZze zavedeni systému kritickych bodi (HACCP) v chovech prasat
dosud Zadny z pravnich piedpist platnych pro CR neuréuje, je vice neZ uziteéné
na tento prvotni ¢lanek potravinového fetézce v této souvislosti nezapominat.
Pokud maji tuto povinnost dopravci, vyrobci, distributofi a kone¢né 1 prodejci
potravin, pro¢ nezacit s dislednym a dokumentovanym sledovénim kritickych
bodil jiz od prvovyroby? Kazdy chovatel si je jisté védom, jak velky vliv na
jakost a zejména zdravotni nezavadnost masa ma pravé usek zemcdélské
prvovyroby.

Tak jako v ostatnich oborech pracujicich s potravinou nebo potravinovou
surovinou je i1 v chovech prasat pifi zavadéni systému kritickych boda
uplatiiovano 7 principi dle Codexu Alimentarius. Tim nejdilezitéjSim
principem je provedeni ditkkladné analyzy nebezpeci, do niZ je nutné zahrnout
vSechna nebezpeCi veterinarni, chovatelska, oSetfovatelskd a krmivaiska
plynouci z béZné nastavenych pracovnich postuptli. Pfedpoklada se, Ze na vétSinu
nebezpeci jsou jiz stanovena dlouholetou praxi ovétena ovladaci opatieni, tedy
takové postupy, které zarucuji, Ze se dané nebezpeci nemiize za standardnich
podminek uplatnit. Cilem provedeni analyzy nebezpeci je zhodnoceni danych
nebezpeci a rozhodnuti o stanoveni zvlaStniho reZimu kontroly na konkrétnich
usecich chovu, kde se pfedpokladd nejvétsi riziko poruseni zdravotni
nezavadnosti kone¢ného produktu.

V evropském meétitku neni vztah mezi prvovyrobou a HACCP opomijen.
Mezinarodni organizace ISO ptipravuje normu ISO 22 000, podle které by se jiz
v blizké budoucnosti mohlo HACCP i v ¢eskych podminkach certifikovat. A to
nejen HACCP v potravinaiskych provozech, ale v celém potravinovém fetézci,
prvovyrobu nevyjimaje. Pfedlozeny navrh normy jasné ukazal, Ze je tato norma
aplikovatelna na jakykoliv podnik, ktery se mulze zapojit do zajiStovani
zdravotni nezavadnosti potravin. Staty a organizace podilejici se na tvorbé
normy predpokladaji jeji uvedeni v platnost v roce 2005. I Cesky chovatel tak
muZze certifikdtem HACCP prokdzat svlij vyjasnény postoj k vyrobé zdravotné
nezdvadnych a bezpecnych potravin.
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