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Velmi vyznamnym krokem v legislativ EU bylo gijeti Natizeni ¢.
178/2002/ES, kterym se stanovi obecné zasady adpega potravinového prava,
ziizuje se Wad pro bezp#most potravin a stanovi postupy tykajici. se bazpsti
potravin. V @imé koncepni ndvaznosti na toto Fiaeni a jeho pokerajici revize
predpisi komunitarniho prava byl v iském roce fijat soubor 4 nézeni. Jedna se o
Natizeni¢. 852, 853, 854 a 882, ktera jsou d@pla Snérnici ¢. 2004/41/EHS. Tento
soubor dopluje a upesiuj podminky, pozadavky a povinnosti provozovatel
potravin&skych podnik v oblasti hygieny.

Tyto edpisy vstoupily v platnost dnem 1. 1. 2006. Ve geogista¥ nahrazuji
nékteré gedchozi pedpisy z této oblasti, které timto dnem byly zrySeiedna se
nag. o znamou Skrnice ¢. 43/1993 o hygieh potravin. Je nutno poznamenat, Ze
piiprava &chto pedpisi probihala ®kolik let, picemZz navrhy fed kon€nym
schvalenim byly postugn zveejiovany, coZz umoznilo jejich zapracovanii p
novelizacich #kterych gisluSnych narodnich vyhldSek. \echto souvislostech
nepijde tedy o zcelafgvratné zrdny a pro pevaznou ¥tSinu provoa, které doposud
dbaly na plgni hygienickych poZadavkplatnych narodnichipdpisi, nebude jejich
plnéni velkym problémem.

Narizeni (ES) 852/2004 o hygié€rmpotravin

Toto N&izeni je obech zavazné pro vSechny provozovatele potraikgch
podniki. Je platné v celém potravnim¥etézci, tj. pro vlastni vyrobu, aih, spol€né
stravovani, prodej. Stanovi obecné zasady, podmipkyadavky a povinnosti v
oblasti hygieny vetné systému o¥fovani jejich spravného nastaveni aépiin ale téz
schvalovani provozu.

Narizeni (ES) 852/2004 o hygi€npotravin navazuje nadosavadni sgrnici
¢. 43/93/EHS a svym rozsahem ji nahrazuje.

Konkrétrgji specifikuje hygienické pozadavky naregpravu, skladovani,
znaeni, zdravotni nezavadnosti vyrobku a pdtkevztahuje sev3ak na vyrobu
uréenou pro vlastni osobni pouziti, doméaiippavu potravin a manipulaci s nimi.

Hygienické limity jsou nastaveny jako minimalni poavky kladené na
provozovatelé potravidgkych podnik, ktei zaji&¥uji bezpeénost vyrobk
komplexem systémovych opahi. Tato opdéeni musi byt nastavena na konkrétni
podminky. Vychozim fistupem je flexibilni systém kritickych bodpii jehoz tvorlkE
a dokladovani se ma vychazet ze zdsad obsaZzengyonmach Codex Alimentarius



FAO/WHO. Flexibilita systemu HACCP vychazi z mogti zohledovat skuténost,
Ze stejné pozadavky a povinnosti nelze vyZzadovatapdciti velkych nebo naopak
od velmi malych provakz Tyka se to zejména od zédsIskych prvovyrobd, ktei se
navic nachazejici v klimatickyizné nara@nych a slozitych regionalnich oblastech.

V téchto souvislostech se i nadale vyzngnpodporuje uplatovani spravne
vyrobni (GMP) a spravna hygienické praxe (GHP)r&teize za witych podminek
zcela zajistit zakladni cile systému, kterymi jefmnost potraviny a ochrana zdravi
spotebitele.

Je zna&n¢ daraz na povinnost provozovatetaji¥ovat pravidelné doskolovani
a proSkolovani vSech za&stnané o jejich konkrétnich Ukolech a povinnostech na
useku, kde pracuiji.

Beze zmdny zistava povinnost registrace kazdého zavodu fisly$ného
narodniho organu (n&pviz 8 3, zak. 110/1997 Sb.).

Naiizeni Parlamentu a Rady (ESE. Narizeni 853/2004, kterym se stanovi
specifické hygienické pedpisy pro potraviny zivatiSného pivodu.

Toto nd&izeni specifikuje pozadavky pro potraviny zligmého fivodu a
navazuje na obecné hygienické poZzadavky stanovéeéizenic. 852/2004/ES.

Hygienické podminky a pozadavky se vztahujedevsim na ty potraviny
ZivociSného fivodu, které pedstavuji zvySené riziko pro zdravi Sdiitele a u
kterych je zji§ovana ¥tSi cetnost vyskytu mikrobiologického a chemického rzik
(dosahovanéi prekratovani stanovenych limita pod.)

Stanovené pozZadavky se nevztahuji na potravinyesrdjio znamena slozené z
rostlinnych a zZiveiSnych sloZek, pokud neni zde vysléwnvedeno jinak. Sameézjme
pri priprav slozek Ziv@iSného fivodu, nasleddpouzitych do smiSeného vyrobku, se
musi postupovat a dodrZovat podminky a poZadavkwtto Nd&izeni. Pouzivané
pojmy jsou definovany tak, aby byly jednoZn& chapany a vykladany, dale uvedeny
piedpisy pro ozngvani €tchto vyrobki identifikatni znakou, specifikovany
poZadavky na jatka, bourarny, porazkové prostory \@echny druhy masagetns
poZadavk na skladovani,fiepravu a manipulaci s masem a masnymi vyrobkytédle
Zivymi zviraty.

Specifické pozadavky stanoveny pro mléko ¢n&vyrobky, vejce a vyrobky z
vajec, dalsi vyrobky ziwdSného m@vodu, které byly dosud roztrouSeny tznych
piedpisech, ¥etné produkfi akvakultury a rybolovu (zejména tiského). Znané
Siroky zakr pasobnosti tohoto ri&zeni v oblasti vyrobk a potravin ZiveéiSného
puvodu zcela jist zasdhne do celéady veterinarnich vyhlasek vztahujicich se k
zékonué. 166/1999 Sb., o veterinarnigné
Narizeni (ES)¢. 854/2004 o edni kontrole produkti zivoéiSneho pivodu



Toto n&izeni @imo navazuje naipdchozi N&zeni¢. 853/2004/ES. Obdokn
jako predchozi n#zeni vychazi z principu flexibility fistupu dedni kontroly ke
specifickym podminkdm a pebam vyrobniho zavodu, ktery uplaie tradéni
vyrobni technologie a metody prace, jeho objem byrge maly nebo se nachazi
Vv regionu se slozitymi ze¢pisnymi podminkami.

Nafizeni stanovi obecné zasady prairéd Gedni kontroly, poZzadavky na
kontrolni inspektory aj. Stanovi dale poZadavky swnvaleni zavodu, provéai
nezavislych audit, potvrzujicich, Ze zavod splje stanovené podminky a pozadavky
ke splréni zadanych cil. Témto audifim je now¥ vénovana zvySena pozornost, nébo
systém jejich provéashi zahrnuje satinnost viastni podnikové kontroly a kontraly
inspekce iedni.. O personalnim slozeni skupiny praytd audit, jakoz i postupy a
systém provaghi audifi v jinych provozech neZz. na jatkach, stanowtlgnsky stat
podle svych podminek.

Naiizeni (ES)¢. 882/2004 stanovuje obecné principy a zasady praléni
uiFedni kontroly, uplatnéné v potravnim fetézci, Wetné vyroby a obéhu potravin
nezivatisSného pivodu.

Narizeni ¢.882/2004/ES stanovuje obecné principy a zasadyagkéai Gredni
kontroly, uplatgné v potravnim fetzci, Wwetrg vyroby a olhu potravin
nezivaisného @vodu. Samoizjmé neni v rozporu s fpdchozim N#zenim pro
Zivoc¢isné produkty, které vakterych oblastech je timto.fiaenim doplgno.

Natizeni se vztahuje na kontrolu i dodrzovargdpidi tykajicich se podminek
spol&né organizace trhu se zédslskymi produkty (trzniady, vino, ovoce, zelenina,
olivovy olej apod.).

Natizeni navazuje, respektive nahrazuje a vy&amnSiuje Snernici ¢.
89/397/ES o tedni kontrole potravin a uklagdéenskym stdtm, aby zajistily u
dozorovych orgaih provadni kontrol podle stanovenych zasad a poZatlaxjména:

» pravidelné provéghi trednich kontrol, icemz jejich¢etnost ma odpovidat

riziku s

prihlédnutim k vysledikm kontrol provaédnych samotnymi provozovateli

potravin&skych podnik v rdmci program zaloZzenych na HACCP nebo

prograni zabezpé&ovani jakosti,
e provadni trednich kontrol bezipdchoziho upozo#mi, s vyjimkou nap

auditi, které musi bytigdem ohlaseny,

» provacdni kontrol na jakémkoli stupni vyroby nebo produkegracovani a
distribuce,

* vénovani stejné pozornosti kontrolar wyvozu ze Spol&enstvi, i uvadni
na trh ve Spoleenstvi a i dovozu zeitetich zemi,



* vytvoreni a zavedeni viceletych vnitrostatnich kontrdingldni v souladu
s obecnymi
pokyny vypracovanymi na urovni Sp&dastvi,

» predkladani pravidelnych &aich zpravo vysledcich kontroléinnosti,

e zpracovani a dokumentovani kontrolnich postpmbiha jednotha soustav
na vysoké urovni,

o zfizeni jednoho kontaktniho mista, které by koordatoyredavani a fijimani
Zadosti o podporu z ostatnigdlenskych stét,

» vytvoieni jednotného systému Skoleni pracourdkzorovych orgain kdy
tento prvek je z@kaziovan zejména proto, abyiplusné organy rozhodovaly
jednotre,

» zavedeni jednotného registru potra¥gk§ch podnik, a jeho aktualizace o
provedenych kontrolach v daném podniku,

» stanoveni jednotného systému popladknahrad zarédni kontroly, a to na
zaklad
spoleénych zasad stanovenychiizenim.

Tyto nové legislativni fedpisy jsou téZz oziavany jako ,Hygienicky
balicek H1, H2 nebo H3", kdy jednotliva ozfeni specifikuji tematicka zaieni
jednotlivych ,hygienickych batka“. Napiiklad baléek H3 se tykd Nédzeni EP a
Rady ¢. 882/2004/ES stanovi vSeobecné pozadavky pedni kontroly provaghé
piislusnymi dady, kdy specificka pravidla pra@dni kontroly vyrobi ZivociSného
puavodu jsou stanovena v Kaeni ¢. 854/2004/ES a kdy se tato pravidla vztahuji
pouze n&innosti a osoby, nagd se vztahuje rizeni¢. 853/2004/ES.

Pro zn&nou rozsahlost textu jednotlivychifieeni uvadime jen sttnou
informaci o obsahu jednotlivych ifizeni.



