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Monitoring vyskytu bakterii rodu Bacillus

Bacillus cereuge vzhledem ke své schopnostiitvéermorezistentni endospory
a déle lytické enzymy determinujicim faktorem kiyalnlénych produki s tepelnou
piedUpravou. RowE tvorbou svych enterotoxine ozn&ovan za potravni patogen a
je cileré sledovan v &kterych vyrobcich i nemiéného mvodu. Vyskyt a identifikace
bakterii roduBacillus byla provedena ve vzorcich syrového mléka v adbseverni a
sttedni Moravy (54 vzork) a v oblastiCech a Moravy (342 vzotk z Centralni
laboratde Pardubice). Celkem bylo izolovano 158 kindracili, které byly dale
identifikovany vCeské sbirce mikroorganisim Brno. Negetrgjsi zastoupeni i
Bacillus licheniformis (102; 64,6%), dal8acillus cereug43; 27,2%)B. pumilus(5;
3,2%),B. subtilis(2; 1,3%),B. badius(1; 0,6%),B. fusiformis(1; 0,6%),B. sphaericus
(1; 0,6%) a Paenibacillus glucanolyticugl; 0,6%). Byly rov&Z izolovany dva
psychrotolerantni kmenB. cereuskteré byly pomoci molekularnich metod ¢emy
jako Bacillus weihenstephanensidedna sefejmeé o prvni izolaty u nas. lzolade.
stearothermophilua novéhd. sporothermoduransebyly UspSné.
Teplotni podminky ristu Bacillus cereus

Optimalni fistova teplotaBacillus cereuge 30 °C. Nkteré druhy jsou schopné
rastu (i nizsi teploé 10 — 12 °C a nerostouigeplo® vysSi a naopak. V tabulce 1 je
uvedenaistova aktivitaBacillus cereusii raznych teplotach. VSechny kmeny byly
izolovany ze syrového bazénoveho mléka.
Pro sledovaniistu B. cereusbyly vybrany skladovaci teploty fipkterych je mléko
béZzne skladovano v obchodnich sitich (cca 8 — 10 °C,°@5a vy3Si) nebo dale
v domécnostech (4 az 10 °C v chlaae nebo 15 °C a vysSi ve spizich).
Rustova aktivita Bacillus cereus v pasterovaném mléce

Pro zjiSeéni ristové aktivity byl vybran kmeBacillus cereu®6, ktery nerostl
za standardnich kulti¢aich podminek i 7 °C (7 °C/3-4 dny). i 10 °C vSak roste az
po 9 dnech kultivace. Vzorky syrového bazénovéhékeml(100 ml) byly zatkovany
namnozZenowistou kulturouB. cereus 96kultivovany v mléce $ teplog 20 °C 6
hodin a posléze pasterovanyi peplo€ 72 °C po dobu 20 s. Vzorky miléka byly
zaakovany tak, aby vychozi pet po pasteraci byl 0 az 5000 CFU/mlI.
V pravidelnych 24 hodinovych intervalech byl ve k@oh sledovan pet B. cereus
pri ttech Kiznych teplotach.



Casovy odhad dosazeni hranice zdravotniho rizika

Vzorky byly roz&tleny podle vychoziho @tu B. cereusdo pti skupin: 040,
10<100, 100200, 2004000 a 10005000 CFU/mI. Pomoci aproximace byla v grafu
na ose X zji¥na doba, p které dosahly jednotlivé vzorky dolni hranice’ TFU/ml,
kterd @edstavuje p&ateEni stav mozného vzniku zdravotnich probigrtvorbou
diarrhoealniho enterotoxinu. Vzorky mléka uchovavgi4 °C zistaly po celou dobu
sledovani témt beze zmn (obr. 1). Poet B. cereuspii teplog 10 °C nedosahl po
celou dobu sledovani wipad nizkych vychozich pfia 0<10 CFU/mI kritickou
hranici. Teprve v fipacd vychozich péta 10<100 CFU/mI bylo hranice dosazeno po
304 hod, pi po¢tu 10000 CFU/mI po 329 hodinachiip200<1000 CFU/mI po 250
hodinach a 10035000 CFU/mI po 228 hodinach (obr. 2). Velké rozdilyaistu byly
i podle vychoziho p&iu koncentrace CFU/mlipteplog€ 15 °C. Ri této teplo¥
prekrasily vzorky mléka i hranici 10 predstavujici zdravotni problémy vipads
emetického enterotoxinu. Vzorky s obsaheml®@€FU/ml doséhly kritickou hranici
10° a 10 CFU/ml po 61,5 a 140 hodin&chii ppoctu 10<100 CFU/ml dosahovaly
hranici po 57 a 144 hod, mléka smm 100200 CFU/mlI po 45 a 61,5 hod,
200<1000 po 45 a 63 hodinach a vzorky mléka s&tgrm vySSim jak 1000 CFU/mI
piekratily hranici jiz po 30,5 a 54 hodinach (obr. 3).

Tabulka 1: RstB. cereusi riznych teplotach

Rast [
Pcacet kmerii B. cereus 4-7 °C 10-12 °G 30 °C 37 °C 40 °C 43 °C
20 - + + + -+ -
36 - - + + + +

Obr. 1: RistB. cereugii 4 °C
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Obr. 2: RistB. cereusri 10 °C
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Obr. 3: RistB. cereusori 15 °C
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