Vlivy plemen na vztahy bodu mrznuti a slozek a viasosti mléka krav

The breed effects on realtionships between freepmigt and milk components and
properties in dairy cows

Antonin Macek', Oto Hanug, Marek Bjelka', Libor Jani?, VAclava Geréurova?

! = Agrovyzkum Rapotin, s.r.6.= Vyzkumny Gstav pro chov skotu, s.r.o., Rapotin

Summary

In general, the freezing point (MFP) is very sfgaint physical and
technological milk property. MFP can be influenceg the milk composition, in
particular by the components, which are linked with osmotic pressure and by the
other animal physiological factors such as theithtrand feeding and the health state
as well. It is possible to indicate a pertinentefgn drinking water addition into milk
during milking and milk storage according to MFRue&ain explicit circumstances. Of
course, it is essential to have a right estimaggdlative discrimination limit value of
MFP for the similar purposes. It has not been lfatliin the Czech Republic during
quite long period and under actual conditions now. tThe paper is focused on
information for the possibility how to improve memted estimation. The various
effects such as the milk yield (DMY) of dairy cosome milk components (such as
solids non fat content (SNF), true (TP) and whegtgan (WP) contents, urea
concentration (U), lactose content (L)), the somagll count (log SCC), electrical
conductivity (EC) and the milk fermentation abili{ffAM) due to the noble dairy
microbial culture (the titratable acidity (FAM-T)nd the total count of noble
microorganisms (log FAM-TCM)) were investigated &ese of the possible
influences or relationships on the milk freezingnpealue.

UvoD

Bod mrznuti mliéka (BMM = MFP) je fyzikalni viaststdb a také moznym
ukazatelem poruSeni mlékaigavkem cizi vody, tzn. umysiné (falSovani) nebo
neamysiné (chyby fpdojeni) technologické nek&znproduceni. Je pouzivan ke
kontrole kvality mléného potravinovéhaettzce. Vedle fidavku cizi vody je
ovliviiovan slozkami mléka, zejménénti, které vykazuji podstatny osmoticky tlak.
V dusledku toho také chovatelskymi faktory jako sezd&lachéni skotu, dojivost,
stadium laktace, vyZiva a zdravotni stav dojnic.

MATERIAL A METODY

ProtoZe geneticky zéklad dojnic ovliye jejich dojivost a sloZzky mléka, irhe
plemeno ovliviovat jak BMM tak jeho vztahy k ostatnim ra§m slozkam a
vlastnostem. BMM niZe rovréz ovliviiovat technologické ukazatele mléka. Na dvou
souborech malych bazénovych vzibmléka (4 az 8 krav ve vzorku) byly posouzeny



vztahy mezi BMM a &kterymi ml&nymi slozkami a vlastnostmi (soubory plemen
Ceské strakaté a Holstyn, C a H). V souborech bghinbceno 40 a 36 vzatkBMM

byl méten referetini kryoskopickou metodou naizzeni Cryo-Star automatic Funke-
Gerber a to v jarni a letni sezon

VYSLEDKY A DISKUSE

Slechéni skotu na dojivost pozvolna zhorSuje BMM (obr.al2, tab.1).
Praimérna uvadna mi€na uzitkovost krav zpravidla do jisté miry souwssi stupsm
proSlechtnosti. Bylo odhadnuto, Ze relevantni diskrinding hranice BMM pro
odlideni standardni kvality mléka od nestandarpird,podminkyCeské republiky, by
se nyni mohla nachazet mezi -0,514 az -0,512 °CR\Wbyl limit BMM -0,515 a nyni
je -0,520 °C, podletrodni EEC 92/46. #srgjSi limit by nesplnilo piimérné 28,6 %,
23,5 % a 20,1 % dodavek miléka (2002, 2003 a 20Ddio vysokécislo neniize
souviset se zvamvanim mléka typu umysiné nebo neimysiné technckégiekazé
Nekteré evropské zetruplatiuji proto odliSné hodnoty: &necko a Rakousko -0,515
°C; Kypr -0,512 °C; Belgie -0,510 °C; Holandsko5@5 °C; Norsko -0,500 °C.

Vysledky regresni analyzy (obr. 2 a tab. 1) do&jJdda bazénovych vzorcich
mléka u dvou plemen zhorSovani bodu mrznuti (MFPXDM rostouci dojivosti. U
plemene H je tento vliv vyznamny (P<0,05; obr.agh.1). Zatimco vliv plemeneiie
byt vyjadcen v €snosti a charakteru vztéhabsolutni posun v BMM (mezi soubory C
a H) je determinovan rozdily ve vy#iwvou stad dojnic. Logické, vyznamné a mezi
plemeny shodné tendence zavislosti je moZzné poabrowezi BMM a dalSimi
parametry jako suSinou tukuprostou, obsaheistych bilkovin nebo obsahem
syrovatkovych bilkovin (obr. 2, tab. 1). Tyto vzyabyly vyrazré tésnejSi u plemene
H. BMM je zhorSovan s klesajicimi obsahy komponerekvapiv protichidna
tendence mezi plemeny je u vztahu BMMxobsah laktézg je vztah vyznamny u
plemene C. Zde klesajici obsah laktézy zhorSuje BNthb. 1). DalSi zavislost
vystihuje logickou vazbu mezi BMM a elektrickou weasti mléka (tab. 1), kde BMM
klesd (zlepSuje se) srostouci vodivosti. Kondigivroste se zhorSujicim se
zdravotnim stavem miéé zlazy, kdy roste i get somatickych bufk. Za této situace
kles& obsah laktézy. Aby osmoticky tlak mlékastal zachovan je Ubytek laktozy
nahrazen ionty soli, zejména NaCl. Uvedené zvydiwost mléka sowzre s ristem
poctu somatickych busk (PSB). Paradoxnbyva s tistem PSB u komeénich stad
pozorovano zachovani nebo dokonce zlepSeni (shibedu mrznuti mléka (obr.2,
tab.1). Zde bylo uvedené vyrag$i u plemene H. Nelze vSak prakticky spekulovat o
moznosti vylepSeni BMM pragdnictvim benevolence k vy$Simu vyskytu poruch
sekrece mléka ve stadech, nejen pro ostatni zhiSalitativni ukazatele mléka, ale



zejména pro fipadné ekonomické ztratyripsouvisejicim poklesu dojivosti krav.
Stejre tak @i vztahu BMM k obsahu mimviny, kdy tento, sotasré s rostouci
hodnotou nazrajici nevyvazenost vyzivy krav, mifrvylepSuje BMM (obr. 2, tab.
1). Zajimavy vztah (obr. 2, tab. 1) poukazuje neshkysaci schopnost mléka s vySSim
bodem mrznuti gvodniho mléka. Uvedené w@ziuje vyznam BMM také jako
ukazatele technologické kvality mléka.

ZAVER

Vysledky budou zohledmy pii derivaci standardniho diskrimi&aiho limitu
pro bod mrznuti kravského miléka jako hranice s makii pravépodobnosti
spravnosti odhadu pro od8ldni standardniho mléka (,nezvash&ho”) od
nestandardniho (pravpodobré ,zvodréného”, resp. s podé&mim na vyskyt
technologické nekaznpii ziskavani mléka) v rdmci zvySeni spolehlivostnkoly
kvality mléného potravinovéhtetzce.

Obr. 1: Vztah mezi @mérnou uzitkovosti dojnic (PUD, mléko kg/laktace)r@mérnym

bodem mrznuti mléka (BMM, °C) wiznych evropskych zemich.
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Obr. 2: Vliv plemen C (*) a H (°) na korelace (rgmn bodem mrznuti mléka a mitgymi

slozkami a vlastnostmi:



BMMxdojivost = MFPxDMY

BMMxsusSina tukuprosta = MFBXF
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Tab. 1: Rovnice linearnich regresnich vitéhobr. 2) mezi BMM a sloZzenim a vlastnostmi

mléka podle plemen dojnic C a H.

Vztah BMM (MFP) k: Plemend Linearni regresni vztah Korelatni koeficient
dojivost (DMY) C y = 0,00016x — 0,52444 -0,18; PGB,

H y = 0,00082x — 0,55515 -0,40; P<0,05
tukuprosta suSina (SNF) C y =-0,00628x — 0,4638¢ 0,33; P<0,05

H y =-0,01445x — 0,4054 -0,33; P<0,05
cisté bilkoviny (TP) C y =-0,00839x — 0,49295 -0,830,05

H y =-0,01802x — 0,47493 -0,43; P<0,01
bilkoviny syrovéatky (WP) C y =-0,0206x — 0,51059 0,35; P<0,05

H y =-0,04524x — 0,50882 -0,47; P<0,01
laktoza (L) C y =-0,2233x — 0,4091 -0,35; P<0,05

H y =-0,01063x — 0,5833 0,16; P>0,05
konduktivita (EC) | | e e

H y = -0,00523x — 0,5095 -0,35; P<0,05
log PSB (SCC) C y =-1,19E-3x — 0,51747 -0,09; B50,

H y =-1,123E-2x — 0,50823 -0,36; P<0,05
mocovina (U) C y = -8,9E-4x — 0,5157 -0,19; P>0,05

H y = -4,3E-4x — 0,52916 -0,08; P>0,05
KSM-TK (FAM-T) C y =-2,3E-4x - 0,51368 -0,18; P98,

H y = -4,6E-4x — 0,51939 -0,37; P<0,05
log KSM-CPM (FAM-TCM) C y =-5,4E-4x — 0,51543 -@,0P>0,05

H y =-6,48E-3x — 0,47344 -0,39; P<0,05

Vyzkum byl podporovan prastkyieSeni projekt MSM 2678846201, MSMOR a

QF 4003, NAZV, MZER a proveden rowz v ramcicinnosti NRL-SM Rapotin.




