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Summary

The aim of work was the detecting of the effeclagtation stage on assemblage
and technological attribute of goat milk and gda¢ese. From physical and chemical
attrributes of milk were monitoring density, dnatter, lactose, protein, fat, calcium
and urea content, titrable acidity. By cheese vdetected titrable acidity, dry matter,
fat and salt content.

Uvod

Zejména kuli produkci koziho miéka, doSlo u nasgatkem devadesétych let
minulého stoleti k zvySenému zajmu o chov koz. Glelé byly nuceni nait se
zpracovavat mléko na fagyvzhledem k nezajmu miékéren o tento druh mlék.

Vliv na kvalitu koziho mléka a syra zjnvyrobeného mze mit plemeno,
zdravotni stav zvéte, kvalita vyZivy, ¥k zvirete, pdadi a stadium laktace, doi
obdobi, technologie zpracovani a dalsi.

Cilem naSi prace bylo posouzeni vlivu stadia lekiaa sloZeni a technologické
vlastnosti koziho mléka a na sloZeni koziho syra.

Materialy a metody
Materialy

K rozboru bylo pouzito mléko atipodni bilé syry z kozi farmy v Sinéce
v obdobi od dubna dijna 2003. Analyza mléka byla provedena ng&smm vzorku,
vzdy v den odéru. Syr byl odebiran dva tydny po vykoa rovréz byl hodnocen v den
odbiru. Vzorky byly gevazeny v termoboxech, aby se zabranilo poSkozehd n
znehodnoceni vzotk
Metody

V laboratdi na Ustavu technologie potravin MZLU byla provedashemickéa a
fyzikalni analyza. U mléka se sledovaly tyto viasiiit hustota, suSina, obsah laktézy,
bilkovin, tuku, vapniku, m@oviny, titratni kyselost, pH, doba za®nhi a kvalita
syreniny. U syra byla sledovana titrd kyselost, suSina, obsah tuku, soli a d@po
obsahu tuku v su&n

Vysledky neteni byly zpracovany v programu MS Excel. Byly vymsmy
hodnoty aritmetického pméru a smérodatné odchylky.
Vysledky a diskuse



V nasi préaci byl sledovan vliv laktace na slozeoziko mléka a kozich syr
V tabulkach ¢.1 a¢.2 je uvedeno zjighé sloZzeni mléka s slozZeni syra.

Tab.1. Zmny slozek a vlastnosti koziho mléka ve sledovanBdobi

datum |HustotapH |Lakt6zaBilkoviny|Tuk [SuSina|KyselostiCa |ModovingDoba |Kvalita
odbéru °L20 % % % Do SH g/l mg/100mlizasyeni|syireniny
24.4. 126,95 | 6,74 4,11 2,72 3,30 11,17 4,76 104526, |37 -1
7.5. 27,8 | 6,76 4,38 2,99 3,12 11,16 4,85 1|35 43,396 1]
215. 26,9 |6,72 3,94 2,74 3,39 11,27 5,45 1{44 136,0(38 [1-111
5.6. 26,1 |6,73 4,25 3,13 3,88 11,71 5,25 1/24 32,5%39 [-11
18.6. (27,2 | 6,73 3,93 3,23 2,63 10,48 5,15 1/03 £5,3|32 Il

3.7. 26,3 | 6,71 4,03 2,6 2,73 10,34 4,75 1/12 24,2335 [1-111
18.7. |27 6,72 4,2 2,65 2,68 10,43 5,05 0,94 25693 3 |l

4.8. 25,85 | 6,671 4,03 2,65 3,02 10,34 5,15 1|05 &4,1|32 Il
26.8. 26,4 | 6,62 4,12 2,94 3,39 10,93 5,25 0{85 24,9|30 Il
10.9. (27,25 | 6,62 4,47 3,23 3,02 10,95 5,74 1,12256, |37 -1
259. (27,6 | 6,63 5,45 3,26 3,21 11,36 6,12 1{19 23,034 Il
9.10. |28 6,57 4,2 3,5 3,3 11,4 6,91 1,05 24,91 33 |ll
23.10. | 28,45 | 6,67 4,41 3,87 408 12,09 6,81 0,948234 |43 Il

Tab.2. Zmény sloZeni koziho syra ve sledovaném obdobi

datum |Kyselost|Sil SusSina | Tuk TvS
odbéru  ’SH % % %) (i

7.5. 80,69 | 2,14 47,43 | 23,00 | 485
21.5. 90,09 | 1,77 42,97 | 22,50| 52,36
5.6. 108,90 | 1,52 48,39 | 23,50 | 48,57
18.6. 82,67 1,27 46,53 | 21,50 | 46,21
3.7. 120,47 | 1,55 4454 | 19,00 | 42,65
18.7. 99,00 | 2,96 49,12 | 22,50 | 45,81
4.8. 85,14 | 2,99 49,19 | 22,25 | 45,23

26.8. 87,12 1,35 48,45 24,50 50,57
10.9. 86,63 2,31 46,67 22,50 48,21
25.9. 97,71 2,36 47,21 23,00 48,71
9.10. 97,22 3,31 45,52 20,50 45,04
23.10. |96,23 2,69 47,10 23,50 49,89
6.11. 91,30 2,36 48,34 23,50 48,62

Zavér

U sledovanych vzork koziho mléka byl u obsahu suSiny, tuku a bilkovin
v obdobi ¢ervence patrny mirny pokles, obsah laktozy se wrarenenil. VysSi
obsah mooviny v mléce na j& a na podzim se projevoval delSi dobourgimtou
k zasyeni.Obsah suSiny u syra kolisal ve sledovaném dbdidém ptimérné hodnoty
(47,03%). Nejnizsi @nost n&l syr z 3.7., coz odpovida i nizSi¢hwosti vzorku mléka
ze stejného data. Obsah TvS byl od katexena do zéatku srpna niZsi nez v ostatnim
sledovaném obdobi.



