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Summary :

The behaviour of pure milk culture in cheese ripgnivas very often studied in
model conditions. The modeling included effectsterhperature, active acidity and
hydration using salt solutions (most frequently Na@lycerin and glycine). For
application of these results on cheese ripeninglitions it is necessary to consider the
influence of temperature change on both pH of ahaes water activity.

Uvod :

ChovaniCMK pfi zrani syfi je ¢asto studovano v modelovych podminkéach.
Nejcastji se modeluje se vliv teploty, vliv aktivni kysekd a dale vliv vazby vody
za pouZziti roztoku soli —<Sinou chloridu sodného, glycerinu nebo glycinu.

Pozornost byla anovana pedevSim nsfeni aktivity vody na souborech pokud
mozno co nejjednodussich modelovych viork

Byly méreny vztahy mezi aktivitou vody a teplotou pro rdatochloridu
sodného (1-10%), glycinu (1 — 12 %) nebo glycer@u- 20 %). Zvoleny teplotni
interval (10 - 25°C) odpovida teplotam, které jspaouzivany pi zrani syfi
ementalského typu.

Byl méien vliv teploty ( 10 — 25 °C) na zZmu aktivni kyselosti ha souboru n =
12 syh eidamského typu. Sfasyni bylo od 7 do 90 dni, sfmérnou hodnotou 49
dni.

Prikladem praktického wieni aktivity vody je msfeni aktivity vody v 9
vrstvach bloku dolivaného syra. Na#ené rozdily v jednotlivych vrstvach bloku jsou
v souladu se skutaosti, Ze v syru je mirny gradient obsahu solupsgt proteolyzy
kazeinu.

Pro nmeifeni byl pouzit komeni pistroj AW Sprint (Novasina, Svycarsko)
s jednou temperovanougéiici komirkou.

Shrnuti vysledkii :

1. PredloZzené vysledky potvrzuji, Zeiipaplikaci vysledk modelovych
postumi na podminky zrani syrje zZadouci brat v Uvahu to, Ze &ma teploty
ovliviiuje jak pH syra tak i aktivitu vody roztoku soliyfté @i modelovani,

2. Znalost &chto vztali je dilezita i @i studiu vlastnosti mikroorganism
s pomoci technik vyuZzivajicich principy prediktivnikrobiologie,



w

pro mefeny soubor n = 12 nizkodtitlanych syi plati :

s vychlazenim syir vzroste jejich realnd hodnota pH, coz snizi
barierovy efekt pH naist mikroorganism,
rovnice pro pimérnou zneénu pH syra v zavislosti na tepége

pH = -0,00847 * delta(°C) + pH syra, kde
delta(°C) = zmina teploty syra&etre znaménka pro snizeni ¢i)zvySeni (+)

z testovanych slaenin ma nejetsSi vliv na celkovou zrnu aktivity vody
zmeéna koncentrace chloridu sodného, koncentrace gly@iglycerinu na celkovou
zmenu aktivity vody ma podobny vliv,

zavislost a(w) na tepldtse se zrnou koncentrace glycinu prakticky
neneni, pro glycerin miré klesa a nejtsi vliv teploty na zréanu a(w) byl
pozorovan u NacCl,

dosazeni stejné aktivity vodyipraiznych teplotdch modelového vzorku je
vhodné regulovat zémou koncentraceifslusné sloteniny. Nap. a(w) = 0,985 je
mozno dosahnout (za podminek zkousky) kombingbdtya koncentrace glycinu

koncentrace glycinu (%) : 1 2,5 5 7,5

teplota (°C) 89 138 216 26,3

Vliv teploty na aktivitu vody se se zvySenim obsathloridu sodného
zmensuje,

Vliv koncentrace glycerinu na a(w) sé& goncentracich nad 15 % vyrazn
snizuje.
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