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Fat in milk its influence able by feeding ratiomscontradistinction to of others
components of milks. First of all sacharides oforat their total content and their
character there are significant factor. But alsartphysical adjustment can be critical
in a way influence the fat content in milks. At theactical formation of rations will
the main indices the relationship of dry matterfttrages and concentrated feedstuffs.

Otazkou je zda ma vyznam tuk v mléce odlivat. ZvySovat nebo sniZovat.
Dietologové by ragi vidéli snizovani tuku v mléce, iips skuténost, Ze je
v ml&ném tuku jen okolo 0,45 % cholesterolu. Jak se vi&ako divaji prvovyrobci
mléka. Ti by si naopakipli obsah tuku v mléce zvySovat. Obsah tuku jeestal
rozhodujicim faktorem ip kvalitativnim hodnoceni miléka. Jeésstale se realizai
cena mléka wuje podle obsahu tuku.

Druhou otazkou pak je, zda lze obsah tuku v miéoenou davkou ovlivnit.
Lze a dokonce snadjinez ostatni slozky mléka. Obsah bilkovin v mige@vlivrén
spiSe geneticky,ipdevsim je to otazkou plemene. O obsahu laktéziéearje znamo,
Ze je velmi stabilni. Jeho zastoupeni je velmZcé ovlivnitelné. MnoZstvi
syntetizované laktézy souvisi s celkovou produkkgka. Cim vice laktozy je dojnice
schopna syntetizovat, tim se v jejim organismu &ytvysSi gedpoklad pro produkci
mléka. Tedy dostatea uUrové energie v KD simuluje tvorbu glukdézy potazmo
laktézy a tim roste uZzitkovost.

Mlécnym tuk se sklada ;ady mastnych kyselin, s giem uhliki v fetzci 4 —
18. Jeho slozZeni je : 95,8 % triglyceridy; 2,3 %lykeridy; 1,1 % fosfolipidy; 0,46 %
cholesterol, zbytek jsou monoglyceridy a volné madtyseliny.

Zdroje MK k syntéze miného tuku se Zasti tvai v ml&né Zlaze, cestou tzv.
de novoty jsou silré ovliviiovany fermentaci sachatiov bachoru. Obsahem kyseliny
octové a maselné. @sti to jsou MK, kteréigchazi z krve, kde jsodippmny v jakeési
hotovostni zasab- poolv ramcihomeostazprganismu dojnice. Pool MK se ddp|e
prijmem v die, nebo se ziskavaji mobilizaci tukovyekesnych zasob. Tyto MK jsou
také do jisté miry ovlikovany bachorovou fermentaci, ale také byt nemusi.

Které a kolik MK a z jakého zdroje se ziskavaiji:
de novo Z lipidi krve
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Tucnost mléka je wovana jednak geneticky, je zaleZitosti dojnicep@ené
prislusnosti, stuph proslechini, ale i pdadim laktace a jeji fazi, ste&jnjako
fyziologickym stavem dojnice, jejéliesnou kondici. Na druhé straje tutnost mléka
urtovana vyzivou dojnice a celkovym managementem chd@dmyslime-li si
management a mozné metabolické poruchy dojnice, npagime zdraznit faktory
KD. PredevSim porrem objemnych krmiv a krmiv jadrnych v KD, obsahem
neutral detergentni vliakniny (NDF), a to nejen v kvaftitle i v kvalig, dané jeji
stravitelnosti a vyuzitelnosti. Zastoupenim nestm#ni vidkniny, vodorozpustnych
cukni, zastoupeni tuku v davcefipadré pouziti puffi. VSechny tyto faktory jsou
v rukou krmivde, zaleZi na jeho schopnostech a vuli, jakkena bude obsah tuku
v mléce ovliwiovat.

Tedy obsah sachafids KD, zastoupeni vidkniny a Skrobu, je tim co oflije
tuénost mléka. Vlaknina je séésti objemnych krmiv — picnin. Skrob je pak &sti
koncentrovanych krmiv. Na jejich vzajemném powmzalezi nejen miéé produkce,
ale i obsah tuku. U vldkniny nutno hodnotit nejeji innoZstvi, ale i jeji kvalitu, obsah
efektivni vlakniny, degradabilitu vlakniny, velikib&stic podavané viakniny.

U koncentrovanych krmiv nutno hodnotit s ohledema rzastoupeni
nestrukturalnich sachatfid jejich rozpustnost danou zdrojem a mnozstvimime;
zpracovanim (velikostastic), ale i forma vlastni aplikace pro krmeni ®Mxipadré
cetnost podavani).

Ovlivnéni uzitkovosti a obsahu tuku ponéry objemného krmiva a jadra
Pomér SOJ : JK /

uZitkovost 75:25 55:45 45 : 55
Mléko 31 35 36,5
% tuku 4,02 3,93 3,52
Tuk celkem v kg 1,24 1,36 1,24

Obsah pektiti, ktery je také satasti viakniny a snadnou se v bachoru
fermentuje, nefermentuje se na kyselinu dnti, miZe byt rovnocennou nahradou
obilniho Skrobu aimsobi |€épe dieteticky.

Jak misobi gidavky tuki v KD na obsah tuku v mléce. Pouziva sefdrem
tukovych gidavki . prirozené tuky (slogéeniny mastnych kyselin a glycerolu), soli
mastnych kyselin a inertni tuky (technologicky wmaé tuky). Brodni tuky misobi
prevazri negative. Nasycené mastné kyseliny mohou ovlivnit poziiviak
uzitkovost, tak i obsah tuku. Nenasycené mastneélikys mohou zvySovat mééou



uzitkovost, ale snizuji obsah tuku v mléce. Solstngich kyselin zvySuji obsah tuku i
uzitkovost.

Ovlivn éni obsahu tuku v mléce
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