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Komoditni zpravodajstvi

Ceny zemédélskych vyrobci

Ve 38. tydnu roku 2008 se snizila primérna
cena zemédélskych vyrobct (CZV) hlavkové
kapusty o 0,60 K&/kg na 4,60 K¢&/kg, tj. o 11,5 %.
Primérnd CZV netfidéné suché cibule se
stabilizovala na Urovni 36. tydne, tj. na 5,50 K¢/kg.
Za sledované obdobi poklesla primérnd CzV
kvétdku o 0,70 K&/ks (tj. o 7,4 %) na 8,80 Kc/ks.
Déle klesla primérna CzV bilého konzumniho zeli,
a to 0 0,40 K¢/kg (tj. 0 12,9 %) na 2,70 KE/Kkg.

Obchodni ceny

Ve 38. tydnu 2008 doSlo v porovnani
se 36. tydnem k vyraznému procentickému poklesu
primémé obchodni nakupni ceny (NC)
importovaného celeru bez naté, a to o 1,60 K¢/kg
(tj. o 12,6 %) na 11,10 K¢/kg. Jeho obchodni
odbytova cena (OC) se snizila o 2,40 K¢&/kg (tj.
0 14,2 %) na 14,20 K&/kg. Dale klesla primérna
NC kvétaku z dovozu o 2,60 Ké/ks (tj. o 24,3 %)
na 8,- K¢/ks, jeho OC se snizila o 3,- K&/ks (tj.
0 22,3 %) na 10,30 K&/ks. K narlstu primérné NC
doslo u vodniho melounu z dovozu, a to o 2,50
Ké/kg (tj. o 36,9 %) na 9,20 K¢&/kg, jejich OC se
zvysila o 2,60 K¢&/kg na 10,80 Ké/kg, tj. o 31,4 %.

Primérnad NC mrkve a karotky z domaci produkce
se snizila o 1,- K&/kg na 6,10 K¢&/kg, tj. o 14,1 %.
Ve 38. tydnu vyrazné vzrostla NC salatovych
okurek z dovozu o 7,- K&/kg (tj. o 55,1 %) na
19,70 K¢/kg, jejich OC stoupla o 8,50 K&/kg na
24,20 K¢/kg, tj. o 54,1 %. Stoupla také NC okurek
hadovek z dovozu, a to o 3,60 K¢&/kg (tj. o 20,3 %)
na 21,30 K¢/kg, jejich OC vzrostla o 4,30 K&/kg na
24,80 K&/kg, tj. o 20,8 %. Za sledované obdobi se
dale zvysily primé&rné NC &ervené a zelené papriky
z dovozu, a to 0 6,10 K¢&/kg (tj. o 21,2 %) na 34,90
K¢&/kg, resp. o 3,20 K&/kg (tj. o 21,4 %) na 17,90
K¢/kg. Jejich OC wvzrostly o 4,90 Kc<&/kg (tj.
0 14,5 %) na 38,50 K&/kg, resp. o 3,20 KE&/kg na
21,30 Ké/kg, tj. o 17,9 %. Vyrazné stoupla také
primé&rna OC importovanych rajéat, a to o 6,40
K¢&/kg (tj. o 45,7 %) na 20,30 K&/kg. Naproti tomu
klesla primérnd NC barevného saldtu z domaci
produkce o 2,20 K¢&/ks (tj. o 17,1 %) na 10,50
Ké/ks, jeho OC se snizila o 1,60 K¢/ks na 13,60
K¢/ks, tj. 0 18,9 %. Ve 38. tydnu se vyrazné snizila
primérna OC domaciho bilého zeli, a to o 2,90
Ké/kg (tj. 0 37,2 %) na 4,90 Kc/kg.
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Ceny zemédélskych vyrobcil

Ceny zemédélskych vyrobci vybranych druhti zeleniny I. jakostni tFidy
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Datum zjisténi ceny: 38. tyden 2008 Ké/MJ
&délskvch vy Zména priimérné CZV proti
Druh zeleniny M3 Ceny zemédélskych vyrobcil 36, tydnu 2008
min. max. pramér v K& vV %
Celer ks *
Cibulka netfidéna sucha kg 5,00 6,50 5,50 0,00 0,0
Kapusta hlavkova kg 4,00 5,20 4,60 - 0,60 -11,5
Kedlubny kg &
Kvétak ks 7,00 12,00 8,80 -0,70 -74
Mrkev a karotka kg *
Petrzel sv. *
Zeli bilé konzum kg 2,20 3,00 2,70 - 0,40 -12,9
Zeli ¢ervené kg *
Poznédmka : Ceny zemédélskych vyrobcl jsou uvddény bez DPH a bez dopravy. MJ = mérnd jednotka, . = (daj nebyl v pfedchozim obdobi k dispozici,
* = méné nezZ 3 respondenti.
Pramen : ZUCM
Porovnani primérnych CzV bilého zeli Ké/kg
Rok/tyden 27. 28. 29. 30. 31. 32. 33. 34. 35. 36. 37. 38.
2007 4,80 4,80 4,80 4,50 4,70 4,70 4,90 5,10 5,10 4,80 4,70 4,70
2008 5,80 6,30 5,60 5,60 5,60 3,30 3,30 3,20 3,80 3,10 3,10 2,70
% 08/07 120,8 | 131,3 | 116,7 | 124,4 119,1 70,2 67,3 62,7 74,5 64,6 66,0 57,4

Pozndmka: * = neuvedeno (méné neZ tfi Udaje), . = Udaj nebyl v pfedchozim obdobi k dispozici.
Pramen: TIS CR SZIF

Porovnani primérnych CzV bilého zeli
v obdobi od 27. do 38. tydne

Ké/kg
6,50 -
6,00
5,50 1
5,00 4
4,50 -
4,00 -
3,50 1

3,00 -

2,50

—— 2006

2007 —— 2008

Zprava o trhu zeleniny 18.9.2008 2



(B TIS SZIF

Statni zemédélsky intervencni fond

INFORMACE O CENACH ZELENINY

Obchodni ceny

Obchodni nakupni ceny vybranych druht zeleniny I. jakostni tFidy
Datum zjisténi ceny: 38. tyden 2008 K&/MJ

Nakupni ceny

Druh zeleniny MJ z domaci produkce z dovozu
min. max. prdmér = +38/36 min. max. prdmér = +38/36
Celer bez naté kg 8,90 12,50 10,50 . 10,00 12,50 11,10 -1,60
Cibule svétla sucha kg 4,20 8,00 6,30 - 0,50 4,40 8,20 6,60 + 0,50
cervena kg & 9,00 13,00 11,00 .
Cesnek kg 3 41,00 49,80 43,00 - 2,00
Kedluben ks 5,00 6,70 5,70 . 5,00 6,70 5,70
Kien kg * 30,00 42,30 35,10 )
Kvétak ks * 6,00 10,10 8,00 -2,60
Meloun vodni kg & 6,20 12,50 9,20 + 2,50
Mrkev a karotka kg 5,40 7,60 6,10 -1,00 &
Okurky hadovky kg & 16,00 26,90 21,30 + 3,60
salatové kg * 19,20 20,00 19,70 + 7,00
Paprika bila kg 3 14,00 25,00 21,60 .
Paprika ervena kg & 25,50 44,80 34,90 + 6,10
zelend kg * 13,00 25,00 17,90 + 3,20
oranzova kg & 25,00 37,00 29,70
Zluta kg = 28,00 37,00 32,10 + 3,00
Petrzel kg 3 13,00 17,90 16,00
PetrZelova nat kadefava | kg & 35,00 43,40 38,80 .
PoF kg * 13,00 19,10 15,40 +0,10
Rajcata kg = 11,90 18,50 14,60
kefikova kg 3 14,50 24,90 18,60
Salat barevny ks 9,00 13,60 10,50 -2,20 &
hlavkovy ks 4,50 12,50 7,70 . &
ledovy ks 5,50 10,10 7,40 . &
Zeli bilé kg 3,00 4,60 3,60 - 0,30 &
cervené kg 4,00 6,50 5,20 . &
krouhanka kg 3,60 7,40 4,90 . &
kysané balené ks 6,50 11,20 8,30 . &
kysané volné kg 10,00 16,40 12,90 . 8,50 14,70 11,80 + 0,00
pekingské kg & 8,60 11,60 10,10 - 0,40
Zampiony ks * 37,00 45,80 41,40

Pozndamka : Ngkupni cena je cena bez DPH; MJ = mérnd jednotka; * = méné nez 3 respondenti; . = ceny nebyly v pfedchozim tydnu k dispozici.
Pramen : TIS “RSZIF
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Obchodni odbytové ceny vybranych druhti zeleniny I. jakostni tFidy

Datum zjisténi ceny: 38. tyden 2008 K&/MJ

Odbytové ceny

Druh zeleniny MJ z doméci produkce z dovozu
min. max. | primér £38/36 min. max. | primér £38/36
Brokolice ks 53 14,00 15,90 14,80
Celer bez naté kg 9,90 14,90 @ 13,10 . 12,00 | 15,60 | 14,20 -2,40
Cibule své&tla sucha kg 5,30 9,30 7,50 -0,60 4,90 9,60 7,30 -0,20
cervena kg &3 13,80 15,20 14,80 -2,30
Cuketa kg | 10,70 | 19,40 @ 14,80 . *
Cesnek kg * 4590 | 63,00 | 5580 @+ 0,70
Cervena fepa kg 6,50 8,70 7,30 . 6,80 7,50 7,20 .
Kapusta hlavkova kg &3 5,00 7,90 6,40 - 0,90
Kedluben ks 6,00 7,90 7,30 . 6,00 7,90 7,10 -0,10
Kien kg * 4550 | 51,00 @ 48,60
Kvétak ks | 10,50 | 12,90 @ 11,70 . 7,90 | 12,90 | 10,30 - 3,00
Meloun vodni kg 53 8,30 14,60 10,80 + 2,60
Mrkev a karotka kg 6,50 9,00 8,10 . =3
Okurky hadovky kg 3 19,10 31,90 24,80 + 4,30
salatové kg &3 22,00 28,50 24,20 + 8,50
Paprika bila kg &3 16,00 29,40 24,60 + 2,80
cervena kg &3 29,00 52,70 38,50 + 4,90
zelena kg &3 19,00 29,40 21,30 + 3,20
oranzova kg &3 33,30 50,80 39,40 + 2,90
Zlutd kg &3 33,30 50,80 40,30 + 5,60
Petrzel kg &3 18,00 20,80 19,50
PetrZelova nat kadefava kg & 45,80 70,00 54,40
Por kg * 16,00 | 23,50 | 18,90 -0,20
Rajcata kg &3 14,50 26,50 20,30 + 6,40
kefikova kg &3 15,90 29,50 21,70
Cherry (250 g) ks * 12,20 | 19,40 | 16,40 -1,80
Salat barevny ks 10,70 18,90 13,60 -1,60 &3
hlavkovy ks 5,70 14,60 9,40 -1,00 &3
ledovy ks 7,30 11,70 9,60 . &
Zeli bilé kg 3,50 5,70 490 @ -2,90 3,50 5,20 4,60 - 0,50
Eervené kg 4,50 7,60 6,50 . 5,00 7,90 6,90
krouhanka kg 3,60 7,40 5,20 . &3
kysané balené ks 9,00 13,00 10,20 . 8,20 14,00 10,10 -0,10
kysané volné kg | 12,70 | 19,20 @ 15,40 . 9,70 | 12,00 @ 11,30 @ + 0,00
pekingské kg &3 9,50 14,90 12,30 -0,10
Zampiony kg &3 46,80 56,00 51,60 + 0,80
Poznémka : Nakupni cena je cena bez DPH. MJ = mérné jednotka; * = méné neZ 3 respondenti; . = Ceny nebyly v pfedchozim tydnu k dispozici.

Pramen : TIS “RSZIF
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Spotrebitelské ceny
Srovnani primeérnych spotiebitelskych cen vybranych druht zeleniny K&/kg

Druh/tyden 25. 26. 27. 28. 29. 30. 31. 32. 33. 34. 35. 36. 37.

Papriky 57,07 57,64 56,74 54,60 53,13 | 47,20 48,92 46,02 43,05 42,00 41,73 42,98 46,01
Rajské jablka | 34,21 31,47 31,97 31,16 34,09 34,12 28,10 27,33 25,36 22,14 24,53 28,30 32,06
Mrkev pravd | 24,88 23,76 22,45 22,05 21,74 19,01 20,19 19,51 18,95 17,98 16,66 15,67 14,98

Pozndmka: Spotfebitelské ceny v tydennich Setfenich jsou zjistovdny u malého souboru prodejen, proto maji uvadéné ceny pouze orientaéni charakter,
- = Udaj nebyl k dispozici.
Pramen: CSU

Informace ze zahrani¢nich trhd

Ceny zeleniny na Slovensku

Datum zjisténi ceny: 8.9. - 10.9.2008 SKK/MJ
Druh zeleniny M3 Nakupni ceny od producenti Odbytové ceny z velkoobchodu
cenové rozpeti prdmérna cena cenové rozpéti prdmérna cena

Cibule kg 4,00 - 6,00 5,45 6,00 - 9,90 8,48
Celer kg 10,00 - 15,00 12,67 19,00 - 24,00 22,75
Cuketa kg - - 12,90 - 28,00 18,84
Cesnek kg 35,00 - 45,00 38,33 - -
Cervend fepa kg 5,00 - 6,00 5,67 9,00 - 15,00 10,95
Kapusta hlavkova kg 7,00 - 8,00 7,31 9,90 - 18,00 12,98
Kvétak ks 10,00 - 12,00 10,50 14,90 - 21,00 17,98
Mrkev kg 4,00 - 7,00 6,15 7,90 - 10,00 9,02
Okurky salatové rychlené kg 8,00 - 20,00 14,43 19,00 - 27,00 23,36
Paprika rychlena kg 10,00 - 15,00 11,54 19,00 - 25,00 22,57
Petrzel kg 15,00 - 19,00 16,40 16,90 - 32,00 23,67
P6r D kg - - 14,90 - 32,00 23,20
Rajcata rychlena kg 6,00 - 25,00 15,23 19,00 - 31,00 21,69
Salat hlavkovy ks 4,00 - 6,00 5,50 6,00 - 12,00 9,36
Zeli bilé kg 3,00 - 4,00 3,50 5,50 - 8,00 6,97

tervené kg 5,00 - 7,00 6,00 8,00 - 12,00 9,21

kysané kg - - 12,50 - 18,00 15,07
Zampiony kg - - 58,00 - 70,00 65,18
Pozndmka: Odbytové ceny od producent( a z velkoobchodu jsou uvddény bez DPH. D = dovoz, - = (daje nejsou k dispozici.

Pramen: ATIS - Spréva o trhu s ovocim a zeleninou

Snizily se ceny kostalové zeleniny

Ve 37. tydnu 2008 se odbytové ceny korenové (+ 1,8 % na 8,98 Sk/kg). O 13,6 % na 22,75
zeleniny z domaci produkce i z dovozu opét snizily. Sk/kg oslabila primé&rna odbytovd cena celeru
Zvysila se pouze cena celeru z dovozu (+ 4,8 % na z domaci produkce. O 7,9 % na 23,67 Sk/kg se
18,05 Sk/kg) a mirné cena mrkve z dovozu snizila cena domaci petrzele. Cena domaci Cervené

Zprava o trhu zeleniny 18.9.2008 5
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fepy oslabila o 4,8 % na 10,95 Sk/kg a o 3,6 % na
9,02 Sk/kg klesla cena mrkve od domacich
producentdl.

Odbytové ceny kostalové zeleniny také klesly.
0 9,2 % na 12,98 Sk/kg oslabila cena hlavkové
kapusty. Dale se snizila odbytovéd cena domaciho
bilého zeli (- 6,3 % na 6,97 Sk/kg). Cena bilého
zeli z dovozu klesla o 2,1 % na 6,39 Sk/kg.
U domaciho cerveného zeli se cena snizila o0 3,6 %
na 9,21 Sk/kg a u cerveného zeli z dovozu 0 2,4 %
na 7,75 Sk/kg. Klesla také cena kvétaku z dovozu,
ato o 3,0 % na 16,55 Sk/ks. Primérna odbytova
cena domaciho kedlubnu oslabila o0 1,3 % na 11,03
Sk/kg a u kedluben z dovozu o 4,1 % na 9,73
Sk/kg.

Ceny plodové zeleniny kolisaly. V porovnani se
36. tydnem mirné, o 1,1% na 21,69 Sk/kg, klesly
ceny domacich rajcat a o 5,3 % na 20,36 Sk/kg se
snizily ceny rajcat zdovozu. Odbytové ceny
domacich salatovych okurek se zvysily az o0 10,9 %
na 23,36 Sk/kg. Primérna cena domaci papriky

SZIF

Statni zemédélsky intervencni fond

posilila o 1,7 % na 22,57 Sk/kg. Naopak cena
zelené papriky z dovozu oslabila az o 16,9 % na
20,70 Sk/kg. Primérna cena importované &ervené
papriky posilila 0 5,8 % na 35,05 Sk/kg.

Z listové zeleniny se snizila primérnd cena
hlavkového salatu z domaci produkce o 5,9 % na
9,36 Sk/ks. Naproti tomu cena hlavkového salatu
z dovozu posilila 0 2,7 % na 10,22 Sk/ks. O 6,3 %
na 20,67 Sk/ks se zvysila primérna cena ledového
saldtu z dovozu. Odbytova cena dovozového
pekingského zeli stoupla o 6,1 % na 16,05 Sk/kg.
Cena domaciho pekingského zeli klesla o0 6,0 % na
17,34 Sk/kg.

U cibulové zeleniny oslabila cena domaci cibule
0 4,8 % na 8,48 Sk/kg a o0 11,6 % na 8,22 Sk/kg
se snizila také cena cibule z dovozu. Primérna cena
péru z dovozu klesla o 8,3 % na 23,20 Sk/kg.
Prdmé&rnd cena importovaného cesneku stoupla
0 2,2 % na 64,97 Sk/kg.

Pramen: ATIS - Spréva o trhu s ovocim a zeleninou

Velkoobchodni ceny zeleniny ve vybranych trzich v Polsku

Datum zjisténi ceny: 9.9. - 11.9.2008 PLN/MJ
Bronisze Lublin Poznan Sandomierz Wroclaw
Druh zeleniny MJ 11.9.2008 9.9.2008 10.9.2008 11.9.2008 10.9.2008
min. max. min. max. min. max. min. max. min. max.
Domaci produkce:
Celer kg 2,00 2,50 2,00 2,60 2,00 2,40 1,80 1,90 1,40 1,80
Cibule kg 0,80 1,20 0,66 0,80 0,80 1,20 0,45 0,60 0,66 0,66
Kvétak ks 1,30 1,80 1,50 2,00 1,60 2,00 0,90 1,00 1,00 1,80
Mrkev kg 0,50 1,00 0,70 0,80 1,00 1,20 0,50 0,60 0,70 0,80
Okurky salatové | kg 1,75 2,00 - - 2,20 2,60 1,40 1,60 2,00 2,40
Paprika Cervend | kg 2,75 3,80 2,80 3,20 3,00 3,40 2,40 2,60 2,50 3,00
Petrzel kg 2,00 3,00 2,40 3,50 2,80 3,00 1,40 1,50 2,00 2,20
Rajcata kg 1,80 2,50 1,50 2,33 1,50 2,00 1,00 1,50 1,66 2,30
Redkvicky SV. 0,80 1,30 0,90 1,00 0,60 1,00 0,60 0,70 0,70 0,70
Salat ks 0,80 1,75 0,94 1,00 1,00 1,17 0,70 0,80 1,00 1,25
Zeli bilé nové ks 0,80 1,30 0,80 1,00 0,80 1,40 0,40 0,50 0,80 1,00
Zampiony kg 4,00 5,50 4,00 5,00 3,75 5,00 3,30 5,30 4,00 5,00
Poznamka: - = Udaj neni k dispozici

Pramen : Rynek owocow i warzyw $wiezych

Zprava o trhu zeleniny 18.9.2008 6
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Obchodni ceny vybranych druhi zeleniny v trznicich SRN

Datum zji$téni ceny: 27.8.2008 EUR/MJ
Druh zeleniny Zemé MJ Hamburk Mnichov Berlin Hannover @ Frankfurt
pavodu
Brokolice Némecko & 100 kg | 110 - 140 150 - 190 125 - 163 100 - 140 140 - 200
Cibule 40-60/50-70 mm | Némecko 25 kg 7-8,5 6-7 7-8,5 8-10 7-9
Celer Némecko | 100 kg 70 - 85 60 - 75 75 -90 60 - 90 -
Cuketa 14 - 21 cm Némecko = 100 kg 70 - 110 60 - 80 70 - 100 80 - 100 70 - 110
Kedlubny Némecko = 100 ks 20 - 35 25-35 24 - 33 25-35 26 - 38
Kvétak Némecko 6ks | 3,5-5 3,25 -4,75 35-5 35-5 3-4,5
Mrkev Némecko | 100 kg 32 -50 45 - 60 45 - 55 45 - 60 39 -68
Okurky saldt. 400-500g | Holandsko | 100 ks 50 - 60 57 - 65 55 - 65 58 - 70 58 -71
Paprika zelend Holandsko | 100 kg | 180 - 220 200 - 230 170 - 210 200 - 230 160 - 220
cervend Holandsko | 100 kg | 260 - 300 280 - 310 260 - 300 290 - 310 260 - 320
Zlutd Holandsko | 100 kg | 220 - 250 240 - 260 220 - 260 240 - 290 230 - 270
Petrzel Némecko = 100 sv. 14 - 18 24 - 30 14 - 18 25-35 30 - 40
Por Belgie 100 kg 60 - 80 65 -85 60 -75 65 -75 70 - 80
Rajc¢ata Cherry (250 g) Holandsko | 100 ks 60 - 70 75 -85 - 65 - 80 72-78
Redkvicky Némecko | 100 sv. 28 - 40 25-35 30 - 40 32 -40 27 - 40
Salat ledovy Némecko | 8-10 ks 3,5-5 3,5-4,5 3,5-5 3,5-4,5 4-6
Zeli bilé Némecko = 100 kg 20 - 35 28 - 40 25-35 25 -40 28 - 40
¢inské Némecko | 100 kg 50 - 65 45 - 55 50 - 60 50 - 65 40 - 55
Poznédmka : ks = kus, sv. = svazek, - = (idaj neni k dispozici.

Pramen : ZMP - Obst & Gemdise

Ceny vybranych druhii zeleniny v Italii podle zplisobu péstovani

EUR/kg
Druh £/ k) S5 B S ?3/:') 37.¢. 2008 8(£/o)
Celer 0,44 0,33 + 31,82 -17,92
Cibule 0,26 0,26 0,00 - 29,95
Cukety 0,37 0,45 -17,71 - 45,31
Cesnek 1,58 1,58 0,00 + 5,92
Kvétak 0,45 0,36 + 25,00 - 56,31
Meloun vodni 0,66 0,39 + 67,94 - 24,57
Mrkev 0,12 0,13 - 4,00 - 36,84
Okurky salatové 0,29 0,27 + 5,56 - 52,50
Papriky 0,53 0,49 + 7,74 - 3,82
Rajcata 0,41 0,44 -7,29 -7,92
Redkvitky 0,34 0,50 - 32,40 - 83,24
Salat hlavkovy 0,27 0,47 - 43,01 - 59,85
Poznamka: - = (daj neni k dispozici.

Pramen: ISMEA, Servizi per il Mercato Agricolo Alimentace
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Obchodni ceny zeleniny ve Velké Britanii - trznice New Covent Garden

Datum zjisténi ceny: 9.9.2008 usp/mI
Druh zeleniny Zemé ptivodu MJ Priimérna cena
Cibule Velka Britanie kg 0,33
Kvétak Velka Britanie ks 0,97
Mrkev Velkd Britanie kg 0,54
Okurky salatové Holandsko ks 0,67
Paprika zelena Holandsko kg 2,85
Petrzel Italie kg 3,52
Rajcata Holandsko kg 1,17
Salat ledovy Velka Britanie ks 0,51

Pramen : USDA - Fruit and Vegetables Market News

Piehled cen zeleniny v Chorvatsku

Datum zjisténi ceny: 1.9. - 7.9. (36. tyden) 2008 HRK/kg

Druh zeleniny Velkotrznice o Trznice ) Prodejny o
min. max. prumér min. max. prumér min. max. prumeér

Rajcata 2,00 8,00 4,87 1,00 15,00 5,82 1,99 14,99 6,26
Papriky celkem 3,00 13,50 6,71 3,00 26,00 8,09 3,99 29,90 12,33
Okurky salatové 3,00 10,00 6,42 2,00 15,00 7,56 2,99 9,00 7,65
Cibule 2,00 6,00 3,23 3,00 10,00 5,48 1,99 8,99 4,74
Cesnek 5,00 13,00 9,81 10,00 | 30,00 18,89 7,99 15,99 10,94
Kapusta hlavkova 3,00 6,00 3,95 3,00 10,00 6,71 2,99 6,99 4,63
Kvétak 6,00 11,00 8,41 5,00 20,00 11,93 5,49 12,99 7,75
Mrkev 3,00 6,00 5,13 3,00 15,00 8,34 3,99 8,99 6,38
Salat celkem 5,00 10,00 8,43 3,00 @ 20,00 11,76 2,99 14,99 11,08
Zeli bilé 1,50 4,00 2,23 2,00 15,00 5,50 1,49 3,99 2,47
Zampiony 18,00 23,00 19,96 15,00 30,00 22,65 19,90 29,90 25,82

Pozndmka: - = (idaje nejsou k dispozici.

Pramen : TISUP - Voce i povrée

Ceny vybranych druhi zeleniny ve Spanélsku EUR/kg

Producenti Velkoobchod Prodejny

Druh zeleniny
35. tyden36. tyden| + % 35. tyden36.tyden =+ % 35. tyden36.tyden * %

Cibule 0,15 0,14 | -6,67 0,28 0,28 0,00 1,15 1,13 -1,74
Fazolky zelené 1,83 1,63 | -10,93 1,92 1,85  -3,65 3,71 3,71 0,00
Hlavkovy salt 0,22 0,25 +13,64 0,41 0,42  +2,44 0,89 0,89 0,00
Mrkev 0,25 023  -8,00 0,57 0,57 0,00 1,01 1,01 0,00
Paprika zelena 0,53 049 -7,55 0,77 0,78 | +1,30 2,22 2,19 -1,35
Rajéata 0,43 0,47  +9,30 0,76 0,79 | +3,95 2,12 2,06  -2,83

Pramen: M.A.P.A, Observatorio de precios: origen-destino en alimentacion
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O biocibuli

Dle posledniho srovnani cen biopotravin
a konvencnich potravin v obchodnich Fetézcich,
které provedla PRO-BIO Liga, je biopotravinou
s nejvétSim navysenim ceny oproti konvenci jedna
z nejbéznéjsich kuchynskych surovin: Cibule!

Bio — nebio?

Cena za kilogram biocibule vystoupd nad cenu
své konvencni protivnice o vice nez 400 %. A neni
to zadny vystrelek letosniho testu, jiz potfeti v fadé
dosahovala biocibule vyrazného navyseni ceny
oproti konvenci (vzdy kolem 400 %), a to testy
probihaly jak v zimé (prosinec 2007), tak i v lété
(Cervenec 2007 a cCervenec 2008). Uvidime, co
pfinese letoSni podzimni srovnani.

Je tato vysokd cena zplsobena vyrazné
rozdilnymi naklady ekologického péstovani cibule,
a tedy vysokymi cenami na farmach, nebo ohromna
poptavka po biopotravinach umoziuje
obchodnikdim nasadit tak vysokou marzi?

Jak se rodi biocibule?

Dle dotazovani mezi ceskymi producenty se
faremni cena cibule pohybuje zhruba kolem 25,- K¢
za kilogram. CoZ predstavuje oproti primérné cené
cibule v obchodech (cca 13,- K&) navyseni o cca
93 %. Toto navydeni je pochopitelné, nebot
ekozemédélec ma s vypéstovanim biocibule vyssi
naklady z hlediska vétsiho podilu rucni prace (pleti
zpravidla ru¢ni a mnohokrat opakované, tridéni
a prebirani opét rucni), nizsiho vynosu, nutnosti
pouziti drazsi biosadby ¢i semen. A to nepocitdame
obtize pfi shanéni pracovnikl na pleti, kterych je
dle ekosedldka z Litoméficka Karla Tacheciho rok
od roku méné, ale to jsou naklady, které se
v penézné-ekonomickém vyjadifeni neobjevuiji.
Ekologicky zelinaf Ing. Petr Weidenthaler odhaduje,
7e vzhledem k vy3&im nakladim na produkci by
~Ceska biocibule méla byt cca 2 x az 2,5 x drazsi,
nez konvencni ¢eska."

Kde je 300 %?

Ale zpét k cené pro spotiebitele. Diky znalosti
faremni ceny tak jednoduchym vypoctem zjistime,
Zze 300 % z navyseni ceny uvizne v distribu¢né -
marketingovém retézci velkoobchoddl
a maloobchodl. Skutecnosti ale zlstava, ze cena
vlastné neodrdzi nic jiného neZz ochotu
prodavajiciho dané zbozi vydat za danou Castku
a ochotu kupujiciho tuto castku akceptovat. Ve

Zboznovany i zatracovany

Cesnek je pro své vyrazné aroma milovan
i zatracovan. Jsou kuchyné, které se bez néj
neobejdou, i narody, které jinym opovrzlivé fikaji
Cesnekozrouti. Podava se jako zelenina i kofeni,
znamé jsou jeho lécivé ucinky. Proto se v posledni
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chvili, kdy vlastné neexistuje konkurencni prostiedi
(biocibuli nabizi jen malo vyrobcl, a tedy
i velkoobchodl a maloobchodll) a poptavka po
biopotravinach je obecné velmi vysoka, je
nakupujici ve velké nevyhodé.

Vyrazny rozdil vznikd také kvdli velmi nizké
cené konvencni cibule. Problém je dle Ing.
Vladimira Lacnaka, poradce svazu PRO-BIO ve
skutec¢nosti, ze konvencni cibule je kazdorocné
prebytek, a to jak Ceské, tak i dovozové z Polska
a Holandska. Velkoproducenti se pak snazi
vzajemné se znicit nizkymi cenami a mnohdy nabizi
své zbozi i pod vyrobnimi naklady. Ing.
Weidenthaler to shrnuje lakonicky: ,Pfece kilo
cibule nemlze byt lacingjdi, ne? minuta
telefonovani nebo vylurani se na vefejném
zachodé!™
A co spotfFebitel?

Co tedy délat, pokud se vam cena biocibule
nelibi, ale po konvencni sahnout také nechcete?
SnaZte se podporovat mistni farmare. MlZete se
s nimi domluvit na dlouhodobé&jsim odbéru, pfispét
na sadbu, pomoci s pletim (to uz musite byt velci
nadsenci), navic budete znat Cclovéka, misto
a zplsob jak se biocibule i dal&i biozelenina rodi
a nebude to uz jen dobfe nasvicena ,vitaminova
hmota vyrobend" v supermarketu. Péstujte si
vlastni  biozeleninu (Fadu zeleniny mUzZete
vypéstovat i v byté na balkoné - napf. fedkvicky,
salat, Spenat, rajcata atd., s cibuli to vsak tak
snadné neni), zeptejte se v blizkém obchodé
s biopotravinami, zda nemohou zajistit dodavku
zeleniny od deskych ekozemédélcl, nebo
zorganizujte vlastni odbérové misto pro hromadny
odbér z farem.

Pro hodné velké nadSence touzici po lokalnich
produktech je tu moznost zalozit vyrobné spotfebni
druzstvo, kdy se vétsi pocet rodin (20-50) domluvi
se sedldakem v okoli na pravidelnych dodavkach
produktl s jistotou odkupu celé produkce a vlastni
distribuci mezi ¢leny. Vrcholem odhodlani a touhy
je vytvoreni farmarského klubu, jehoz clenové
koupi statek v okoli mésta a spolecné jej
obhospodaftuji, ptipadné povéfi jednoho z ¢lent
fizenim jeho provozu, coz je vSak model u nas
zatim - dle nasich informaci - dosud neozkouseny.

Pramen: UZPI, 11.9.2008

dobé cCesnek a predevsim vytazky z ného stale vice
prosazuji i v mediciné. y

O prospéSnosti Cesneku vedéli Cifiané uz pred
tisiciletimi a dnes to nikdo nezpochybriuje. Cesnek
byl nalezen i v hrobce egyptského faraona
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Tutanchamona (asi roku 1324 pf. n. I.). Jeho plvod
je kladen do Stredni Asie, odkud se rozsifil na
vSechny svétové strany. Do cCeskych zemi a do
Némecka Cesnek  pravdépodobné  doputoval
s Fimskymi vojaky, ktefi tuto zeleninu pro jeji 1&Civé
ucinky brali vSude s sebou stejné jako vino. Z té
doby pochazi recept na vyzivhou smés varenou
z pSeni¢ného Srotu, cesneku, cibule, slaniny,
hovéziho masa, soli a pepre. V té dobé byl ¢esnek
povazovan také za vynikajici afrodiziakum. Ne
vSichni vSak sdileli vSeobecné nadseni. Plinius (23 -
79) napfiklad poukazuje na pachnouci dech
a odchod prebyte¢nych plynd. Jedno lidové réeni
vSak Fika, ze je lepsi cesnekovy dech nez Zadny. Na
svété se roCné vypéstuje pFes Ctrnact miliond tun
Cesneku, z toho 75 procent v Ciné. Pfes 100 tisic
tun se produkuje jesté v USA, kde ale jeho
produkce kvili lacinym dovozim z Ciny klesa,
vyznamnéjsi péstitelé se najdou také v Indii, Koreji,
Spanélsku, Rusku ¢i Egypté. V Ceské republice se
ro¢ni sklizefi pohybuje kolem 1,3 tisice tun a po
prudkém poklesu na prelomu tisicileti dochazi
k jejimu pozvolnému rlstu.
Bez ¢esneku ani ranu

Odbornici jsou schopni prfednaset o zdravotni
prospésnosti Cesneku celé hodiny. Ma& vyrazné
antioxida¢ni Gc¢inky a tim plsobi protinddorové,
podili se na rozpousténi tukll, krevnich sraZenin,
,zIého" cholesterolu, snizuje krevni tlak, pGsobi
protizanétlivé, pomaha Ccistit télo od plisni, kvasinek
a jiného "nefadstva“. Ma pozitivni vliv na srazlivost
krve a rozpousténi fibrinu. Prospivd nemocnym
s cukrovkou, stejné tak tém, kdo trpi respiracnimi
chorobami ¢i stfevnimi potizemi. Je to takrka
IéCitelsky vSeumél. Zajimavé je, Zze vétSina
ucinnych latek véetné nejmocnéjsiho allicinu vznika
az pfi enzymové reakci, kdyz je ¢esnek rozmélnén.
Ostatné samotny neposkozeny strouzek nijak zvlast
nevoni (nepachne).
Do kapek i do kuchyné

Uz samotny oficidlni nazev cesnek kuchyrisky
napovida, kde je pro néj pravé misto. Jeho
harmonickd chut dodavd nové dimenze jidlGm
masitym, polévkam, jidldm z lusténin, naklddané
zelening, saldtdm i zalivkdm. Maso nalozené
v &esneku a soli ma Uplné jinou chut neZ to, které
si pfinesete od feznika. Jeho uZiti v kuchyni je
skutecné vSestranné. MUOZe se vafit i smazit. V Italii
i Spanélsku bézné pecou s masem celé palice a vy
si potom na talifi vyzobavate jednotlivé chutné
strouzky. Pfi peceni vSak opatrné, kdyz strouzky
moc zhnédnou, c{esnek zhotkne. PFi tepelném
zpracovani ztraci na intenzité. Kdo ma rad jeho
delikatni chut, ptidava ho tedy do pokrmi, az kdyZ
jsou uz takrka hotové. V poslednich letech doznava
Cesnek stale vétsi oblibu nejenom jako potravina,
ale i pro své zdravi prosp&$né Gcinky. Dikladné
chemické rozbory vsak dokazaly a pojmenovaly
jenom to, co uz lidovi lécitelé védéli odpradavna.
Napriklad Louis Pasteur v roce 1858 prokazal jeho
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antibiotické ucinky. Cesnek obsahuje na 400 zdravi
prospésnych slozek. Dnes uZz nemusite chroustat
strouzek za strouzkem. Lécivé latky se z Cesneku
mohou destilovat, pfipravovat z néj olejové, tekuté
& suché extrakty, silice, tablety, kapsle ¢&i $tavy. Na
trhu  existuje napfiklad vynikajici  vytazek,
Cesnekova tinktura Allivictus, ktera koncentruje
vSée, co je v Cesneku pozitivni, a navic eliminuje
vyrazny pach, ktery se z nas line po jeho poziti za
syrova. Je pfipravovana z cCesneku vypéstovaného
na Moraveé,.

Odridy
Neni Cesnek jako cesnek. Na svété existuji

stovky odrlid rozdilné velikosti, barvy i chuti. To, co

dostanete ve vétsing obchodnich fetézcl, uz
bohuzel jenom jako Cesnek vypada. Je vSak tfeba
také zminit, Ze to na prvni pohled vypada velice
dobre, hlavicka jako hlavi¢ka, vSe Cisté, vétSinou
pevné na omak. Ale ta chut. Jde o podobny rozdil,
jako je mezi masem kufete z domaciho chovu

a velkochovu. O obsahu latek zdravi prospésnych ci

naopak sSkodlivych ani nemluvé. Neni to zfejmé

problém jenom nas. Pfi navstévé v jednom

z toskanskych zamk{ jsme vidéli, jak susi pravé

sklizeny cCesnek. Lepsi nez doma vypéstovany pry

nikde nekoupi. Nemusime ale jezdit aZz do

Toskénska. V Ceské republice existuje na dvacet,

ve zdejSich podminkach bud’ pfimo vyslechténych,

nebo dlouhodobé vyzkoudenych odrid ¢&esneku,
které maji vynikajici chufové vlastnosti i vysoky
obsah zdravi prospé€Snych latek. Pro péstovéni

v Ceské republice se hodi tfi typy cesneku -

pali¢ak, Sirokolisty nepali¢dk a Uzkolisty nepalicak.

Zde jsou nékteré z nich:

» Lukan - ozimy Sirokolisty polorany nepali¢ak se
mlZe péstovat od roku 1994 a patfi
k nejvynosnéjsim mezi vSemi povolenymi
odrldami. Sklizi se do 10. &ervence.

* Jovan - ozimy Sirokolisty polopozdni pali¢ak,
bez vnitfnich strouzk(. Sklizi se kolem 25.
cervence.

« Vekan - ozimy polorany palicdk s vysokou
odolnosti proti virGm. Sklizi se kolem 10.
cervence.

« Blanin - ozimy polopozdni pali¢dk, ktery je
nejméné napadan houbomilkou cesnekovou.
Méa velice jemnou chut. Sklizi se kolem 25.
cervence.

« Elin - ozimy polorany pali¢dk uslechtilé chuti.
Schvélen v roce 2005. Vynosna odrlda se sklizi
kolem 15. Cervence.

« Benatéan - nepalicdk pro podzimni i jarni
vysadbu. Dobie odetien mize byt skladovan az
dva roky. Ma 12 aZ 17 velkych strouzk{ a je to
velmi vynosna pozdni Uroda. Sklizi se az
pocatkem srpna.

A na zavér prece jenom jedna smutna zprava
pro ty, kdo véFi na upiry. Povést o tom, Zze Cesnek
pfed nimi chrani, rozsifili sami Istivi upifi. Diky
tomu, Ze cCesnek je velmi prospésny nasi krvi,
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mohou tak sat ze svych obéti nejenom vice, ale
také mnohem zdravéjsi krve.
Allium sativum

Cesnek kuchyfisky (Allium sativum) patfi
botanicky do kmene Angiospermae
(krytosemenné), tridy Monocotyledonae
(jednodélozné), fadu Asparagales, Celedi Alliaceae
a konecné rodu Allium, coz je ¢esnek. Rod zahrnuje
na 600 botanickych druhd, z nich je jenom pét
celosvétové péstovano jako zelenina. Vedle uz

Stane se snét cibule nebezpeénou chorobou?

V minulém roce byla na nékolika lokalitach
zjisténa choroba cibule kuchyrnské, ktera u nas byla
nékolik poslednich desetileti prakticky neznama.
ProtoZze se jednda o chorobu, u které se da
predpokladat, Ze se bude vyskytovat i v dalSich
letech a je pravdépodobné, Ze jeji vyznam bude
narlistat, povaZujeme za dlleZité se o ni trochu
podrobné&ji zminit.

Uvedenou chorobou je snét cibule, jejimz
plvodcem je houba Urocystis cepulae. Kromé
cibule kuchyriské mize byt napadana i $alotka, pér,
¢esnek kuchynsky, pazitka, cibule zimni (cibule
seCka, oSlejch), ale pravdépodobné i jiné druhy
rodd Allium a snad i Lilium.

Ztraty az 30 procent

Pro nase Uzemi to sice neni choroba zcela
neznama, protoze jiz v roce 1912 byla uvadéna
jako nebezpecna choroba v okoli Tabora, avsak
v poslednich desetiletich se u nas prakticky
nevyskytovala. Jind situace je vSak v nékterych
okolnich statech. Napf. v Polsku, v oblastech, kde
se na mnohych pozemcich cibule kuchyriska
péstuje kazdy treti rok, jsou vyskyty této choroby
zcela bézné a zamorené pozemky se vétSinou
zdpachu, ktery je zplsoben sekundarni bakteridini
hnilobou napadenych rostlin. V téchto pfipadech
jsou ztraty na vynosech ve vysi 30 % zcela bézné
a nejsou vyjimkou porosty, kde se nesklidi
prakticky nic. Vyskyt této snéti je uvadén prakticky
v celé Evropé, ale i v nékterych zemich Afriky, Asie,
Australii, Ocednie a Ameriky. V sousednim Sasku
vSak byla tato choroba v poslednich desetiletich
nalezena jen dvakrat, naposledy v roce 1991, a to
vzdy v pfipadech nedodrzeni dostatec¢ného
casového odstupu pfi péstovani cibule.

Viditelné projevy

Na napadenych listech a suknicich se vytvareji
tésné pod pokozkou protahlé, tmavé polstarky
spor. PokoZka pozdé&ji praskd a z polstarkd se
uvolfuji tmavé spory (chlamydospory). Loziska
téchto spor se vytvareji jiz i na déloznich listech.
Na pravych listech je vétSinou na kazdém listu vétsi
pocet lozisek a Casto jsou napadeny vsechny listy.

Zprava o trhu zeleniny 18.9.2008

SZIF

Statni zemédélsky intervencni fond

zminéného cesneku sem patfi také Allium cepa
(cibule kuchynska), Allium fistulosum (cibule zimnf)
a Allium porrum (pérek). V posledni dobé roste
zadjem o divoce rostouci ¢esnek medvédi (Allium
ursinum), ktery se pouziva pouze Cerstvy, protoze
pfi tepelné Upravé ztraci své zajimavé, velmi
intenzivni aroma. Dal$i zndmou a rozSifenou
pfibuznou Cesneku je pazitka (Allium
schoenoprasum).

Pramen: Hospodarské noviny, 17.9.2008

Loziska se mohou tvofit i uvniti listl, v listovych
pochvach a na cibulich. Napadené Kklic¢ici rostliny
velmi Casto odumiraji. Na starSich rostlinach ma
napadeni za néasledek zakfiveni listd (vétsinou
smérem dolQ), jejich 1dmani, krnéni rostlin nebo
nevytvareni cibuli. Poskozené porosty casto na
prvni pohled vypadaji jako ponic¢ené od krup nebo
poskozené vrtalkou poérovou. Pozdéji  jsou
infikované rostliny sekundarné napadany mokrou
bakteridlni hnilobou, kterd pfeméni rostliny
v nevabnou kasovitou silné pachnouci hmotu.
Jednoduché sifeni choroby

Hlavnim zdrojem infekce jsou chlamydospory
a mycelium houby, které ziji saprofyticky na
zbytcich hostitelskych rostlin. Infekce se véak mize
Sifit i sazeCkou, sazenicemi, vétrem, naradim nebo
vodou. Chlamydospory k vykliceni nepotiebuji
kontakt s hostitelskou rostlinou, avsak za téchto
podminek Kkli¢i postupné béhem nékolika let. Ale
i houba vznikla z vykli¢ené spory mize it i fadu let
jen saprofyticky a az v pritomnosti hostitelské
rostliny prechdzi na paraziticky zplsob Zivota, coz
mlZe byt i tfeba 15 let po tom co se houba dostala
do pldy. Skodlivost této houby je tedy nejen
v tom, Ze nidi celé rostliny, ale také v tom, ze
zamoruje pldu na mnoho let. Optimalni teplota pro
kliceni, ale i pro dalSi rozvoj je v rozmezi 10 az
22 °C a pfi teploté nad 23 °C je kliivost spor
i jejich infekénost znacné omezena. Teploty nad
28 °C jsou pak jiz pro houbu letdlni a sazenice jiz
nejsou snéti infikovany. K infekci rostlin dochazi
vétSinou do tydne po vykliceni semena a rostliny
jsou k ni nejcitlivéjsi od kliceni do vytvoreni
pravého listu (vysky 5 az 10 cm). Z takto
infikovanych déloznich listl infekce pronikd do
celych rostlin.

Piedevsim zdravy sadbovy material
Nejdllezit&jdim profylaktickym a soudasné
i nejucinnéjsSim  opatfenim je  nepéstovani
hostitelskych rostlin na jednom pozemku dfive nez
za 10 let. Dllezité je pouZivani zcela zdravého
sadbového materialu (sazeCek, popf. sazenic).
Ucinnou ochranou je péstovani cibule
z predpéstovanych sazenic, avsak za predpokladu,
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Ze tyto sazenice jsou alespofi 7 az 8 cm veliké,
nebot u nich jiz k ndkaze nedochazi. Rozvoj
choroby podporuji pfilis vCéasné vysevy a nebo
dlouhotrvajici jarni chladné pocasi. Méné ucinné
a soucasné i tézko proveditelné je peclivé
odstrafiovéni a vhodnd likvidace napadenych
rostlin. Je logické, ze tyto rostliny nikdy nesmi pfijit
do kompostd. 1 kdyz rozdily v nachylnosti
jednotlivych odrid cibule kuchyfiské existuiji,
u odrlid u nas péstovanych je pravdépodobné nikdo
nezjistoval. Za pomérné odolnou se povaZzuje cibule
zimni  (cibule seCka, oSlejch). Casto je
doporucovano moreni osiva. Napf. v Polsku je pro

SZIF
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tento Ucel mozné mofit osivo cibule pfipravky na
bazi thiramu a carboxinu (konkrétné pfipravkem
Vitavax 200 FS). V nékterych pokusech byly
zjistény dobré vysledky s tebuconazolem. Kromé
moreni osiva je nékdy povolena i ploSnd nebo
radkova aplikace, jako napf. mancozebem, avSak
v dévkach Sest i vice kilogram@ G¢inné latky na
hektar. V Némecku je povolen pripravek Ortiva
(1 I/ha - Gc¢inna latka azoxystrobin). V praxi je
casto moreni osiva cibule kuchyriské proti snéti
kombinovano s insekticidnim morenim proti kvétilce
cibulové (napf. cyfluthrin, cyromazine, fipronil,
chlorpyrifos nebo phosetbupirin).

Pramen: www.zahradaweb.cz, 18.9.2008

Kurzy devizového trhu - €Ceska narodni banka - platnost od 17.9.2008

100 SKK - 79,293 K¢ 1 PLN - 7,165 K¢&
1 EUR - 23,990 K¢& 1 HRK - 3,373 K&

1 USD - 16,866 K¢
100 HUF - 9,918 K¢

Vydavatel Odpovédny pracovnik Komoditni manager

TIS CR, SZIF Ing. Tomas Materna

vedouci samostatného oddéleni
Statni zemédélsky intervenéni fond agrarni informatiky

Ve Smeckach 33, 110 00 Praha 1 tel.: 222 871 428

tel.: 222 871 577 fax: 222 871 536

fax: 222 871 536 e-mail: anna.mandelickova@szif.cz
e-mail: materna@szif.cz

Ing. Anna Mandeli¢kova

www.szif.cz

RozmnoZovéni anebo rozsifovani tohoto zpravodaje nebo jeho casti jakymkoliv zpldsobem je zakdzéano, s vyjimkou pfipadd povolenych
autorskym zakonem nebo predchoziho pisemného souhlasu TIS R SZIF, Udaje obsaZené v_tomto zpravodaji jsou pouze informativniho
charakteru a nemaji zavaznou povahu. Jejich citace je mozné pouze s uvedenim zdroje TIS R SZIF.
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