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Summary

We analysed milk samples (n = 194) of Holstein céws 24) producing milk
with high urea content during the whole lactatidre assessed the effect of increasing
urea content on some milk characteristics. A higlalwcontent had a negative effect on
coagulation time (P<0.001) and it was positivedgaciated with daily milk yield and
freezing point (P<0.001).
Uvod

Obsah mooviny v mléce je pedevSim indikatorem vyZzivy dojnic, ktery je
vyuzivan k odhadu febytku ¢i nedostatku dusikatych latek a energetickych &loze
v KD. Je vSeobeen udavano, Ze koncentrace &onwiny se za fyziologickych
podminek pohybuje v intervalu 15 — 30 mg/10D mkéka. Vysoké hladiny
mocoviny v mléce jsou spojovany se zhorSovanim jednath ukazatel reprodukce.
Vysoky obsah mé&oviny také negativé ovliviiuje vytznost syil, neba je zalenén
do obsahu hrubych bilkovin a tudiz dochazi ke 2&régohoto ukazatele. Cilem préace
bylo zjistit vliv vysokych hladin m&viny na sledované ukazatele mléka (stadium
laktace, denni nadoj, tuk, bilkovina, lakt6za¢gtoSB, bod mrznuti, énnd hmotnost,
aktivni kyselost, titréni kyselost, skitelnost, tida syeniny a termostabilita).
Material a metodika

V chovu holstynského plemene skotu, ktery se vyzjgavysokymi obsahy
mocoviny v mléce, jsme odebirali vzorky mléka (n = 184 skupiny dojnic (n = 24)
po celou dobu jejich laktace. Soubor vaorkyl rozdlen na 4 obsahové hladiny
mocoviny: I. skupina (30,0-39,9 mg/100 ml, n = 5B8)sk. (40,0-49,9 mg/100 ml, n
= 70), lll. sk. (50,0-59,9 mg/100 ml, n = 52), I5k. (60,0-79,9 mg/100 ml, n = 19).
Stanoveni obsahu roviny bylo provedeno pomoci enzymaticko-konduktaimké
metody pistrojem UREAKVANT 2 v laboratih LRM Brno-Chrlice. Zde byly téz
stanoveny daldi obsahové slozky mlékaiap®B a bod mrznuti. V labordtdJstavu
chovu a Sleckni zvirat byla stanovena hustota mléka, aktivni a ditrekyselost,
syfitelnost, tida syeniny a termostabilita. Denni nadoj byl 2p§an gimo na dojirs.
Vysledky a diskuse

Pramérné hodnoty sledovanych ukazétddjiSttné na jednotlivych hladinach
mocoviny a statistickd fkaznost (Tukey-test) mezi zvySujicimi se hladinami
mocoviny jsou uvedeny v tabulce 1. Mezi I. a Il. skodoviny byl zjiS€n statisticky
prikazny rozdil (P<0,05) u obsahu laktézy,¢po SB a bodu mrznuti. Vysoce



statisticky ptikazny rozdil (P<0,01) mezi I. a Il. sk. gaviny byl zjiS€n pouze u
stadia laktace a velmi vysoce statistickyk@zny rozdil (P<0,001) u denniho nadoje.
prikazny rozdil u denniho nadoje, bodu mrznutii@einosti. Neptikazny rozdil mezi
skupinami mgoviny byl zaznamenan u obsahu tuku, bilkovingrm@ hmotnosti,
aktivni kyselosti, titrani kyselosti, tidy syeniny a termostability. NaSe vysledky
prokazaly pozitivni korelaci mezi obsahem dmany a dennim nadojem, obdabn
jako GODDEN et al. (2001). Ve shod tvrzenim HANUSE et al. (2003) jsme zjistili
zlepSovéani bodu mrznuti vy3Simi hladinamicowny.

Tab I: Pimérné hodnoty sledovanych ukazétejiSttné na jednotlivych hladinach
mocoviny a statisticka jkaznost mezi zvysujicimi se hladinami ¢owiny

. hladina m@oviny prikaznost mezi skupinami
ukazatel Jednotky 1y Tk, | LSk IVask | 1- 11 |- 11 [l - 1V [1- 1V
mocovina (mg/100ml) 35,44| 46,41| 54,07 | 65,52 | *¥** [rx*  yrx i
laktatni den (den) 192 121] 134) 139 * o 0 0
denni nadoj (kg) 22,3 274 289 310 ** o 0 *r
tuk (%) 4,62 | 4,25| 4,36] 4,27 o 0 0 0
bilkovina (%) 3,63 3,32 3,35 33 o 0 o] o]
lakt6za (%) 498| 504 497 498 * *x 0 0
pocet SB (tis/ml) 378 | 131| 186| 102 * 0 0 0
bod mrznuti (-m°C) 529,1631,6/533,3|536,2| * 0 0 *rk
mérna hmotnost(°L) 30,03| 30,13 29,95|30,30|0 0 o] o]
aktivni kyselost (pH) 6,71 | 6,73| 6,70| 6,74 o 0 o] o]
titra¢ni kyselost (SH) 7,12 | 6,92| 7,03] 6,93 o 0 0 0
syritelnost (s) 201 | 212| 233| 292| o 0 *x *rk
tiida syeniny | (¥ida) 1,94 | 2,11 2,10, 2,43 o 0 o] 0
termostabilita | (S) 190| 211} 200 194 o 0 0 0

o=stat. nefikazné, *=P<0,05, **=P<0,01, ***=P<0,001

Zavér

V naSem experimentu velmi vysoka hladina¢mony ngla negativni vliv na
syfitelnost mléka a pozitivni vliv na denni nadoj adbmrznuti. Z toho vyplyva, Ze
obsah mooviny vedle vSeobe@éudavanych reproddkich ukazatél také negativé
ovliviiuje hlavni technologickou vlastnost mlékar{tgmnost).
Pouzita literatura je k dispozici u autiar



